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ESTADO DE SAO PAULO

EDITAL RETIFICADO DE PREGAO PRESENCIAL N° 09/2020
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 50/2019
TIPO DE LICITACAO: MENOR PRECO GLOBAL

Objeto: Confratacdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagcdo
escolar, realizado por meio da execucdo operacional das atividades de pré-preparo,
preparo e distribuicdo das refeicdes, incluindo o fornecimento de todos os géneros
alimenticios e demais insumos ndo alimentares, logistica, supervisdo, mdo de obra e
treinamento, bem como a manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e
utensilios e a higienizacdo e conservacdo das dreas envolvidas, com vistas a atender ao
programa de alimentacdo escolar das unidades educacionais sob a responsabilidade

deste municipio, conforme termo de referéncia que integra este Edital como Anexo Il

Data e Hordrio de Inicio da Sessdo: 31 de janeiro de 2020, as 14h00min.

VISITA TECNICA: FACULTATIVA
Pregoeiro: César da Conceicdo

Local da Redlizacdo da Sessdo: Sala de Reunides da Diretoria de Licitacdes, Contratos e

Logistica; localizada no Paco Municipal — Praca José Rodrigues do Nascimento, n° 30,
Agua Fria, Distrito Sede de Cajamar/SP — CEP: 07.752-060.

e A Sessdo serd conduzida pelo Senhor Pregoeiro com o auxilio da Equipe de Apoio
(designados afravés da Portaria n® 1.922 de 10/07/2019).
e Os Envelopes contendo a Proposta e os documentos de Habilitacdo serdo

recebidos na Sessdo de processamento (logo apds a Fase de Credenciamento).

Retirada do Edital, Esclarecimentos e Impugnacdes: copias do Edital podem ser obtidas

pessoalmente (mediante o fornecimento de algum dispositivo para armazenamento de
dados) junto & Diretoria de Licitacdes, Contratos e Logistica — Paco Municipal — Praca
José Rodrigues do Nascimento, n°® 30, Agua Fria, Distrito Sede de Cajamar/SP — CEP:
07.752-060; Telefone: +55 (11) 4446-7699; por E-Mail: compras@cajamar.sp.gov.br e/ou
dirlicitacoes@cajamar.sp.gov.br; ou ainda na pdgina virtual da  Prefeitura

(http://www.cajamar.sp.gov.br).
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Os Esclarecimentos prestados e as Decisdes sobre eventuais Impugnacoes serdo
disponibilizados na pdgina virtual da Prefeitura e encaminhados aos interessados

(nos termos do Anexo 1).

PREAMBULO

A Prefeitura do Municipio de Cajamar, através de seu Pregoeiro, torna publico que
se acha aberta a presente LICITACAO; na modalidade PREGAO PRESENCIAL; do
tipo MENOR PRECO GLOBAL; pelo regime de empreitada por preco unitdrio,
visando a Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de
alimentacdo escolar, realizado por meio da execucdo operacional das atividades
de pré-preparo, preparo e distribuicdo das refeicoes, incluindo o fornecimento de
todos os géneros alimenticios e demais insumos ndo alimentares, logistica,
supervisdo, mao de obra e treinamento, bem como a manutencdo preventiva e
corretiva dos equipamentos e utensilios e a higienizacdo e conservacdo das areas
envolvidas, com vistas a atender ao programa de alimentacdo escolar das
unidades educacionais sob a responsabilidade deste municipio, conforme termo
de referéncia que integra este Edital como Anexo |l.

Este certame serd regido pela Lei Federal n° 10.520/2002; aplicando-se
subsidiariomente, no que couberem, as disposicdes da Lei Federal n° 8.666/1993;
Lei Complementar n°® 123/2006; e todas as suas alteracdes posteriores e demais
normas constitucionais e infraconstitucionais aplicdveis (independentemente de
expressa transcricdo no corpo do Edital).

As Propostas deverdo obedecer as especificacdes e exigéncias constantes deste
instrumento convocatdrio (especialmente aquelas contidas no Anexo ll).

As empresas interessadas em participar do certame deverdo observar

rigorosamente o hordrio fixado para o processamento da Sessdo PUblica; pois

eventuais atrasos (ainda que minimos) ndo serdo tolerados.
Infegram este Edital os Anexos | a XI.

Anexo | — Recibo de retirada de edital

Anexo Il - Termo de Referéncia

Anexo Il — Proposta Comercial
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Anexo |V — Declaracdo de Habilitacdo

Anexo V — Declaracdo de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte

Anexo VI — Declaracdo de Elaboracdo Independente de Proposta e Atuacdo
Conforme ao Marco Legal Anticorrupcdo

Anexo VIl — Declaracdes Diversas

Anexo VIl - Precos de Referéncia

Anexo IX — Minuta Contratual

Anexo X — Minuta de Pedido de Fornecimento

ANEXO XI - CONDICOES ESTRUTURAIS E RELACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
DAS UNIDADES.

ANEXO XIl - MODELO DE TERMO DE VISITA TECNICA

ANEXO XIIl - MODELO DE CARDAPIO E INCIDENCIA DAS PREPARACOES

Anexo XIV — Modelo de Termo de Ciéncia e de Notificacdo

1. Consideragoes Iniciais:

1.2.

A Despesa Total, correrd por conta da Funcional Programdtica e a Natureza da
Despesa: Funcional Programdtica: 12.361.0066.2161; Programa: é6 — Educacdo
para tfodos; Acdo: 2161 — Alimentacdo Escolar (Ensino Fundamental); 3.3.90.30.33
Material de Consumo; 3.3.90.39 Outros servicos de terceiros — Pessoas Juridica; e
Funcional Programdtica: 12. 365.0066.2123; Programa: 66 — Educacdo para todos;
Acdo: 2123 - Alimentacdo Escolar ( Educacdo Infantil); 3.3.90.30.33 Material de

Consumo; 3.3.90.39.00 — Outros servicos de terceiros — pessoas Juridica .

F expressamente vedada a subcontratacdo do objeto desta licitacdo.

2. Pariicipagao:

2.1.

2.2.
2.2.1.

Poderdo participar deste Pregdo todas as empresas interessadas do ramo de
atividade pertinente ao objeto desta licitacdo que atenderem ds exigéncias de
Habilitacdo.

Nd&o serd permitida a participacdo de empresas:

Estrangeiras que ndo funcionem no Pais;
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2.2.2. Reunidas sob a forma de Consoércio (qualquer que seja sua forma de

constituicdo);

2.2.3. Suspensas Temporariamente para Licitar e Impedidas de Confratar com esta
Municipalidade (nos termos do Inciso lll do Art. 87 da Lei Federal n°® 8.666/1993 e

suas alteracoes);

2.2.4. Impedidas de Licitar e Contratar (nos termos do Art. 7° da Lei Federal n°
10.520/2002);
2.2.5. Impedidas de Licitar e Contratar (nos termos do Art. 10 da Lei Federal n°

9.605/1998);

2.2.6. Empresas declaradas inidéneas pelo Poder Publico (e ainda ndo reabilitadas).

3. Credenciamento:

3.1.  Por ocasido da Fase de Credenciamento dos licitantes, deverd ser apresentado o
que segue:

3.1.1. Quanto aos Representantes:

3.1.1.1. Tratando-se de Representante Legal (sécio, proprietdrio, dirigente ou

assemelhado): instrumento constitutivo da empresa registrado na Junta
Comercial; ou ftratando-se de Sociedade Simples, o ato constitutivo
registrado no Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas; no qual estejam
expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigacdes em

decorréncia de tal investidura;

3.1.1.2. Tratando-se de Procurador: instrumento puUblico de Procuracdo ou

instrumento particular (com firma reconhecida) do Representante Legal que
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o assina; do qual constem poderes especificos para formular ofertas e
lances, negociar precos, interpor recursos e desistir de sua interposicdo; bem
como praticar todos os demais atos pertinentes ao certame. No caso de
instrumento particular, o Procurador deverd apresentar instrumento

constitutivo da empresa na forma estipulada no subitem 3.1.1.1;

3.1.1.3. O Representante (Legal ou Procurador) da empresa interessada deverd

identificar-se exibindo documento oficial que contenha foto;

3.1.1.4. O licitante que ndo contar com um Representante presente na Sesséo ou,
ainda que presente, ndo puder praticar atos em seu nome por conta da
apresentacdo de documentacdo defeituosa, ficard impedido de participar
da fase de lances verbais, de negociar precos, de declarar a intencdo de
interpor ou de renunciar ao direito de interpor recurso; ficando mantido,
portanto, o preco apresentado na Proposta escrita (que hd de ser
considerada para efeito de ordenacdo das Propostas e apuracdo do Menor

Preco).

3.1.1.5. Encerrada a Fase de Credenciamento pelo Pregoeiro, ndo serdo admitidos

credenciamentos de eventuais licitantes retardatdrios.

3.1.1.6. Serd admitido apenas 01 (um) Representante para cada licitante
credenciado, sendo que cada um deles poderd representar apenas um

licitante credenciado.

3.1.2. Quanto ao Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitacdo:

3.1.2.1. Declaracdo de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitacdo e
inexisténcia de qualgquer fato impeditivo & participacdo, que deverd ser feita
de acordo com o modelo estabelecido no Anexo IV deste Edital; e

apresentada FORA dos Envelopes n° 01 (Proposta) e n° 02 (Habilitacdo).
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3.1.3. Quanto as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte:

3.1.3.1. Declaracdo de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte visando ao

4.

4.1.

exercicio dos direitos previstos nos Arts. 42 a 45 da Lei Complementar n°
123/2006; que deverd ser feita de acordo com o modelo estabelecido no
Anexo V deste Edital; e apresentada FORA dos Envelopes n° 01 (Proposta) e
n° 02 (Habilitagcdo).

Forma de Apresentagcdo da Proposta e dos Documentos de Habilitagao:
A Proposta e os Documentos de Habilitacdo deverdo ser apresentados

separadamente, em dois Envelopes (fechados e indevassdveis); contando em sua

parte externa os seguintes dizeres:

Denominac¢do: Denominacdo:
Envelope n° 01 — Proposta Envelope n° 02 — Habilitacdo

Pregdo Presencial n® XXX/2020 Pregdo Presencial n® XXX/2020

5.

5.1.

5.2.

Proposta:

O Anexo lll deverd ser utilizado para a apresentacdo da Proposta (datilografado,
impresso ou preenchido d mdo de forma legivel); em lingua portuguesa (salvo
qguanto as expressdes técnicas de uso corrente); sem rasuras, emendas, borrdes ou
enfrelinhas; sem cotacdes alternativas; datada e assinada pelo Representante

Legal da Licitante ou pelo Procurador.

Ndo serdo admitidas, posteriormente, alegacdes de enganos, erros ou distracoes
na apresentacdo das Propostas comerciais — como justificativas de quaisquer

acréscimos ou solicitacdes de reembolsos e indenizacdes de qualquer natureza.
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5.3. Deverdo estar consignados na Proposta:

5.3.1. A Denominacdo, Endereco Completo, Telefone, Fax, E-Mail e CNPJ da Licitante;

5.3.2. Precos unitdrios dos itens em algarismos, expressos em moeda corrente
nacional, incluindo, além do lucro, todas as despesas resultantes de impostos,
taxas, tributos, frete e demais encargos, assim como todas as despesas diretas

ou indiretas relacionadas com a integral execucdo do objeto;

5.3.3. As condicdes e prazos para enfrega dos produtos estdo determinadas no Termo

de Referéncia — Anexo Il do Edital.

5.3.4. Validade da Proposta de, no minimo, 60 (sessenta) dias — contados a partir da

data de sua apresentacdo.

5.3.5. Declarac¢do impressa na Proposta de que os produtos ofertados atendem todas

as especificacdes exigidas no Anexo Il - Termo de Referéncia;

5.3.6. Declaracdo impressa na Proposta de que o Preco indicado contempla todos os
custos diretos e indiretos incorridos na data da apresentacdo destas Propostas
(incluindo, enfre outros: tributos, encargos sociais, material, despesas

administrativas, seguro, frete e lucro).

5.3.7. Declaracdo de Elaboracdo Independente de Proposta e Atuacdo Conforme

ao Marco Legal Anticorrupcdo — Conforme Anexo VI.
5.4. Nado ser@do admitidas cotacdes inferiores as quantidades previstas neste Edital.
5.5. O Pregoeiro poderd, a seu critério, promover diligéncias complementares; visando

apurar a exequibiidade das Propostas (sendo-lhe facultado requerer

esclarecimentos aos Proponentes).
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5.6. Na hipdtese de apresentacdo de precos com mais de duas casas decimais; o
Pregoeiro desprezard todos os valores a partir da terceira casa decimal (inclusive

refazendo o cdiculo para efeito de julgamento).

5.7. Serdo desclassificadas as Propostas viciadas (seja por omissdes, defeitos ou
iregularidades), em desacordo com as formalidades insculpidas neste Edital, com
valores superiores ao limite estabelecido no item 5.7.1 ou ainda com precos
manifestamente inexequiveis (considerados aqueles que ndo venham a ter
demonstrada sua viabilidade afravés de documentacdo que comprove que os
custos dos insumos sdo coerentes com os de mercado e que os coeficientes de
produtividade sejam compativeis com a execucdo do objeto da futura
contratacdo), cujos defeitos ndo sejam passiveis de sanear na prépria sessdo.

5.7.1. Os precos unitarios orcados pela Prefeitura (que serdo utilizados como

pardmetros para a avaliocdo acerca da aceitabilidade das Propostas)

constam do Anexo VIl deste Edital e serdo o mdximo admitido.

6. Documentagdo de Habilitagado:

6.1. Para a Habilitacdo, todos os licitantes (inclusive as Microempresas e Empresas de
Pequeno Porte) deverdo apresentar a relacdo completa de Documentos, na

seguinte conformidade:

6.1.1. Habilitacdo Juridica (conforme o caso):

6.1.1.1. Em se tratando de Sociedades Empresdrias ou Simples: o ato constitutivo,
estatuto ou confrato social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial ou no Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas, nos termos
da Lei e conforme o caso; e, ainda, no caso de Sociedades por Acdes, 0s

documentos de eleicdo de seus administradores;
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Os documentos descritos no item anterior deverdo estar acompanhados
de todas as alteracdes ou da consolidacdo respectiva (conforme

legislacdo em vigor);

6.1.1.2. Decreto de autorizacdo e Ato de Registro ou Autorizacdo para
Funcionamento expedido pelo érgdo competente, tratando-se de empresa
ou sociedade estrangeira em funcionamento no pais (quando a atividade

assim o exigir);

6.1.1.3. Os documentos relacionados no item 6.1.1.1. ndo precisardo constar do
Envelope n° 02 (Habilitacdo); se fiverem sido apresentados para o

credenciamento neste Pregdo.

6.1.2. Regularidade Fiscal e Trabalhista:

6.1.2.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério
da Fazenda (CNPJ);

6.1.2.2. Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual e/ou Municipal (se
houver, conforme o caso); relativo ao domicilio ou sede do licitante —
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do

certame;

6.1.2.3. Prova de regularidade para com as Fazendas Federal e Municipal do

domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente na forma da Lei,

mediante a apresentacdo da seguinte certiddo positiva com efeitos
negativos, relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido e Tributos

Mobilidrio (ISSQN) do municipio sede da empresa.

6.1.2.4. Prova de regularidade perante o Sistemma de Seguridade Social (INSS);
mediante a apresentacdo da CND (Certiddo Negativa de Débito); ou

Certid@o Positiva de Débitos com Efeitos de Negativa (CPD-EN);
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Prova de regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico
(FGTS); por meio da apresentacdo do Certificado de Regularidade do FGTS
(CRF);

Certfiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT); ou Positiva de Débitos
Trabalhistas com Efeitos de Negativa; em cumprimento & Lei Federal n°
12.440/2011 e a Resolucdo Administrativa TST n° 1470/2011;

A comprovacdo de regularidade fiscal das Microempresas e Empresas de

Pequeno Porte somente serd exigida para efeito de assinatura do contrato.

As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, por ocasido da
participacdo neste certame, deverdo apresentar toda a documentacdo
exigida para fins de comprovacdo de regularidade fiscal (mesmo que

apresente alguma restricdo);

Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal e
trabalhista, serd assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis — a contar da
publicacdo da homologacdo do certame (prorrogdveis por igual
periodo); para a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou
parcelamento do débito; e emissdo de eventuais certiddes negativas (ou

positivas com efeito de certiddes negativas);

A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no edital
implicard na decadéncia do direito a confratacdo; sem prejuizo das
sancdoes previstas neste edital; procedendo-se a convocacdo dos
licitantes para, em sessdo publica, retomar os atos referentes ao
procedimento licitatério — nos termos do Art. 4°, Inciso XXIll da Lei Federal
n° 10.520/2002.

Qualificagdo Economico-Financeira:
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Cerfiddo Negativa de Faléncia em original ou coépia, expedida pelo
distribuidor da sede da pessoa juridica, com data de expedicdo ndo
superior a 60 (sessenta) dias da data fixada para a entrega da
documentacdo e proposta, em original ou coépia autenticada,
acompanhada de declaracdo oficial da autoridade judicidria competente,
relacionando os distribuidores que, na Comarca de sua sede, tfenham
atfribuicdo para expedir certidoes negativas de faléncia e recuperacdo

judicial, ou de execuc¢do patrimonial.

O Balanco Patrimonial das demais empresas deverd ser o franscrito do Livro
Didrio, indicando-se as folhas do Livro Didrio, assinadas pelo contador da
empresa, acompanhado de seus respectivos termos de abertura e
encerramento, estes devidamente assinados pelo contador e pelo
representante legal da empresa. O Balanco e os termos deverdo estar
registrados na Junta Comercial ou Cartério de Titulos e documentos, exceto

os que utilizam o Sistema PUblico de Escrituracdo Digital (SPED).

As empresas sujeitas a apresentacdo de Escrituragcdo Contdbil Digital (ECD)
nos termos do art. 2° do Decreto Federal n. 6022/2007, com a utilizacdo do
Sistema PuUblico de Escrituracdo Digital (SPED), poderdo apresentar em
documentos impressos extraidos do livro digital o Balanco Patrimonial
acompanhado das notas explicativas, a Demonstracdo de Resultado, os
Termos de Abertura e Encerramento do Livro Digital e o Termo de
Autenticacdo na Receita Federal, todos emitidos pelo Programa Validador e
Autenticador (PVA). b2) No caso da empresa ter sido constfituida neste
exercicio, elaborar "Balanco de Abertura" que deverd ser assinado pelo
representante legal da empresa e pelo contador, dispensado neste caso os

Termos de Abertura e Encerramento.

Comprovar possuir capital social integralizado de no minimo 10% do valor

estimado da confratacdo que é de R$ 1.499.925,00 (um mihdo,
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quatrocentos e noventa e nove mil e novecentos e vinte cinco reaqis)
(pardagrafo 3° do artigo 31 da Lei Federal 8.666/93).

6.1.3.5. A boa situacdo financeira da proponente serd aferida pela observ@ncia,
dos indices apurados pela férmula abaixo, cujo cdlculo deverd ser
demonstrado em documento préprio, devidamente assinado por
contabilista habilitado e pelo representante legal da licitante, devendo tais

assinaturas terem suas firmas reconhecidas em cartoério:

6.1.4. Qualificagdo Técnica:

6.1.4.1. Registro ou Inscricdo da licitante, devidamente vigente e atualizado, na
entidade profissional competente, Conselho Regional de Nufricionistas —
CRN;

6.1.4.2. Comprovante de registro do responsdvel técnico da proponente junto ao
Conselho Regional de Nutricionistas - CRN, detentor de atestado de
responsabilidade técnica e acervo técnico, bem como comprovacdo de
vinculo profissional do responsdvel técnico, que pode se dar mediante
confrato social, registro na carteira profissional, ficha de empregado ou

contrato de prestacdo de servico.

6.1.4.3. Apresentacdo de comprovacdo de aptiddo de desempenho de atividades
pertinentes ao objeto deste edital, por meio de Atestado de Capacidade
Técnica, fornecido por pessoas juridicas de direito puUblico ou privado, de
notdéria idoneidade, que comprove que a licitante responsdvel pela
execucdo do contfrato efetuou a preparacdo (servicos) e o fornecimento
(géneros) consistido em fornecimento de refeicdes preparadas, com no
minimo 50% do numero de refeicdes licitadas neste processo, devidamente
homologado no CRN (CONSELHO REGIONAL DE NUTRICAQO) de jurisdicdo de

onde o0s servicos foram executados, constando as especificacdoes dos
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servicos prestados (SUmula n° 24 do TCESP) e conforme disposto na
Resolucdo CFN510/2012.

6.1.4.4, Alvard Sanitdrio expedido pela Vigiléncia Sanitdria em nome da licitante,

pertinente ao objeto licitado.

6.1.5. Documentagao Complementar:

6.1.5.1. Declaracdo, conforme modelo estabelecido no Anexo VIII deste Edital,
elaborada em papel timbrado e subscrita por Representante Legal do

Licitante, atestando:

6.1.5.1.1. Nos termos do Inciso V do Art. 27 da Lei Federal n° 8.666/1993 (e
alteracodes); a empresa encontra-se em situacdo regular perante o
Ministério do Trabalho; no que se refere d observéncia do disposto no
Inciso XXXIII do Art. 7° da Constituicdo Federal;

6.1.5.1.2. Declaracdo formal de disponibiidade das instalacdes e do
aparelhnamento técnico adequados para a realizacdo do objeto da
licitacdo, bem como de todos equipamentos, utensilios necessdrios para
o abastecimento das unidades escolares, veiculos devidamente
licenciados e Vvistoriados, e relacdo indicando equipe técnica,
operacional e administrativa, com a quantificacdo e qualificacdo das

funcdes compativeis com o objeto licitado, sob as penas cabiveis.

6.2. Disposicoes Gerais sobre a Documentacdo de Habilitacdo:

6.2.1. Os documentos deverdo estar ordenados, numerados e rubricados pelo
Representante Legal do licitante; e poderdo ser apresentados no original, por
qualquer processo de copia, autenticada por cartério competente, ou mesmo

por coépias simples (desde que acompanhada do original para que seja

Edital Retificado de Pregdo Presencial n°® 09/2020 — P.A. 50/2020
Praga José Rodrigues do Nascimento, n° 30, Centro — Cajamar/SP

Telefone: +55 (11) 4446-7699 — Ouvidoria: 0800-771-1223 P&gina 13 de 122



fpreﬂei{um Js ﬂunicipid de @ajamur

ESTADO DE SAO PAULO

autenticada pelo Pregoeiro ou por um dos membros da Equipe de Apoio no

ato de sua apresentacdo);

6.2.2. Ndo serdo aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documentos” em

substituicdo aos documentos ora exigidos (inclusive certiddes);

6.2.3. Nas hipdteses de ndo constar prazo de validade das Certiddes apresentadas,
esta Municipalidade aceitard como vdlidas as expedidas até 90 (noventa) dias

imediatamente anteriores a data de apresentacdo das Propostas;

6.2.4. Se o licitante for a matriz, fodos os documentos deverdo estar em nome da
matriz; e se for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial —
exceto aqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente,

forem emitidos somente em nome da matriz;

6.2.4.1. Caso o licitante pretenda que um de seus estabelecimentos (que ndo o
participante desta licitacdo) execute o futuro contrato; deverd apresentar
tfoda documentacdo de ambos os estabelecimentos — disposta nos subitens
6.1.1.a06.1.5;

6.2.5. Se algum documento apresentar falha ndo sandvel na sessdo; isto acarretard a

inabilitacdo do licitante.

6.2.6. O Pregoeiro ou a Equipe de Apoio diligenciard efetuando consulta direta na
Internet; acessando sites dos érgdos expedidores para verificar a veracidade
dos documentos obtidos por este meio eletrénico.

7. Procedimento e Julgamento:

7.1.  No hordrio e local indicados no principio deste Edital serd aberta a Sessdo Publica;

iniciando-se pela Fase de Credenciamento dos Licitantes interessados em
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participar deste certame (ocasido em que serdo apresentados os documentos

indicados no item 3.1.).

Encerrada a Fase de Credenciamento, os Licitantes entregardo ao Pregoeiro os
Envelopes n° 01 e 02; contendo, cada qual, separadamente, a Proposta de Precos

e a Documentacdo de Habilitacdo.

O julgamento serd feito pelo critério de [MEHiMd{ It leYele]; Observadas as
especificacdes técnicas e par@metros minimos de qualidade definidos neste
Edital.

Havendo divergéncia entre os valores, prevalecerd o “valor unitdrio por extenso
do item”. As correcoes efetuadas serdo consideradas para apuracdo do valor

da Proposta.

A andlise das Propostas pelo Pregoeiro visard ao atendimento das condicoes

estabelecidas neste Edital e seus Anexos; sendo desclassificadas as Propostas:

Cujo objeto ndo atenda as especificacdes, prazos e condigdes fixados neste
Edital (inclusive quanto as comprovacoes, declaracdes e outros); a serem

certificados na sessdo publica;

Que apresentem preco ou vantagem baseados exclusivamente em Proposta

ofertada pelos demais licitantes;
Que contiverem cotacdo do objeto diverso daguele constante neste Edital.

Que apresentem precos total ou unitdrio simbdlicos, irrisdérios ou de valor zero;
incompativeis com os precos dos insumos e saldrios de mercado; acrescidos
dos respectivos encargos; exceto quando se referirem a materiais e instalacdes
de propriedade da prépria licitante; para os quais ela renuncie a parcela ou &

totalidade da remuneracdo.
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7.5. Na hipodtese de desclassificacdo de todas as Propostas, o Pregoeiro dard por

encerrado o certame (lavrando-se ata a respeito).

7.6. As Propostas classificadas serdo selecionadas para a etapa de lances, com

observancia dos seguintes critérios:

7.6.1. Selecdo da Proposta de Menor Preco e das demais com precos até 10% (dez

por cento) superiores aquela;

7.6.2. Ndo havendo pelo menos trés Propostas nas condicdes definidas no item
anterior; serdo selecionadas as Propostas que apresentarem os menores precos
(até o mdaximo de trés). No caso de empate das Propostas, serdo admitidas

todas estas — independentemente do nUmero de licitantes;

7.6.3. O Pregoeiro convidard individualmente os autores das Propostas selecionadas a
formular lances de forma verbal e sequencial; a partir do autor da Proposta de
Maior Preco; e os demais, em ordem decrescente de valor, decidindo-se por

meio de sorteio no caso de empate de precos;

7.6.3.1. A licitante sorteada em primeiro lugar escolherd a posicdo na ordenacdo de
lances em relacdo aos demais empatados; e assim sucessivamente até a

definic@o completa da ordem de lances.

7.7.  Os lances deverdo ser formulados em valores distintos e decrescentes; inferiores &
Proposta do Menor Preco; ou em valores distintos e decrescentes inferiores ao do
Ultimo valor apresentado pela propria licitante ofertante; observadas, em ambos
0s casos, as reducdes minimas listadas abaixo; aplicdveis, inclusive, em relacdo ao
primeiro formulado; prevalecendo o primeiro lance recebido; quando ocorrerem

dois ou mais lances do mesmo valor.
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7.8. A etapa de lances serd considerada encerrada quando todos os participantes

desta etapa declinarem da formulacdo de lances.

7.9. Se houver empate, serd assegurado o exercicio do Direito de Preferéncia as

Microempresas e Empresas de Pequeno Porte; nos seguintes termos:

7.9.1.

7.9.2.

7.9.2.1.

7.9.2.2.

7.9.2.2.1.

7.9.3.

Entende-se por “empate” aquelas situacdes em que as Propostas apresentadas
pelas Microempresas € Empresas de Pequeno Porte sejam iguais ou até 5%

(cinco por cento) superiores a Proposta mais bem classificada;

A Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte cuja Proposta for mais bem
classificada poderd apresentar proposta de preco inferior dquela considerada
vencedora da Fase de Lances; situacdo em que sua Proposta serd declarada a

Melhor Oferta.

Para tanto, serd convocada para exercer seu Direito de Preferéncia e
apresentar nova Proposta no prazo mdximo de 05 (cinco) minutos apds o
encerramento dos lances; a contar da convocacdo do Pregoeiro; sob pena

de preclusdo.

Se houver equivaléncia dos valores das Propostas apresentadas pelas
Microempresas e Empresas de Pequeno Porte que se encontrem no intervalo
estabelecido no subitem 7.9.1. serd realizado sorteio entre elas para que se
identifique aquela que primeiro poderd exercer a preferéncia e apresentar

nova Proposta.

Entende-se por “equivaléncia dos valores das propostas” as que

apresentarem igual valor (respeitada a ordem de classificacdo).

O exercicio do Direito de Preferéncia somente serd aplicado quando a melhor
oferta da Fase de Lances ndo fiver sido apresentada por Microempresa ou

Empresa de Pequeno Porte.
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7.9.4. N&o ocorrendo a confratacdo da Microempresa ou Empresa de Pequeno
Porte; retomar-se-do, em sessdo publica, os procedimentos relativos a licitacdo;
nos termos do quanto disposto no Art. 4° Inciso XXlll, da Lei Federal n°
10.520/2002; sendo assegurado o exercicio do Direito de Preferéncia na
hipdtese de haver participacdo de demais ME's e EPP’s (cujas Propostas se

encontrem no infervalo estabelecido no subitem 7.9.1.

7.9.4.1. Ndo configurada a hipdtese prevista no subitem anterior; serd declarada a

“melhor oferta” aquela Proposta vencedora da Fase de Lances.

7.9.5. Nos termos do Art. 49, Inciso Ill da Lei Complementar n® 123/2006; ndo haverd
cotas especificas para as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte; haja
visto que o fratamento diferenciado e simplificado previsto nos Arts. 47 e 48
desta norma representaria prejuizo ao conjunto ou complexo do objeto a ser

confratado; frazendo grandes prejuizos a Administracdo PUblica.

7.10. Apds a Fase de Lances, serdo classificadas na ordem crescente dos valores as
Propostas ndo selecionadas por conta da regra disposta no item 7.6.1.; e aquelas
selecionadas para a etapa de Lances (considerando-se para estas o Ultimo preco

ofertado).

7.11. N&o poderd haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se a licitante

desistente as penalidades legais cabiveis.

7.12. O Pregoeiro poderd negociar com o autor da oferta de menor valor com vistas &

reducdo do preco.

7.13. Apds a negociacdo, o Pregoeiro examinard a aceitabilidade do menor preco

(decidindo motivadamente a respeito).
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Considerada aceitavel a oferta de menor preco; no momento oportuno, a critério
do Pregoeiro; serd verificado o aftendimento da Licitante as condicoes

habilitatorias estipuladas neste Edital.

Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades nos documentos de
habilitacdo efetivamente entregues, poderdo ser saneadas na Sessdo Publica de
processamento do Pregdo; até a decisdo sobre a Habilitacdo (sendo vedada a

apresentacdo de documentos Nnovos).

A verificacdo serd certificada pelo Pregoeiro, anexando aos autos documentos
passiveis de obtencdo por meio eletrbnico (salvo impossibilidade devidamente

justificada).

Esta Municipalidade ndo se responsabilizard pela eventual indisponibilidade dos
meios eletrénicos de informacdes, no momento da verificacdo. Ocorrendo essa
indisponibilidade e ndo sendo apresentados os documentos alcancados pela

verificacdo, a licitante serd inabilitada.

Constatado o atendimento pleno aos requisitos de Habilitacdo previstos neste

Edital, a licitante serd habilitada e declarada vencedora.

Os produtos deverdo atender a legislacdo vigente e o Cddigo de Defesa do

Consumidor.

Se a oferta de Menor Preco ndo for aceitdvel; ou se a Licitante ndo atender ds
exigéncias de habilitacdo; o Pregoeiro examinard as ofertas subsequentes, na
ordem de classificacdo, podendo negociar com os respectivos autores; até a
apuracdo de uma Proposta que, verificada sua aceitabilidade e a Habilitacdo da

Licitante, serd declarada vencedora.
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7.21. Da sessdo serd lavrada Ata Circunstanciada; na qual serdo registradas as
ocorréncias relevantes e que, ao final, serd assinada pelo Pregoeiro e Equipe de

Apoio.

7.22. O Pregoeiro, na fase de julgamento, poderd promover quaisquer diligéncias
julgadas necessdrias a andlise das Propostas, da documentacdo, e declaracoes
apresentadas, devendo os licitantes atender as solicitagcdes no prazo por ele

estipulado, contado do recebimento da convocacgdo.

8. Impugnagado ao Edital, Recurso, Adjudicagcao e Homologagao:

8.1. Até dois dias Uteis antes da data fixada para o recebimento das Propostas;
qualquer pessoa poderd solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato

convocatério do Pregdo.

8.2. Eventual impugnacdo deverd ser dirigida ao subscritor deste Edital e protocolada

na Diretoria de Licitacdes, Contratos e Logistica.

8.2.1. Acolhida a peticdo confra o ato convocatdério, em despacho fundamentado,

serd designada nova data para a realizacdo deste certame.

8.3. A entrega da Proposta, sem que tenha sido tempestivamente impugnado este
Edital, implicard na plena aceitacdo, por parte das interessadas, das condicoes

nele estabelecidas.

8.4. Dos atos do Pregoeiro cabe recurso; devendo haver manifestacdo verbal
imediata na propria Sessdo PUblica; com o devido registro em Ata da sintese da
motivacdo da sua intencdo; abrindo-se entdo o prazo de trés dias que comecard
a correr a partir do dia em que houver expediente nesta Municipalidade para a
apresentacdo das Razdes (por meio de Memoriais); ficando os demais licitantes,

desde logo, intimados para apresentar Contrarrazdes, em igual nUmero de dias;
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qgue comecardo a correr no término do prazo do Recorrente; sendo-lhes

assegurada vista imediata aos autos.

Na hipdtese de interposicdo de Recurso; o Pregoeiro encaminhard os autos

devidamente fundamentados & autoridade competente;

O recurso contra decisdo do Pregoeiro terd efeito suspensivo; e o seu
acolhimento resultard na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de

aproveitamento.

Os Recursos devem ser protocolizados na Diretoria de Licitacdes, Confratos e
Logistica; localizada no Paco Municipal (Praca José Rodrigues do Nascimento,
n° 30, Agua Fria, Distrito Sede de Cajamar/SP — CEP: 07.752-060); e dirigidos ao Sr.

Prefeito (na qualidade de Autoridade Maxima Competente).

Admitem-se Recursos por intermédio de e-mail (compras@cajamar.sp.gov.br ou
dir.compras@cajamar.sp.gov.br); ficando a validade do procedimento
condicionada a protocolizacdo do original na DLCL no prazo de 48 (quarenta e

oito) horas apds o seu envio.

Uma vez decididos os Recursos Administrativos eventualmente interpostos e,
constatada a regularidade dos atos praticados; a Autoridade Competente, no
interesse publico, adjudicard o objeto do certame ao licitante vencedor; e

homologard o procedimento licitatorio.

A auséncia de manifestacdo imediata e motivada pelo Licitante na Sessdo
PUblica importard na decadéncia do direito de recurso; na adjudicacdo do
objeto do certame ao licitante vencedor; e no encaminhamento do processo a

autoridade competente para homologacado.

9. Prazos e Condigoes de Entrega:
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As entregas ocorrerdo conforme as especificacdes e condicdes estabelecidas no
Anexo Il deste Edital; correndo por conta da empresa proponente todas as
despesas pertinentes; tais como embalagens, seguro, ftransporte, tributos,

encargos trabalhistas e previdencidrios.

O recebimento dos produtos dar-se-d pelo Fiscal do Contrato designado pela
Secretaria Gestora da avenca; que determinard o local para entrega; e somente
efetivar-se-& se estiverem plenamente de acordo com as especificacdes

constantes do Termo de Referéncia e da Proposta apresentada pela Contratada.
Caberd a Contfratada:

Arcar com as despesas de carga e descarga e de frete referentes a entrega
dos produtos; inclusive as decorrentes da devolucdo e reposicdo das

mercadorias recusadas por ndo atenderem ao edital.

Responder por quaisquer danos causados ¢ Administracdo Publica ou a
terceiros; oriundos de sua culpa ou dolo durante o fornecimento do objeto; os
quais ndo serdo excluidos ou reduzidos em decorréncia do acompanhamento

exercido por esta Municipalidade.

Atender a toda a legislacdo vigente (no dmbito federal, estadual e municipal);

durante o fornecimento do objeto.

Constatadas irregularidades no objeto, esta Municipalidade, sem prejuizo das

penalidades cabiveis, podera:

Rejeitd-lo (no todo ou em parte) se ndo corresponder as especificacdes do

Termo de Referéncia (Anexo ll) deste Edital; determinando sua substituicdo;

Determinar sua complementacdo se houver diferenca de quantidades ou

de partes.
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9.4. Asirregularidades deverdo ser sanadas no prazo méaximo de 05 (cinco) dias Uteis;
contados do recebimento pela Detentora/Contratada da Notificacdo; por escrito;

mantido o preco inicialmente ofertado.

10. Forma de Pagamento:

10.1. Os pagamentos serdo efetuados em até 30 (trinta) dias; contados das datas de
emissdo dos Recibos Definitivos; direfamente no Banco e conta corrente da

Detentora/Contratada;

10.1.1.  Conforme o Protocolo ICMS 42/2009 (alterado pelo Protocolo ICMS 01/2011);
foram obrigados a emitir Nota Fiscal Eletrénica (NF-e); modelo 55; em
substituicdo & Nota Fiscal modelo 1 ou 1-A; os contribuintes que,
independentemente da atividade econdmica exercida; realizem operacdes

destinadas a Administracdo PUblica (Direta ou Indireta).

10.2. Nado serd iniciada a contagem de prazo, caso os documentos fiscais apresentados

ou outros necessdrios & contratacdo contenham incorrecoes.

10.3. A contagem do prazo para pagamento considera “dias corridos”; e terd inicio e

encerramento em dias de expediente nesta Municipalidade.

10.4. Para efeito de pagamento, a Contratada encaminhard os documentos de

cobranca para a Secretaria Gestora.

10.5. Quando for constatada qualquer iregularidade na Nota Fiscal/Fatura; serd
imediatamente solicitada & Contratada uma Carta de Correcdo (quando
couber); ou, ainda, pertinente regularizacdo — que deverd ser encaminhada a

Secretaria Gestora no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.
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10.5.1. Caso a Detentora/Contratada ndo apresente carta de correcdo no prazo
estipulado; o prazo para pagamento serd recontado a partfir da data da sua

apresentacdo.

11. DAS MULTAS E SANCOES:

11.1. Salvo ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, devidamente comprovado,
0 ndo cumprimento, por parte da contratada, das obrigacdes assumidas, ou a
infligirem aos de preceitos legais pertinentes, serdo aplicadas segundo a
gravidade da falta, nos termos dos artigos 86 e 87 da Lei 8666/93, as seguintes
penalidades:

(a) adverténcia, sempre que forem constatadas irregularidades de pouca
gravidade, para as quais tenha a CONTRATADA concorrido diretamente;

(b) multa de 0,02 % (dois centésimo por cento) ao dia, calculada sobre o valor do
contfrato, até o 20° (vigésimo) dia, apods o que deverd ser rescindido o contrato, e
aplicadas as penalidades cabiveis;

(c) multa de 30% (frinfa por cento) sobre o valor do contrato, na hipdtese de
inexecucado total do contrato, que enseje a rescisdo do mesmo;

(d) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a contfratada
prestar informacdes inexatas ou criar embaracos a fiscalizacdo;

(e) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a contratada
executar o objeto confratual em desacordo com as normas e especificacoes
técnicas aplicaveis;

(f) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a contratada
desatender as determinacdes emanadas pelo Departamento de Educacdo;

(g) na hipdtese de rescisdo contratual por culpa da confratada, suspensdo
tempordria ao direito de participar de licitacdo e impedimento de contratar com
a CONTRATANTE, pelo prazo de 36 (trinta e seis) meses;

(h) se a empresa contratada deixar de cumprir o edital e seus anexos, terd seu
pagamento bloqueado até a solucdo dos problemas.

11.2.  As multas aplicadas serdo descontadas dos créditos da contratante ou, se for o
caso, cobradas administrativa ou judicialmente.

11.3. As penalidades previstas nesta cldusula tém cardter de sancdo administrativa,
porém a sua aplicacdo ndo exime a contratada da reparacdo dos eventuais
danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha acarretar & contratante.

11.4. Dos valores bloqueados pela contratada poderd ser abatido o valor
correspondente a eventuais condenacdes em processos trabalhistas em que a
mesma faca parte, desde que referente ao objeto da contratacdo.

11.5. O Municipio reserva-se o direito de descontar dos pagamentos devidos, os valores
correspondentes a condenacdes em processos frabalhistas ou multas que
eventualmente forem aplicadas por descumprimento das cldusulas contratuais.
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12. Disposi¢oes Finais:

12.1.

12.2.

12.3.

12.4.

12.5.

As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa; respeitada a igualdade de oportunidade entre os
licitantes; desde que ndo comprometam o interesse publico; a finalidade e a

seguranca da confratacdo.

O resultado do presente certame serd divulgado no Didrio Oficial do Municipio; e

no endereco eletrbnico desta Prefeitura (http://www.cajamar.sp.gov.br).

Os demais atos pertinentes a esta licitacdo, passiveis de divulgacdo, serdo

publicados no Didrio Oficial do Municipio.

Os casos omissos do presente Pregdo serdo solucionados pelo Pregoeiro.

Para dirimir quaisquer questdes decorrentes desta licitacdo, ndo resolvidas na

esfera administratfiva, serd competente o Foro da Comarca de Cajamar/SP.

Cajamar/SP, 17 de Janeiro de 2020.

DANILO BARBOSA MACHADO
PREFEITO MUNICIPAL

ANEXO | - RECIBO DE RETIRADA DE EDITAL

Edital Retificado de Pregdo Presencial n°® 09/2020 — P.A. 50/2020
Praga José Rodrigues do Nascimento, n° 30, Centro — Cajamar/SP

Telefone: +55 (11) 4446-7699 — Ouvidoria: 0800-771-1223 PAgina 25 de 122



fpreﬂei{um Js unicipio de @aj amar

ESTADO DE SAO PAULO

Denominacdo:

Endereco Eletronico:

Nome Fantasia:

Endereco:

Bairro: CEP:

CNPJ n® Inscricdo Estadual:
Fone: Fax:

Pessoa para Contato:

Obtivemos, nesta data, copia do insfrumento convocatério da licitacdo acima

identificada.

Local: , de de 2020.

Assinatura

Senhor Licitante,

Visando facilitar a futura comunicacdo entre esta Municipalidade e a sua empresa; solicitamos a Vossa Senhoria que
preencha o recibo de retirada do Edital e o envie a Diretoria de Licitagdes, Contratos e Logistica; via correspondéncia

eletrénica: compras@cajamar.sp.gov.br e/ou dir.compras@cajamar.sp.gov.br.
A ndo remessa do Recibo exime esta Municipalidade da comunicacdo, por meio de fax ou e-mail, de eventuais
Esclarecimentos e Retificacdes ocorridas no instrumento convocatério; bem como de quaisquer informagdes adicionais

(ndo cabendo posteriormente qualquer reclamacdo). Recomendamos, ainda, consultas a pdgina da Prefeitura

(http://www.cajamar.sp.gov.br); conferindo eventuais Comunicag¢des, Esclarecimentos ou Impugnacdes disponibilizadas. -.

ANEXO Il - TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO
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1.1. CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO FORNECIMENTO DE
ALIMENTACAO ESCOLAR, REALIZADO POR MEIO DA EXECUCAO OPERACIONAL
DAS ATIVIDADES DE PRE-PREPARO, PREPARO E DISTRIBUICAO DAS REFEICOES,
INCLUINDO O FORNECIMENTO DE TODOS OS GENEROS ALIMENTICIOS E DEMAIS
INSUMOS NAO ALIMENTARES, LOGISTICA, SUPERVISAO, MAO DE OBRA E
TREINAMENTO, BEM COMO A MANUTENCAO PREVENTIVA E CORRETIVA DOS
EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS E A HIGIENIZACAO E CONSERVACAO DAS AREAS
ENVOLVIDAS, COM VISTAS A ATENDER AO PROGRAMA DE ALIMENTACAQO ESCOLAR
DAS UNIDADES EDUCACIONAIS SOB A RESPONSABILIDADE DESTE MUNICIPIO.

1.2. O objeto serd executado conforme as atividades a serem desenvolvidas em cada
Unidade Escolar. Algumas unidades, todavia, serdo “SERVICO INTEGRAL” e outras
serdo apenas “FORNECIMENTO”. A saber:

(i) "FORNECIMENTO": A confratada fornecerd os géneros alimenticios e demais insumos,
materiais de limpeza e descartdveis a serem utilizados nos locais de consumo,
fornecimento de gds GLP, transportando e distribuindo nas Unidades Escolares, fazendo
toda a logistica, tfreinamentos, manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e
utensilios utilizados, cuidard da limpeza e conservacdo das dreas abrangidas, dard apoio
técnico a geréncia de Alimentacdo Escolar e implantard manual de boas praticas. A
Prefeitura disponibilizard as merendeiras para o preparo das refeicdes, ficando estas
merendeiras subordinadas exclusivamente & Prefeitura.

(ii) "SERVICO INTEGRAL": A contratada fornecerd os géneros alimenticios e demais
insumos, materiais de limpeza e descartdveis a serem utilizados nos locais de consumo,
fornecimento de gds GLP, tfransportando e distribuindo nas Unidades Escolares, fazendo
toda a logistica, tfreinamentos, manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e
utensilios utilizados, cuidard da limpeza e conservacdo das dreas abrangidas, dard apoio
técnico a geréncia de Alimentacdo Escolar e implantard manual de boas praticas.
Neste modelo de servico a CONTRATADA disponibilizard as merendeiras para o preparo
das refeicdes, ficando estas merendeiras subordinadas exclusivamente a empresa
contratada.

Quadro | - Relacdo de escolas e fipo de fornecimento.

Nome da Escola Tipo de Servico
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Nome da Escola Tipo de Servigco
01 E.M.E.B. ALINE CRISTINA SANTOS DE PAULA FORNECIMENTO
02 E.M.E.B. ANTONIO CARLOS CARVALHO FORNECIMENTO
03 E.M.E.B. ANTONIO PINTO DE CAMPQOS FORNECIMENTO
04 E.M.E.B. ARNALDO CORREA DA SILVEIRA FORNECIMENTO
05 E.M.E.B. CLEIDE APARECIDA FIUZA PENIDO FORNECIMENTO
06 E.M.E.B. DEMETRIO RODRIGUES PONTES FORNECIMENTO
07 E.M.E.B. DIRCE EUFRASIO BRASIL FORNECIMENTO
08 E.M.E.B. ELAINE MARGARETE M. DA SILVA FORNECIMENTO
09 E.M.E.B. ELIZETE HENRIQUE DA SILVA FORNECIMENTO
10 E.M.E.B. EMELLYNE DE AZEVEDO AGUIAR FORNECIMENTO
11 E.M.E.B. EMERSON CRUZ MACHADO FORNECIMENTO
12 E.M.E.B. ESTER CATARINE LOZANO FORNECIMENTO
13 E.M.E.B. EVA ROSA DE OLIVEIRA SANTOS FORNECIMENTO
14 E.M.E.B. FERNANDO PUPO MASSAGARDI FORNECIMENTO
15 E.M.E.B. FRANCELI DE FATIMA MISSE NASCIMENTO FORNECIMENTO
16 E.M.E.B. GUILHERMINA DO COUTO OLIVEIRA FORNECIMENTO
17 E.M.E.B. JAILSON SILVEIRA LEITE FORNECIMENTO
18 E.M.E.B. JOSUE MOREIRA SENA FORNECIMENTO
19 E.M.E.B. KARINE SANTIAGO FORNECIMENTO
20 E.M.E.B. LUCY APPARECIDA BERTONCINI FORNECIMENTO
21 E.M.E.B. MARA APARECIDA ALDES DA S. GOMES FORNECIMENTO
22 E.M.E.B. MARCELO ANTONIO RICOMINI PASCOAL FORNECIMENTO
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Nome da Escola Tipo de Servigco
23 E.M.E.B. MARCUS VINICIUS DA SILVA BATISTA FORNECIMENTO
24  |E.M.E.B. MARIA DE LOURDES MATTAR FORNECIMENTO
25 E.M.E.B. MARIA ELCE MARTINS BERTELLE FORNECIMENTO
26 E.M.E.B. MARIA GONCALVES DE F. GONCALVES FORNECIMENTO
27 E.M.E.B. ODIR GARCIA ARAUJO INTEGRAL
28 E.M.E.B. RONALDO PERES GERALDI INTEGRAL
29 E.M.E.B. ROSA HELENA MOTTA M. SOUSA FORNECIMENTO
30 E.M.E.B. THAYS DE ALMEIDA ALVES FORNECIMENTO
31 E.M.E.B. VENERANDA DE FREITAS PINTO INTEGRAL
32 E.M.E.B. VERA ALMEIDA SANTOS FORNECIMENTO
33 E.M.E.B. VERA LUCIA MILENA FORNECIMENTO
34 E.M.E.B. VICTOR HENRIQUE COSTA POSSEBON FORNECIMENTO
35 E.M.E.B. VINICIUS COUTO DA SILVA INTEGRAL

1.3. No decorrer da execucdo do Contrato, o nUmero de atendimentos de SERVICO
INTEGRAL e o nUmero de atendimentos de FORNECIMENTO poderdo ser alterados
(ex. o que atualmente foi considerado SERVIGCO INTEGRAL passard a ser
FORNECIMENTO e vice-versa) a critério da Prefeitura.

1.4. Para fins de faturamento e pagamento, as Unidades Educacionais incluidas nesta
Licitacdo serdo divididas em dois grupos segundo a natureza das atividades a
serem exercidas.

1.5. Nas Unidades Educacionais constantes da modalidade FORNECIMENTO, onde o
preparo dos alimentos serd realizado pela Prefeitura Municipal, por meio de seus
servidores (merendeiras), caberd ainda a licitante vencedora a realizacdo das
atividades de ORIENTACOES TECNICAS a seguir relacionadas:

1.5.1. Planejamento dos Servicos — andlise das necessidades nutricionais dos
alunos, andlise das adesdes aos carddpios, dimensionamento das
quantidades de refeicdes por escolas e a quantidade de géneros
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necessdarios para o preparo das refeicdes, compra dos géneros e insumos,
bem como a logistica para distribuicdo dos mesmos nas escolas,
programacdo das manutencoes preventivas e correfivas e eventuais
substituicdes dos utensilios.

1.5.2. Gestdo de Suprimentos — aquisicdo dos géneros, materiais e utensilios de
acordo com o calenddrio escolar e com o carddpio desenvolvido e
aprovado, monitoramento da enfrega dos mesmos nas escolas e o
respectivo armazenamento, elaboracdo de plano de contingéncia para
suprir eventual falta dos insumos, materiais e utensilios decorrentes de
problemas com a logistica, pesquisa e desenvolvimento de fornecedores
para atender as demandas e gestdo do estoque (validade dos produtos,
armazenamento adequado etc.).

1.5.3. Gestdo da Logistica — programacdo da distribuicdo dos insumos nas escolas,
distribuicdo destes insumos, acompanhamento e controle da frota (veiculos
adequados, licenciados e com toda a documentacdo pertinente).

1.5.4. Gestdo de Recursos Humanos - realizacdo de treinamentos e reciclagens
quanto aos servicos prestados, cujo conteudo serd previamente aprovado
pela Geréncia de Alimentacdo Escolar.

1.5.5. Gestdo da Operacdo - Orientacdo e apoio técnico, coleta e controle de
estatisticas operacionais, contagem quinzenal do estoque nas escolas,
medicdo dos servicos prestados (em conjunto com o representante da
Prefeitura) e servicos de controle de pragas.

1.5.6. Gestdo da Qualidade - elaboracdo, implantacdo e atualizacdo do Manual
de Boas Prdticas de elaboracdo de alimentos e prestacdo de servicos e
Procedimento Operacional Padronizado (POP), avaliacdo dos alimentos
rejeitados pelos alunos e reposicdo de receitas, forma de preparo e cortes
para deixar a alimentacdo escolar mais atrativa, orientacdo sobre a
manipulacdo dos géneros, preparacdo e distribuicGo dos alimentos e
desenvolvimento e aplicacdo de programa de educacdo alimentar para os
alunos.

As atfividades da licitante vencedora, na modalidade FORNECIMENTO, serdo
remuneradas pelos Precos Unitdrios correspondentes a PARCELA (A) - Géneros e
Demais Insumos constante da Proposta Comercial.

Nas Unidades Educacionais indicadas na Modalidade SERVICO INTEGRAL, caberd
a licitante vencedora a execucdo integral do objeto do presente certame, qual
seja, além das atividades relacionadas nos itens de “1.5.1" a “1.5.6"acima, o
servico de preparo das refeicoes, com os funciondrios necessarios para tal ato, e o
fornecimento de géneros e demais insumos e distribuicdo nos locais de consumo,
logistica, manutencdo preventiva e cormretiva dos equipamentos e utensilios
utilizados e limpeza e conservacdo das dreas de producdo e estoque.

As afividades da licitante vencedora na modalidade SERVICO INTEGRAL serdo
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remuneradas pelo valor integral do Preco Unitdrio de cada Carddpio,
representado pela soma da PARCELA (A) - Géneros e Demais Insumos com a
PARCELA (B) - M&o de Obra constantes da Proposta Comercial, conforme modelo

apresentado em anexo.

REGIME DE EXECUCAO

A proponente vencedora deverd executar os servicos com supervisdo de
Nuftricionista e/ou Responsdavel Técnico, de acordo com a Resolucdo CFN n° 600,
Anexo lll, observando as condicoes de higiene e seguranca no preparo dos
alimentos, bem como:

2.1.1.

2.1.9.

Observar todos os procedimentos relacionados & manipulacdo dos géneros,
preparo e distribuicdo das refeicoes em conformidade com as normas da
VigilGncia Sanitdria, de acordo com os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.

. Os carddpios previstos neste memorial deverdo ser executados seguindo as

determinacodes estabelecidas na diretriz nutricional do Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar (PNAE), e de acordo com os critérios estabelecidos
também pela Geréncia de Alimentacdo Escolar.

. Na execucdo dos carddpios serd observada a sazonalidade dos géneros

alimenticios.

. Preparar a alimentacdo com géneros alimenticios conforme descritivo

minimo apresentado neste memorial, dentro do prazo de validade,
condicdo esta extensiva aos fornecedores que abastecerdo a proponente
vencedora.

. Manter amostras dos alimentos servidos por 72 (setenta e duas) horas, em

recipientes e temperatura apropriados, nos locais onde foram preparados e
servidos, de acordo com as normas da Vigiléncia Sanitdria.

. Elaborar o Manual de Boas Prdticas de Manipulagcdo, de acordo com o

modelo e as normas em vigéncia da Vigiléncia Sanitdria.

. Manter equipe técnica para orientacdo sobre os procedimentos de

recebimento e armazenamento dos géneros alimenticios, preparo e
distribuicdo dos alimentos nas Unidades Educacionais, assegurando a
qualidade dos servicos e o alcance dos niveis nutricionais objetivados.

. Registrar e apresentar d Gerérncia de Alimentacdo escolar todas as visitas

realizadas pelas nutricionistas e/ou responsavel técnico, reclamagdes, bem
Ccomo quaisquer ocorréncias.

Comunicar imediatamente e por escrito qualquer anormalidade que interfira
na execucAo dos servicos.

2.1.10. As medicodes serdo realizadas quinzenalmente de acordo com os carddpios
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servidos, incidéncia das preparacoes e tipo de servicos (se “Fornecimento”
ou “Servico Integral”).

2.1.11. O hordrio das refeicoes deverd ser de acordo com o estabelecido pela
Secretaria Municipal de Educacdo.

2.1.12. Em qualquer tempo poderdo ser incluidas ou excluidas unidades escolares
da relacdo de escolas estabelecidas no Quadro | deste memorial,
observado o disposto no §1° do art. 65 da Lei n® 8.666/93.

2.1.13. O regime de execucdo serd na modalidade de preco unitdrio (servico
integral ou fornecimento), por carddpio servido.

2.1.14. A licitante disponibilizard funciondrios devidamente treinados, em
qguantidade suficiente para a execucdo dos servicos.

2.1.15. Disponibilizar os equipamentos e utensilios minimos previstos neste memorial
descritivo e de acordo com a visita técnica, podendo fazer uso de
equipamentos adicionais aos descritos.

2.1.16. Identificar todos os equipamentos em todas as Unidades Escolares, de
forma a diferenciar daqueles de propriedade da Prefeitura.

2.1.17. Efetuar o conserto e manutencdo preventiva e corretiva dos utensilios e
equipamentos, inclusive os de propriedade da Prefeitura, devendo devolvé-
los em boas condicdes de uso no final do contrato.

2.1.18. Providenciar a reposicdo de utensilios ou equipamentos sempre que for
necessario, para que o servico ndo seja prejudicado.

2.1.19. Retirar por sua conta e risco dos locais de trabalhos, os equipamentos e
utensilios de sua propriedade dentro de 30 (trinta) dias apds o término ou
rescisdo do contrato.

2.1.20. Manter a limpeza das instalacdes, dos utensilios e equipamentos utilizados,
de acordo com o capitulo IV-Secdo | da Portaria CVS 05/13.

2.1.21. Realizar as adequacdes sob as instalacdes que estejam em desacordo com
as normas sanitdrias vigentes para que sejam feitas as adequacdes
necessarias.

2.1.22. Efetuar a conservacdo e manutencdo das instalacdes durante a vigéncia
do contrato de acordo com as normas sanitdrias vigentes.

2.1.23. Efetuar, sempre que necessdrio e rotineiramente, pelo periodo ndo superior
a 6 meses, a desratizacdo e desinsetizacdo/dedetizacdo das dreas de
armazenamento, preparo e distribuicdo das refeicées nas Unidades
Escolares, de acordo com a RDC 216/2004 ANVISA (neste caso, deve a
empresa redlizar este procedimento duas vezes por ano, devendo o
comprovante estar em lugar visivel, na cozinha).

2.1.24. Assegurar o abastecimento das escolas com os géneros alimenticios
necessdarios ao cumprimento do carddpio, observando suas especificacoes,
qualidade, quantidade e prazos de validade.
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2.1.25. Fazer cumprir, pelos seus fornecedores, as normas pertinentes a sua drea de
atuacdo, fiscalizando-os periodicamente.

2.1.26. Manter o abastecimento de gds para o preparo das refeicoes.

2.1.27. Fornecer material de limpeza e sanitizacdo para a higienizacdo ambiental
referente ao espaco fisico da cozinha de todas as Unidades Educacionais,
pessoal e dos utensilios e equipamentos.

2.1.28. Arcar com os dnus decorrentes de incidéncia de todos os tributos federais,
estaduais e municipais, que possam advir dos servicos contratados, fazendo
prova deles quando requerido e responsabilizando-se pelo cumprimento de
todas as exigéncias das reparticbes competentes, com total isencdo da
Prefeitura.

2.1.29. Fica proibida a subcontratacdo, cessdo ou transferéncia total ou parcial
dos servicos objeto do presente contrato. Serdo permitidas as
subcontfratagcdes dos  servicos de  transporte, desratizacdo e
desinsetizacdo/dedetizacdo, de manutencdo dos equipamentos e
fornecimento de pdes, bolos, leite e gas.

2.1.30. A drea usada para a manipulacdo dos alimentos deve estar sempre muito
bem higienizada, bem como todos os utensilios que serdo utilizados no seu
preparo.

2.1.31. 0 preparo deve ser redlizado sempre de acordo com o carddpio,
utilizando-se a gramagem pré-estabelecida para periodos especificos, bem
como, de acordo com o numero de porcdes a serem servidas. Para tanto,
deve ser estabelecido um receitudrio padrdo que deverd ser rigorosamente
cumprido, e cada unidade escolar deve possuir uma codpia deste receitudrio
padrdo.

2.1.32. Os servicos e o fornecimento de insumos descritos no objeto desta licitacdo,
devem ser prestados de forma estratégica, integrada e harménica entre s,
de modo a atingir niveis de qualidade e seguranca satisfatérios.

2.1.33. A entrega dos insumos deverd ser feita nos pontos e hordrios estabelecidos
pela confratante, sempre visando cumprir rigorosamente com o
estabelecido em contrato.

2.1.34. Todos os insumos deverdo ser transportados em veiculos apropriados e
devidamente inspecionados pelo érgdo competente, atendendo as normas
sanitdrias vigentes, veiculos estes que deverdo estar em perfeito estado de
conservacdo e funcionamento, a fim de evitar quebras e/ou atrasos
desnecessdrios na enfrega dos produtos. A manutencdo e higienizacdo
destes veiculos deve estar sempre de acordo com as normas sanitdrias
aplicaveis aos servicos prestados.

2.1.35. E de responsabilidade da empresa fornecedora que o responsdvel pela
entrega esteja devidamente uniformizado (jaleco, boné e/ou touca
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descartavel) para o fransporte dos produtos até as Unidades Escolares.

. QUANTIDADES E CARDAPIOS

A quantidade de refeicdes a serem fornecidas diariamente deverd atender a
Rede Municipal de Ensino em sua integralidade.

A guantidade de merendas servidas poderd ser alterada na mesma propor¢cdo
percentual, quando houver aumento de alunos de um para outro ano letivo,
observado o disposto no pardagrafo 1° do artigo 65 da Lei Federal 8666/93.
Poderdo, excepcionalmente, serem desenvolvidas variacdes de composicdo do
carddpio, desde que, devidamente justificado e, obrigatoriamente com o aval da
Geréncia de Alimentacdo Escolar, a serem aplicadas conforme permitirem as
safras dos insumos, sempre com vistas a garantir a melhor qualidade dos produtos
oferecidos.

DA VISITA TECNICA

A visita técnica serd facultativa com vistas a avaliacdo dos locais de prestacdo
dos servicos e, caso seja de interesse, esta deverd ocorrer até o Ultimo dia Util
anterior  data de abertura da sessdo publica, a qual deverd ser previamente
agendada, através do telefone: (11) 4447-2306 (Peterson ou Liliane), indicando o
nome do profissional (preferencialmente por Nutricionista) que serd designado
para realizacdo da visita.

Na data e hordrio agendados, o Responsdvel Técnico pela vistoria deverd
comparecer na Secretaria Municipal de Educacdo da Prefeitura de Cajamar,
devidamente munido de comprovacdo de qualquer vinculo com a empresa, ou
ainda, de procuracdo habilitando-o para fais fins.

A vistoria poderd ser acompanhada por funciondrio designado pela Secretaria
Municipal de Educacdo, quando necessdrio para auxiliar na inspecdo dos locais
onde serdo executados os servicos.

Considerando que trata-se de visita técnica facultativa, o proponente ndo
poderd, sob qualquer hipdtese, alegar ignordncia sobre as condicdes dos
ambientes onde serdo desenvolvidas as atividades objeto deste memorial.

DAS MEDICOES E CONDICOES DE PAGAMENTO

As medicdes serdo realizadas quinzenalmente e entregues na Secretaria Municipal
de Educacdo que, apds conferéncia, encaminhard & Tesouraria da Prefeitura
para pagamento em até 30 (trinta) dias.

Para pagamento, a empresa vencedora deverd emitir notas fiscais, referente ao
fornecimento de merendas servidas por carddpio.
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6. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
Em conformidade e de forma complementar ao REGIME DE EXECUCAO
estabelecido no item 2 deste memorial descritivo, cabe a contratada:

6.1. Na execucdo do objeto desta licitacdo, a contratada obrigar-se-& a atender as
condicoes estabelecidas neste memorial descritivo.

6.2. Adotar todas as medidas e precaucdes tendentes a evitar danos materiais e
pessoais a seus funciondrios e a terceiros, sendo, porém, sempre responsével por
quaisquer consequéncias decorrentes desses danos e pelos atos por eles
praticados.

6.3. Fazer a reposicdo dos produtos entregues fora das condicdes e especificacoes
solicitadas neste memorial e adequar os servicos que ndo atendam das exigéncias
estabelecidas, independentemente da aplicacdo da penalidade eventualmente
cabivel.

6.4. Providenciar o inventdrio inicial dos equipamentos e utensilios existentes, assim
como, relatar as condicoes fisicas das edificacdes nas cozinhas de cada Unidade
Escolar.

6.5. Identificar e, caso necessdrio, fazer a devida aquisicdo dos equipamentos e
utensilios a serem complementados, relacionando-os em quantitativos, com vistas
ao atendimento das normas técnicas da ANVISA, APPCC e BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO, exigidas para o bom desempenho dos servicos.

6.6. Manter os mesmos precos unitdrios caso a Prefeitura Municipal, em qualquer
ocasido, venha modificar as quantidades, reduzindo ou aumentando o volume
dos servicos desde que tais modificacdes feitas ndo excedam mais de 25% (vinte
e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

6.7. Aceitar que a Municipalidade promova o fornecimento de géneros alimenticios
adquiridos em decorréncia do Programa de Agricultura Familiar, sendo que se tais
integrarem o carddpio a ser fornecido pela contratada deverd subsistir a
respectiva glosa nos pagamentos a serem efetivados, na devida proporcdo, o
gue ndo deverd ocorrer acaso tal fornecimento se dé unicamente em cardter
complementar ao carddpio objeto do presente certame, observada sempre a
legislacdo federal pertinente, em especial a Resolucdo 26/2013 do Fundo
Nacional de Desenvolvimento da Educacdo —FNDE.

6.7.1. As glosas nos pagamentos a serem efetivados para a Confratada
decorrentes do fornecimento de géneros alimenticios adquiridos do PNAE
deverdo ser precedidas de comprovacdo real do preco dos produtos
adquiridos pela Confratada e pela Agricultura Familiar.

6.7.2. Caso sejam apuradas eventuais diferencas nos valores praticados pela
confratada e pelo Programa de Alimentacdo Escolar por meio da agricultura
familiar, a devida glosa deverd ter por base o preco médio praticado na
cidade de Cajamar, verificando-se ainda se o mesmo esta em consondncia
com os praticados na regido (municipios vizinhos).
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Uniformizar, capacitar e supervisionar os funciondrios sob sua responsabilidade
envolvidos no servico de alimentacdo escolar, observadas as leis trabalhistas,
previdencidrias, assistenciais, sindicais, de seguranca, de higiene e de medicina
do trabalho, treinando-os em Boas Prdaticas de Producdo e sendo considerada,
nesse particular, como Unica empregadora, sem que haja vinculo de
solidariedade empregaticia com a Prefeitura.

Manter em cardter permanente, durante a execucdo dos servicos, nUmero de
profissionais suficiente para realizar a supervisdo das Unidades Educacionais,
conforme exigéncia do Conselho Regional de Nutricionistas, e um coordenador
responsdavel, com poderes suficientes para representd-la em tudo que se
relacionar com os servicos contratados.

Manter a mdo de obra que for necessdria, de maneira a ndo prejudicar o
andamento dos servicos, garantindo, ainda, que os substitutos tenham a mesma
categoria e qualificacdo profissional;

Desenvolver boas relacdes com os funciondrios da Prefeitura (fiscalizadores),
fazendo seu pessoal contratado cumprir as normas disciplinares e de seguranca
em vigor, através de recomendacdes ou instrucdes escritas;

Responder civil e criminalmente por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos
matericis causados d Prefeitura e/ou a terceiros, como consequéncia de
impericia, imprudéncia ou negligéncia propria ou dos seus empregados, incluindo
infoxicacdo alimentar causada aos comensais;

Afastar, dentro de 48 (quarenta e oito) horas da comunicacdo que por escrito e
nesse sentido lhe fizer a Prefeitura, qualquer de seus empregados cuja
permanéncia no servico venha a ser julgada inconveniente, correndo por conta
Unica e exclusiva da contratada quaisquer ©&nus legais, trabalhistas e
previdencidrios, bem como qualguer outra despesa que de tal fato possa
decorrer.

Incorporar ao patrimdénio publico todos os equipamentos e utensilios que forem
repostos no decorrer do contrato caso o bem substituido da Municipalidade
tenha sido utilizado pela Contratada por periodo superior a 3 (trés) meses.
Assegurar o abastecimento de todos os géneros alimenticios necessdrios Qo
cumprimento do carddpio, observando suas especificacdes, qualidade,
quantidade e prazo de validade.

Arcar com os 6nus decorrentes da incidéncia de todos os fributos federais,
estaduais € municipais, que possam advir dos servicos contfratados, fazendo prova
deles quando requerido e responsabilizando-se pelo cumprimento de todas as
exigéncias das reparticdes competentes, com total isencdo da Prefeitura;

Cumprir todas as normas e procedimentos de seguranca e medicina do frabalho.

DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
Colocar & disposicdo da Contfratada todos os equipamentos e utensilios existentes
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nas unidades escolares.

Acompanhar, direta e indiretamente, a qualidade dos servicos executados,
verificando o atendimento as normas técnicas;

Manter as edificacdes das unidades educacionais, na drea de preparo e
distribuicdo das merendas, em bom estado de conservacdo e compativeis com
as normas da Vigilancia Sanitdria.

Realizar manutencdo em caixa d'adgua e tubulacdes, mediante limpeza
periddica, de acordo com os padrdes vigentes.

Fornecer dgua e energia elétrica, sem 6nus para a Contratada.

Notificar por escrito a licitante vencedora da aplicacdo de eventuais multas, da
suspensdo do fornecimento, distribuicdo e da sustacdo do pagamento de
quaisquer faturas.

Informar previamente a Contratada sobre a quantidade e espécie de géneros
alimenticios adquiridos por intermédio do Programa de Agricultura Familiar, de
modo que a mesma possa integrar estes ao seu carddpio ou promover a sud
distribuicdo em cardter complementar, obedecida a legislacdo federal aplicavel.
Infformar com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas, quanto &
dispensa das aulas, para efeito de suspensdo da elaboracdo das refeicdes ou de
significativa diminuicdo das quantidades habituais.

Nomear, por meio de portaria expedida pelo chefe do executivo, comissGdo com
a finalidade de acompanhar e fiscalizar a execucdo do objeto da presente
licitacdo.

Obs.: A referida comissdo serd nomeada pelo Secretdrio Municipal de Educacgdo,
sendo composta por, no minimo, 3 (frés) pessoas, sendo: 1 (um) representante do
CAE - Conselho de Alimentacdo Escolar; 1 (um) representante da Geréncia de
Alimentacdo Escolar e 1 (um) servidor de carreira indicado pela Administracdo.

DAS MULTAS E SANCOES

Salvo ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, devidamente comprovado, o
ndo cumprimento, por parte da contratada, das obrigacdes assumidas, ou a
infligirem aos de preceitos legais pertinentes, serdo aplicadas segundo a
gravidade da falta, nos termos dos artigos 86 e 87 da Lei 8666/93, as seguintes
penalidades:

(a) adverténcia, sempre que forem constatadas irregularidades de pouca
gravidade, para as quais tenha a CONTRATADA concorrido diretamente;

(b) multa de 0,02 % (dois centésimo por cento) ao dia, calculada sobre o valor do
contrato, até o 20° (vigésimo) dia, apds o que deverd ser rescindido o contrato, e
aplicadas as penalidades cabiveis;

(c) multa de 30% (trinta por cento) sobre o valor do contfrato, na hipdtese de
inexecucdo total do contrato, que enseje a rescisdo do mesmo;

(d) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a confratada
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prestar informacdes inexatas ou criar embaracos a fiscalizacdo;

(e) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do confrato, quando a contratada
executar o objeto contfratual em desacordo com as normas e especificacoes
técnicas aplicaveis;

(f) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, quando a contratada
desatender as determinacdes emanadas pelo Departamento de Educacdo;

(g) na hipdtese de rescisdo contratual por culpa da confratada, suspensdo
tempordria ao direito de participar de licitacdo e impedimento de contratar com
a CONTRATANTE, pelo prazo de 36 (trinta e seis) meses;

(h) se a empresa confratada deixar de cumprir o edital e seus anexos, terd seu
pagamento bloqueado até a solucdo dos problemas.

As multas aplicadas serdo descontadas dos créditos da contratante ou, se for o
caso, cobradas administrativa ou judicialmente.

As penalidades previstas nesta cldusula tém cardter de sancdo administrativa,
porém a sua aplicacdo ndo exime a contratada da reparacdo dos eventuais
danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha acarretar d contratante.

Dos valores bloqueados pela contratada poderd ser abatido o valor
correspondente a eventuais condenacdes em processos trabalhistas em que a
mesma faca parte, desde que referente ao objeto da contratacdo.

O Municipio reserva-se o direito de descontar dos pagamentos devidos, os valores
correspondentes a condenacdes em processos trabalhistas ou multas que
eventualmente forem aplicadas por descumprimento das cldusulas contratuais.

QUANTIDADE PER CAPTA

REFEICOES (ALMOGO E JANTAR)
Alimentos crus Unidade CRECHE/PRE | EMEB E EJA
Medida

Almdéndegas g 40 60
Arroz g 30 50

Arroz (risoto) g 25 50
Arroz (sopa) g 20 25
Carne bovina (cubos) g 40 60
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REFEICOES (ALMOGCO E JANTAR)
Carne bovina (iscas) g 40 60
Carne bovina (sopaq) g 25 35
Carne-moida bovina g 40 60
Carne-moida lanche g 30 40
Farinha de mandioca g 5 10
Farinha de milho g 5 10
Feijdo/Grdaos g 20 20
Feijdo/Grdos (sopa) g 10 15
Folhas (refogada) g 40 50
Folhas (salada) g 30 40
Frango (cubos) g 40 60
Frango (desfiado) g 40 60
Frango (desfiado lanche) g 30 40
Frango (sopa) g 25 35
Fubd (polenta) g 15 20
Legumes (refogado) g 40 50
Legumes (sopa) g 30 35
Legumes (carne) g 20 35
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REFEICOES (ALMOGCO E JANTAR)

Legumes (salada) g 40 50
Linguica (cubos) g 25 40
Macarrdo g 30 50
Macarrdo (sopa) g 20 25

Oleo ml 1 1

Sal g 1 1
Salsicha g 25 40

REFEICOES (DESEJUM E LANCHE)
Alimentos Unidade CRECHE/PRE | EMEB E EJA
Medida

Chocolate em pd g 10 10
AcuUcar Refinado g 10 10
Presunto (1 fatia) g 20 20
Bebida Lactea ml 180 200
Biscoito doce simples g 20 30
Biscoito salgado g 20 30

Fruta inteira Und 1 1
Fruta picada g 80 100
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REFEICOES (DESEJUM E LANCHE)
Geleia caseira p/ lanche g 10 15
Leite em po g 25 30
Margarina p/ lanche g 10 10
Mucarela (1 fatia) g 20 20
Pdo francés Und 1 1
Pdo de leite Und 1 1
P&o de forma Und 1 1
Pdo de forma integral Und 1 1
Pdo de milho Und 1 1
Pdo de cbéco Und 1 1
P&o de ovos Und 1 1
Bisnaguinha Und 1 1
Suco ml 200 250
Flocos de Milho g 15 15

ESPECIFICAGOES TECNICAS, DESCRICAO E CARACTERISTICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS

| - BEBIDAS
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CHOCOLATE EM PO SOLUVEL

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto preparado com matéria prima de qualidade,
composto basicamente de: 40 a 45% de cacau em po, acucar orgdnico, € No Minimo as
vitaminas A, C, B2, B3, B6 e os minerais calcio, ferro e zinco.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O chocolate em pd solUvel deverd ser preparado com ingredientes sdos e
limpos, de primeira qualidade.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: pé fino, homogéneo Cor: marrom Odor: caracteristico
Sabor: proprio.

Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/21, item 5, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em
24/7]178.

2.3.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resoluc@o RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 19, item e, publicada no
D.0O.U., Secdo |, em 10/01/01.

2.4 MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/21, item 8, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em
24/7/78- Verificacdo da presenca dos elementos histologicos dos ingredientes que
compdem o produto.

2.5.TOXICOLOGICAS: Auséncia de corantfes. Auséncia do conservador dcido sérbico.
Anexo da Resolucdo n° 387 de 05/08/99, ANVS/MS, item 5.5, publicada em 09.08.99.

LEITE EM PO INTEGRAL

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto obtido por desidratacdo do leite de vaca integral e
apto para a alimentacdo humana mediante processos tecnologicamente adequados.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O Leite em pd deverd estar de acordo com as especificacdes gerais do
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Leite em po, fixado pela Portaria n°
369, de 04/09/97, MAA. O produto, ao ser reconstituido, conforme indicacdo na
rotulagem deverd satisfazer aos padroes de leite integral.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aspecto: pé uniforme, sem grumos Cor: branco amarelado Odor e
sabor: agraddvel, ndo rancoso, semelhante ao leite fluido.Anexo da Portaria n°.369, de
04/09/97. M.A.A., item 4.2.1, publicada em 08/09/97.

2.3.FiSICO-QUIMICAS:Gordura: minimo de 26,0% em peso Umidade: méximo de 3,5% em
peso. Anexo da Portaria n® 369 de 04/9/97, Quadro n°. 1, M.A.A., publicada em 08/09/97.
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Proteina: minimo de 26% em peso Glicidios redutores (em lactose): minimo de 37% em
peso. Caseina: minimo de 20% em peso.Residuo mineral fixo: mdaximo de 6% em peso
Solubilidade: normal

2.4.MICROBIOLOGICAS:Na avaliacdo dos lotes serdo adotados os critérios e padrdes
especificados na Resolucdo RDC n. 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 8D, item
a, publicada no D.O.U, Secdo |, em 10/01/01.

2.5.MICROSCOPICAS:NGo poderd conter subst@ncias estranhas macro  e/ou
microscopicamente visiveis. Anexo da Portaria n® 369, de 04/9/97, M.AA., item 4.2.1.1,
publicada em 08/09/97.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de Conservadores.Anexo da Portaria n°.369, de 04/9/97,
M.A.A., item 5.1, publicada em 08/09/97.

MISTURA OU PO PARA O PREPARO DE BEBIDA LACTEA SABOR CAFE COM LEITE

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto constituido apenas por leite em péd integral, café
solUvel e acucar refinado, onde a base ldctea represente pelo menos 51 % (cinqUenta e
um por cento) massa/massa (m/m) do total de ingredientes do produto. Deverd ser
necessdria somente a adicdo de dgua para o seu preparo. a produto ndo deverd
conter soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada ou
proteina texturizada de soja), corantes e espessantes.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: A mistura ou po para o preparo de bebida sabor café com leite deverd ser
preparada com ingredientes sdos e limpos, de primeira qualidade.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: pé fino ou granulado Cor: prépria Odor: proprio.
Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/45, item 5, publicada no D.O.U, Secdo |, Parte |, em
24/7]78.

2.3.FISICO-QUIMICAS: Umidade: mdximo de 3,0% em peso.Gordura: minimo de 13% em
peso. Lactose: minimo de 18% em peso. Proteina: minimo de 13,0% em peso. Residuo
Mineral Fixo: minimo de 2,9% em peso Caseina: minimo de 10% em peso. Os produtos que
atingirem ou ultrapassarem o limite minimo acima citado, serdo igualados em seu valor
nutricional, ndo obtendo vantagens para efeito de avaliacdo.

2.4.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n. 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo I, Grupo 8- G, item ¢, publicada no
D.O.U.,Secdol,em 10/01/01.

2.5.MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da
CNNPA, NTE 12/45, item 8, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78. Verificacdo
da presenca dos elementos histoldégicos que compdem o produto.
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2.6.TOXICOLOGICAS: Auséncia de corantes e conservadores.Resolucdo n.o 04/88 de
24/11/88, CNS/MS, Tabela |, publicada no D.O.U.em 19/12/88.

MISTURA OU PO PARA O PREPARO DE BEBIDA LACTEA (SABOR CHOCOLATE)

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto constituido apenas por leite em pd integral, cacau
em po soluvel e acucar refinado, onde a base ldctea represente pelo menos 51 %
(cinquenta e um por cento) massa/massa (m/m) do total de ingredientes do produto.
Deverd ser necessdria somente a adicdo de adgua para o seu preparo. O produto ndo
deverd conter soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina
isolada ou proteina texturizada de soja), corantes e espessantes.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: A mistura ou pd para o preparo de bebida sabor chocolate deverd ser
preparada com ingredientes sdos e limpos, de primeira qualidade.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: pd fino ou granulado Cor: prépria Odor: proprio.
Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/45, item 5, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em
24/7]178.

2.3.FiSICO-QUIMICAS: Unidades: mdximo de 3,0% em peso Gordura: minimo de 13% em
peso. Lactose: minimo de 18% em peso. Proteina: minimo de 13,0% em peso.Residuo
Mineral Fixo: minimo de 2,9% em peso Caseina: minimo de 10% em peso. Os produtos que
atingirem ou ultrapassarem o limite minimo acima citado, serdo igualados em seu valor
nutricional, ndo obtendo vantagens para efeito de avaliacdo.

2.4.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISAIMS, Anexo I, Grupo 8-G, item ¢, publicada no
D.O.U, Secdol, em 10/01/01.

2.5.MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da
CNNPA, NTE 12/45, item 8, publicada no D.O.U, Secdo |, Parte |, em 24/7/78. Verificacdo
da presenca dos elementos histolégicos que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS: Auséncia de corantes e conservantes.Resolucdo n.o 387, de
05/08/99, ANVS/MS, item 5.5., publicada no D.O U. em 09.08.99.

SUCO DE LARANJA INTEGRAL PASTEURIZADO CONGELADO

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto obtido a partir da expresséo ou extracdo da laranja a
Citrus sinensis, integral, pasteurizado, envasado e conservado sob congelamento.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O suco de laranja integral deverd ser preparado com frutas maduras, sds e
limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais.
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Poderdo conter sélidos em suspensdo. Ndo deverdo conter fragmentos de partes ndo
comestiveis da fruta, nem substéncias estranhas a sua composicdo normal. Deverdo
estar isentas de leveduras, parasitos e outras subst@ncias que indiguem manipulacdo
defeituosa do produto.Lei Federal n.o 8.918, de 14/07/94, regulamentada pelo Decreto
n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo ll, Capitulo |, Secdo |, Artigo 40, Incisos | e V - pardgrafo 2°,
publicada no D.O.U., em 05/09/97.

2.2.SENSORIAIS: Aspecto: liquido Cor: amarela Odor: proprio. Instrucdo Normativa n.o 1,
de 07/01/2000, do M.A.A., Anexo I, item 2, publicada no D.O.U, Secdo |, em 1010112000.

2.3.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°.12, de 02101/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 17, item a, publicada no
D.O.U, Secdol,em 10.01.01.

2.4.FiSICO-QUIMICAS:Sdlidos soliveis em graus Brix a 20°C — minimo: 10,5.Relacdo de
solidos solUveis em brix/acidez em g/100g do acido citrico anidro — minimo: 7,0. Instrucdo
Normativa n.o 1, de 07/01/2000, do M.A.A., Anexo |l, item 2, publicada no D.O.U., Secdo |,
em 10/01/2000.

2.5.MICROSCOPICAS: Auséncia de elementos estranhos e de indicios de alteracdes.Lei
Federal n.o 8918, de 14/07/94, regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulol,
Capitulo Il, Secdo lll, Subsecdo |, Artigo 14, Inciso lll, publicada no D.O.U., em 05/09/97.
Verificacdo dos elementos histoldégicos dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de corantes artificicis.Lei Federal n.o 8.918, de 14/07/94,
regulamentada pelo Decreto n.° 2.314 de 04/09/97, Tituloll, Capitulo |, Se¢do |, Artigo 40,
Inciso VI, publicado no D.O.U., em 05/09/97. Auséncia de conservantes

SUCO DE UVA ADOCADO RECONSTITUIDO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado de uva, dgua e acucar, ndo fermentado, ndo alcodlico. Deverd ser
elaborado através de processamento  tecnoldégico adequado, envasado
assepticamente em embalagem hermética que ndo permita a passagem de ar e luz e
que assegure a sua apresentacdo e conservacdo até o momento de consumo, sem a
necessidade de refrigeracdo. Ndo serd permitida a adicdo de aromas e corantes
arfificiais.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: Suco reconstituido € o suco obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado, até a concentfracdo original do suco integral ou o teor de sdlidos solUveis
minimos estabelecidos no respectivo padrdo de identidade e qualidade, sendo
obrigatdrio constar de sua rotulagem a origem do suco utilizado para a sua elaboracdo,
se concentfrado ou desidratado, sendo opcional o uso da expressdo "reconstituido”.O
produto deverd ser elaborado com frutas maduras e sas, ndo poderd conter substéncias
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estranhas a fruta de origem, excetuadas as previstas na legislacdo especifica.O acucar
deverd ser adicionado na quantidade mdxima de dez por cento em peso, calculado
em base de sdlidos solUveis natural do suco de uva.lLei Federal n°. 8.918, de 14/07/94,
regulamentada pelo Decreto no. 2.314 de 04/09/97, Titulo Il, Capitulo |, Secdo R, Artigo
40, Incisos |, lll e V (paragrafo 5°.), publicada no D.O.U., em 05/09/97.

2.2.SENSORIAIS: Aspecto: liquido Cor: vinho Odor: préprio. Instrucdo Normativa n.o 1 do
M.A.A. de 07/01100, Anexo I, item 2, publicada no D.O.U., Secdo |, em 10/01/00.

2.3.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°. 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 9, item a, publicada no
D.O.U, Secdo |, em 10.01.01.

2.4.FiSICO-QUIMICAS:Sdlidos solUveis em graus Brixa 20°C - minimo 14,0.Acidez total
expressa em dcido tartdrico (g/100 g) - minimo 0,41.Instrucdo Normativa n.o 1 do M.AA.
de 07/01/00, Anexo 11, item 2, publicada no D.O.U, Secdo |, em 10/01/00.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de elementos estranhos, e de indicios de alteracdes.Lei
Federal no. 8.918, de 14/07/94, regulamentada pelo Decreto no. 2.314 de 04/09/97, Titulo
|, Capitulo 11, Subsecdo I,Artigo 14, Inciso |l publicada no D.O.U, em
05/09/97 Verificacdo dos elementos histoldgicos dos ingredientes que compdem o
produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de corantes artificiais.Lei Federal n°. 8.918, de 14/07/94,
regulamentada pelo Decreto n°. 2.314 de 04/09/97, Tituloll, Capitulo |, Secdo |, Artigo 40,
Inciso VI, publicada no D.O.U, em 05/09/97. Auséncia de conservantes.

SUCO DE MARACUJA ADOCADO RECONSTITUIDO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido pela dilvicdo de suco concentrado ou
desidratado de maracujd, dgua e acgucar, ndo fermentado, ndo alcodlico. Deverd ser
elaborado  atfravés de processamento  tecnoldgico adequado, envasado
assepticamente em embalagem hermética que ndo permita a passagem de ar e luz e
que assegure a sua apresentacdo e conservacdo até o momento de consumo, sem a
necessidade de refrigeracdo. Ndo serd permitida a adicdo de aromas e corantes
arfificiais.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: Suco reconstituido é o suco obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado, até a concentracdo original do suco integral ou o teor de sdélidos solUveis
minimos estabelecidos no respectivo padrdo de identidade e qualidade, sendo
obrigatdrio constar de sua rotulagem a origem do suco utilizado para a sua elaboracdo,
se concentrado ou desidratado, sendo opcional o uso da expressdo 'reconstituido”.O
produto deverd ser elaborado com frutas maduras e sas, ndo poderd conter substancias
estranhas a fruta de origem, excetuadas as previstas na legislacdo especifica.O acucar
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deverd ser adicionado na quantidade mdaxima de dez por cento em peso, calculado
em base de sdlidos solUveis natural do suco de maracujd.Lei Federal n.o 8.918, de
14/07/94, regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo ll, Capitulo |, Secdo |,
Artigo 40, Incisos I, lll e V (pardgrafo 5°.), publicada no D.O.U, em 05/09/97.

2.2.SENSORIAL:Aspecto: liquido. Cor: amarelo a alaranjado Odor: proprio .Lei Federal n.o
8.918, de 14/07/94, requlamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo |, Capitulo
I, Subsecdo |, Artigo 14, Inciso |, publicada no D.O.U., em 05/09/97.

2.3.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°. 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 9, item a, publicada no
D.O.U., Secdo |, em 10.01.01.

2.4.FiSICO-QUIMICOS:-Sdlidos solUveis em graus Brix a 20°C - minimo 11,0. - Acidez
total expressa em dcido citrico (g/l 00 g) - minimo 2,50.Instrucdo Normativa n.o 1, de
07/01/00, M.A.A., Anexo I, item 2, publicada no D.O.U., Se¢cdo |, em 10/01/00.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de elementos estranhos, e de indicios de alteracdes.Lei
Federal n.o 8.918, de 14/07/94, regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo
|, Capitulo 1, Subsecdo |, Artigo 14, Inciso |ll, publicada no D.O.U., em
05/09/97 Verificacdo dos elementos histoldgicos dos ingredientes que compdem o
produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de corantes artificicis.Lei Federal n.o 8.918, de 14/07/94,
regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo I, Capitulo |, Secdo |, Artigo 40,
Inciso VI, publicada no D.O.U., em 05/09/97.Auséncia de conservadores.

SUCO DE MANGA ADOCADO RECONSTITUIDO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido pela dilvicdo de suco concentrado ou
desidratado de manga, dgua e acgucar, ndo fermentado, ndo alcodlico. Deverd ser
elaborado  atfravés de processamento  tecnoldgico adequado, envasado
assepticamente em embalagem hermética que ndo permita a passagem de ar e luz e
que assegure a sua apresentacdo e conservacdo até o momento de consumo, sem a
necessidade de refrigeracdo. Ndo serd permitida a adicdo de aromas e corantes
arfificiais.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: Suco reconstituido € o suco obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado, até a concentracdo original do suco integral ou o teor de sdlidos solUveis
minimos estabelecidos no respectivo padrdo de identidade e qualidade, sendo
obrigatdrio constar de sua rotulagem a origem do suco utilizado para a sua elaboracdo,
se concentrado ou desidratado, sendo opcional o uso da expressdo "reconstituido”.O
produto deverd ser elaborado com frutas maduras e sas, ndo poderd conter substancias
estranhas a fruta de origem, excetuadas as previstas na legislacdo especifica.O acucar
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deverd ser adicionado na quantidade mdxima de dez por cento em peso, calculado
em base de solidos solUveis natural do suco de manga.Lei Federal n.o 8.918, de 14/07/94,
regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo I, Capitulo |, Secdo |, Artigo 40,
Incisos I, lll e V (pardgrafo 5°.), publicada no D.O.U, em 05/09/97.

2.2.SENSORIAIS: Aspecto: liquido Cor: amarelo Odor: préprio. Instrucdo Normativa n® 1, de
07/01/00, M.A.A., Anexo I, item 2, publicada no D.O.U, Secdo |, em 10/01/01.

2.3.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 9, item a, publicada no
D.O.U, Secdol,em 10.01.01.

2.4.FiSICO-QUIMICOS:Sdlidos solUveis em graus Brix a 20°C - minimo 10,0 . Acidez total
expressa em dcido citrico (g/100 g) - minimo 0,32.Instrucdo Normativa n.o 1, de 07/01/00,
M.A.A., Anexo Il, item 2, publicada no D.O.U, Secdo |, em 10/01/00.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de elementos estranhos, e de indicios de alteracdes. Lei
Federal n.o 8.918, de 14/07/94, regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo
|, Capitulo I, Subsecdo |, Artigo 14, Inciso lll, publicada no D.O.U, em 05/09/97.Verificacdo
dos elementos histoldgicos dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de corantes artificicis.Lei Federal n.o 8.918, de 14/07/94,
regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo Il, Capitulo |, Se¢cdo |, Artigo 40,
Inciso VI, publicada no D.O.U, em 05/09/97.Auséncia de conservantes.

SUCO DE LARANJA ADOCADO RECONSTITUIDO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado de laranja, dgua e acucar, ndo fermentado, ndo alcodlico. Deverd ser
elaborado através de processamento  tecnoldgico adequado, envasado
assepticamente em embalagem hermética que ndo permita a passagem de ar e luz e
gue assegure a sua apresentacdo e conservacdo até o momento de consumo, sem a
necessidade de refrigeracdo. Ndo serd permitida a adicdo de aromas e corantes
artificiais.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: Suco reconstituido € o suco obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado, até a concentfracdo original do suco integral ou o teor de sdlidos solUveis
minimo estabelecido no respectivo padrdo de identidade e qualidade, sendo
obrigatdério constar de sua rotulagem a origem do suco utilizado para a sua elaboracdo,
se concentfrado ou desidratado, sendo opcional o uso da expressdo "reconstituido”.O
produto deverd ser elaborado com frutas maduras e sas, ndo poderd conter substéncias
estranhas a fruta de origem, excetuadas as previstas na legislacdo especifica.O agucar
deverd ser adicionado na quantidade mdaxima de dez por cento em peso, calculado
em base de sdlidos solUveis natural do suco de laranja.Lei Federal n.o 8.918, de 14/07/94,
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regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo I, Capitulo |, Secdo |, Artigo 40,
Incisos |, lll e V (pardagrafo 5°.), publicada no D.O.U, em 05/09/97.2.2. SENSORIAL:
Aspecto: liquido Cor: amarelo Odor: proprio. Instrucdo Normativa n° 1, de 07/01/00,
M.A.A., Anexo Il, item 2, publicada no D.O.U, Secdo |, em 10/01/01.

2.3.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 9, item a, publicada no
D.O.U, Secdol,em 10.01.01.

2.4.FiSICO-QUIMICOS:Sdélidos solUveis em graus Brix a 20°C - minimo 10,5 . Relacdo de
solidos solUveis em Brix/acidez em g/100 g - minimo 7,0 de dcido citrico anidro. Instrucdo
Normativa n° 1, de 07/01/00, M.A.A., Anexo I, item 2, publicada no D.O.U, Secdo |, em
10/0 1/00.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de elementos estranhos, e de indicios de alteracdes.Lei
Federal n.o 8.918, de 14/07/94, regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo
|, Capitulo I, Subsecdo |, Artigo 14, Inciso 11l, publicada no D.O.U, em
05/09/97 Verificacdo dos elementos histologicos dos ingredientes que compdem o
produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de corantes artificiais.Lei Federal n. 8.918, de 14/07/94,
regulamentada pelo Decreto n.o 2.314 de 04/09/97, Titulo I, Capitulo |, Secdo |, Artigo 40,
Inciso VI publicada no D.O.U, em 05/09/97.Auséncia de conservantes.

SUCO DE ABACAXI ADOCADO RECONSTITUIDO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado de abacaxi, dgua e acucar, ndo fermentado, ndo alcodlico. Deverd ser
elaborado  através de processamento  tecnoldgico adequado, envasado
assepticamente em embalagem hermética que ndo permita a passagem de ar e luz e
gue assegure a sua apresentacdo e conservacdo até o momento de consumo, sem a
necessidade de refrigeracdo. Ndo serd permitida a adicdo de aromas e corantes
artificiais.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: Suco reconstituido € o suco obtido pela diluicdo de suco concentrado ou
desidratado, até a concenfracdo original do suco integral ou o teor de sdlidos solUveis
minimos estabelecidos no respectivo padrdo de identidade e qualidade, sendo
obrigatdério constar de sua rotulagem a origem do suco utilizado para a sua elaboracdo,
se concentfrado ou desidratado, sendo opcional o uso da expressdo "reconstituido”.O
produto deverd ser elaborado com frutas maduras e sas, ndo poderd conter substéncias
estranhas a fruta de origem, excetuadas as previstas na legislacdo especifica.O agucar
deverd ser adicionado na quantidade mdaxima de dez por cento em peso, calculado
em base de sdlidos solUveis natural do suco de abacaxilei Federal no. 8.918, de
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14/07/94, regulamentada pelo Decreto n°. 2.314 de 04/09/97, Titulo Il, Capitulo |, Secdo |,
Artigo 40, Incisos |, lll e V (paragrafo 5°.), publicada no D.O.U, em 05/09/97.

2.2.SENSORIAL:Aspecto: liquido. Cor: variando do branco ao marfim Odor: proprio .
Instrucdo Normativa n.o | do M.A.A. de 07/01/00, Anexo 11, item 2, publicada no D.O.U,
Secdol,em 10/01/00.

2.3.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 9, item a, publicada no
D.O.U, Secdol,em 10.01.01.

2.4.FiSICO-QUIMICAS:Sdlidos solUveis em graus Brix a 20°C - minimo 11,0 . Acidez total
expressa em dcido citrico (g/100 g) — minimo: 0,30.Instrucdo Normativa n.o | do M.A.A. de
07/01/00, Anexo I, item 2, publicada no D.O.U, Secéo |, em 10/01/00.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de elementos estranhos, e de indicios de alteracdes.Lei
Federal n.0 8.918, de 14/07/94, regulamentada pelo Decreto n°. 2.314 de 04/09/97, Titulol,
Capitulo 11, Subsecdo |, Artigo 14, Inciso lll, publicada no D.O.U, em 05/09/97. Verificacdo
dos elementos histoldgicos dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de corantes artificiais. Lei Federal n.o 8.918, de 14/07/94,
regulamentada pelo Decreto n.° 2.314 de 04/09/97, Titulo Il, Capitulo |, Secdo |, Artigo 40,
Inciso VI, publicada no D.O.U., em 05/09/97.Auséncia de conservantes.

Il- BOLOS/BISCOITOS/PAES/CEREAIS

BISCOITO SALGADO TIPO AGUA E SAL

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente
de massa preparada com: farinha de trigo, amido de milho, sal refinado, gordura
vegetal hidrogenada, e outros ingredientes, desde que mencionados. O produto NGo
deverd conter soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentfrada, proteina
isolada ou proteina texturizada de soja).

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd ser fabricado a partir de matérias-primas sds e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos
anormais.Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 4, publicada no D.O.U, Secdo |,
Parte |, em 24/7/78.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: massa torrada Cor: propria Odor: préprio Sabor:
préoprio. Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 5, publicada no D.O.U, Secdo |,
Parte |, em 24/7/78.
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2.3.FISICO-QUIMICAS:Acidez em solucdo normal: méximo de 2,0 ml/100g Umidade:
maximo de 14,0 % p/p Residuo mineral fixo: maximo de 3,0% plp (deduzido o sal).
Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 6, publicada no D.O.U, Secdo |, em 24/7/78. .

2.4.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na
Resolucdo RDC n°. 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo, grupo 10, item f, publicada no
D.0O.Uem 10/01/01, Secdo I.

2.5.MICROSCOPICAS:Fragmentos de insetos: mdaximo de 225 em 225 g- Portaria n°® 74/94 -
Secretaria da VigilGncia Sanitdria do Ministério da Saude, de 04/8/94.Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 8, publicada no
D.O.U, Secdo |, Parte |, em 24/7/78. Verificacdo da presenca dos elementos histoldgicos

dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Corantes: Dentre os corantes permitidos pela Resolucdo 383 de
05/08/99, ANVS/MS, publicada no D.O.U em 09/08/99, sé serd tolerada a adicdo dos
corantes caramelo.

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente
de massa preparada com: farinha de trigo, amido de milho, sal refinado, gordura
vegetal hidrogenada, leite (ou soro) e outros ingredientes, desde que mencionados. O
produto ndo deverd conter soja (extrato, farinha desengordurada, proteina
concentrada, proteina isolada ou proteina texturizada de soja).

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd ser fabricado a partir de matérias-primas sds e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos
anormais.Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 4, publicada no D.O.U., Secdo |,
Parte 1, em 24/7/78.

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aparéncia: massa torrada. Cor: prépria Odor: préprio Sabor:
proprio. Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 5, publicada no D.O.U., Secdo |,
Parte |, em 24/7/78.

2.3.FiSICO-QUIMICAS:Acidez em solucdo normal: mdximo de 2,0 ml/I00g Umidade:
maximo de 14,0% p/p Residuo mineral fixo: méximo de 3,0% p/p (deduzido o sal).
Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 6, publicada no D.O.U, Secdo |, Parte |, em
24/7]78.

2.4.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n. 12, de02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 10, item f, publicada na
D.O.U.,Secdo |, em 10/01/01
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2.5.MICROSCOPICAS:Fragmentos de insetos: mdximo de 225 em 225g - Portaria n.o 74/94
- Secretaria de VigilGncia Sanitdria do Ministério da Saude, de 04/08/94.Auséncias de
sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 8, publicada no
D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78. Verificacdo da presenca dos elementos histoldgicos

dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Corantes: dentre os permitidos pela Resolucdo n°® 383 de 05/08/99,
ANVS/MS, publicada noD.O.U. em 09/08/99, s6 serd tolerada a adicdo dos corantes
caramelo.

BISCOITO SALGADO TIPO CRACKER INTEGRAL

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente
de massa preparada com: farinha de trigo, sal refinado, gordura vegetal hidrogenada,
farinhas, flocos ou semente de cereais integrais (aveia e/ou farinha de trigo integral e/ou
farelo de ftrigo e/ou gergelim, entre outros) e outros ingredientes, desde que
mencionados. O produto ndo deverd conter soja (extrato, farinha desengordurada,
proteina concentrada, proteina isolada ou proteina texturizada de soja).

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd ser fabricada a partir de matérias-primas sas e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos
anormais.Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 4, publicada no D.O.U., Secdo 1,
Parte |, em 24/7/78.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: massa torrada Cor: prépria Odor: préprio. Resolucdo
12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 5, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.

2.3.FiSICO-QUIMICAS:Acidez em solucdo normal: mdximo de 2,0 ml/100g Umidade:
mdximo de 14,0% p/p Residuo mineral fixo: méximo de 3,0% p/p (deduzido o sal).
Resolucdo 12/78 da CNNPA., NTE 12/30, item 6, publicada no D.O.U., Secdo 1, Parte |, em
24/7]78.

2.4 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC nol2, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 10, item f, publicada na
D.O.U., Secdol,em 10/01/01.

2.5.MICROSCOPICAS:Fragmentos de insetos: méximo de 225 em 225g - Portaria n® 74/94 -
Secretaria de Vigil@ncia Sanitdria do Ministério da Saude, de 04/08/94.Auséncias de
sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 8, publicada no
D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78. Verificacdo da presenca dos elementos histoldgicos
dos ingredientes que compdem o produto.
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2.6.TOXICOLOGICAS:Corantes: dentre os permitidos pela Resolucdo n.o 383 de 05/08/99,
ANVS/MS, item 7.2.1 do Anexo, publicada no D.O.U. em 09/08/99, sé serd tolerada a
adicdo dos corantes caramelo.

BISCOITO DOCE NOS SABORES CHOCOLATE, COCO E LEITE

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente
de massa preparada com farinha de frigo, acucar, amido de milho, sal refinado, gordura
vegetal hidrogenada, leite (ou soro), e outras substéncias alimenticias que caracterizem
o produto, desde que mencionadas. O produto ndo deverd conter soja (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada ou proteina texturizada de
soja).Os biscoitos poderdo ser do tipo amanteigado.

a)Sabor Chocolate: deverd conter chocolate ou cacau em po;
b)Sabor Coco: deverd conter cdco ralado.
2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd ser fabricado a partir de matérias-primas sds e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos anormais.
N&o serd tolerado o emprego de substdncias corantes em sua confeccdo.Resolucdo
12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 4, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: massa torrada Cor: prépria Odor: préprio Sabor:
proprio. Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 5, publicada no D.O.U., Secdo |,
Parte |, em 24/7/78.

2.3.FISICO-QUIMICAS:Acidez em solucdo normal: méximo de 2,0 ml/100g Umidade:
mdaximo de 14,0% p/p Residuo mineral fixo: mdximo de 3% p/p (deduzido o sal).
Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 6, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em
24/7]178.

2.4.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na
Resolucdo RDC n°. 12, de 02/01101, ANVISA/MS, Anexo, grupo 10, item f, publicada no
D.0.U.em 10/01101, Secdo l.

2.5.MICROSCOPICAS:Fragmentos de insetos: méximo de 225 em 225 g - Portaria n.o 74/94
- Secretaria da VigilGncia Sanitdria do Ministério da Saude, de 04/8/94.Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da CNNPA., NTE 12/30, item 8, publicada no
D.O.U., Secdo |, Parte .1, em 24/7/78. Verificacdo da presenca dos elementos histoldgicos
dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de corantes
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BISCOITO RECHEADO DOCE - SABORES CHOCOLATE, MORANGO E DOCE DE LEITE

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto formado por 02 (dois) biscoitos doces, contendo na
sua parte interna, um recheio apropriado, no sabor chocolate, e em sua formulacdo:
farinha de trigo, acucar, amido de milho, gordura vegetal hidrogenada, leite em pd ou
soro de leite, sal e outros ingredientes, desde que mencionados. O produto ndo deverd
conter soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada ou
proteina texturizada de soja).

a)Sabor Chocolate: deverd conter chocolate ou cacau em pod solUvel;
b)Sabor Doce de Leite: deverd conter doce de leite.
2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd ser fabricado a partir de matérias-primas sds e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticas
anormais.Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 4, publicada no D.O.U, Secdo |,
Parte |, em 24/7/78.

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aparéncia: massa torrada, com recheio Cor: prépria Odor: préprio
Sabor: préprioResolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 5, publicada no D.O.U, Secdo
|, Parte |, em 24/7/78.

2.3.FiISICO-QUIMICAS:Acidez em solucdo normal: méximo de 2,0 ml/100g Umidade:
mdéximo de 14,0% plp Residuo mineral fixo: mdéximo de 3,0% plp (deduzido o sal).
Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/30, item 6, publicada no D.O.U., Secdo |, em 24/7/78.

2.4.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na
Resolugcdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo, Grupo 10, item g, publicada no
D.O.U., Secdo |, em 10/01/01.

2.5.MICROSCOPICAS:Fragmentos de insetos: maximo de 225 em 225 g - Portaria n°® 74/94 —
Secretaria da VigilGncia Sanitdria do Ministério da Saude, de 04/8/94.Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Resolucdo 12/78 da CNNPA.,'NTE 12/30, item 8, publicada no
D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.Verificacdo da presenca dos elementos histoldgicos
dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Os recheios serdo permitidos os constantes do item 5.9.1 do Anexo
da Resolucdo n® 387 de 05.08.99 - ANVS/MS, publicado em 09.08.99. Biscoito: auséncia de
corantes.

PAO
1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas
adequadas, de massa preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, dgua, sal,
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podendo conter outras substéncias alimenticias, desde que declaradas. O pdo deverd
apresentar um corte no sentido longitudinal para colocacdo de recheio.

2.CLASSIFICACAO: O pdo é classificado de acordo com o ingrediente ou tipo que o
caracterize:

2.1pdo doce - produto de sabor doce, preparado com adicdo de acucar e/ou mel,
manteiga ou gordura, podendo conter recheios diversos.

2.2pdo de leite - produto preparado com adicdo de leite integral ou seu equivalente,
contendo, minimo 3% de solidos totais;

2.3pdo de ovos - produto preparado com adicdo de leite integral ou seu equivalente,
contendo, minimo 3% de sélidos totais;

2.4pdo de cbco - produto preparado com adicdo de leite integral ou seu equivalente,
contendo, minimo 3% de sdlidos totais;

2.5pdo de milho - produto preparado com adicdo de leite integral ou seu equivalente,
contendo, minimo 3% de sdlidos totais;

3.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

3.1.GERAIS: O produto deverd estar de acordo com a Resolucdo RDC no.90, de
18/10/2000, ANVSIMS, Anexo, publicada no D.O.U., Secdo |, em 20/10/2000.0 pdo fipo
hot-dog deverd ser preparado a partir de matérias-primas sds, de primeira qualidade,
isentas de matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serd
rejeitado o pdo queimado ou mal cozido e ndo serd permitida a adicdo de farelos e de
corantes de qualgquer natureza em sua confeccdo.

3.2.0RGANOLETICAS Aspecto: caracteristico Cor: caracteristica Odor: caracteristico.
Resolucdo RDC n.90, de 18/10/2000, ANVS/MS, Anexo, item 4.2.1, subitens 4.2.1.1, 4.2.1.2 e
4.2.1.3, publicada no D.O.U., Secdo |, em 20/10/2000.

3.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade: mdximo de 38,0% p/p . Resolucdo RDC n°.90, de
18/10/2000, ANVS/MS, Anexo, item 4.2.2, publicada no D.O.U., Secdo I, em 20/10/2000.

3.4.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC no.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 10, item d, publicada no
D.O.U.,Secdo |, em 10/01/01

3.5.MICROSCOPICAS:Fragmentos de insetos: maximo de 225 em 225g Portaria n.o 74/94 -
Secretaria de Vigilncia Sanitdria do Ministério do Saude, de 04/08/94.Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas.Verificacdo da presenca dos elementos histolégicos dos
ingredientes que compdem o produto.

3.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de corantes. Anexo da Resolucdo n.o 383 de 05/08/99, da
ANVS/MS, item 7.1.1, publicada no D.O.U em 09/08/99.
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FLOCOS E CEREAIS

1.DESCRICAO DO OBJETO: Cereais s&o as sementes ou graos comestiveis das gramineas.
O produto serd designado pelo nome do cereal ou do derivado do cereal seguido de
sua calcificacdo.

2.CLASSIFICACAO: Cereais em flocos de cereais quando obtido de cereais livres do seu
tegumento, cozidos, podendo ser adicionado de extrato de malte, mel, xaropes, sal e
outras subst@ncias comestiveis, secos, laminados e tostados.

3.CARACTERISTICAS DO PRODUTO: Os derivados de cereais deverdo ser preparados com
matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos de
animais ou vegetais. Os cereais e os produtos derivados de cereais incluidos nesta Norma
(NTA 33), ndo poderdo ter mais de 15% de umidade.Caracteristicas organolépticas,
fisico-quimicas, microbioldgicas e microscépicas deverdo obedecer o Cddigo Sanitdrio
do Decreto n. 12.342 de 27 de Setembro de 1978, a NTA 33 e o CVS-6/99.

lll- CARNES E OVOS

CARNE BOVINA CONGELADA EM PECA

OPCAO 1- CORTE ACEM
OPCAO 2 - CORTE COXAO DURO
OPCAO 3 - CORTE MUSCULO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Carne proveniente de machos de espécie bovina, sadios,
abatidos sob inspecdo veterindria, procedente de qualidade, manipulada sob rigidas
condicoes higiénicas satisfatérias, em peca, congelada, aparada e apresentada nos
corfes: musculo, paleta e acém. Contendo no mdaximo 10% de gordura. Isenta de
carfilagem, sem sebo e sem aponevrose.

A carne bovina deverd sofrer processo de congelamento rédpido em temperatura de -40°
C (quarenta graus centigrados negativos).

Deverd ser transportada em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento congelado, como também, a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas
especificadas no item 2 a seguir.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1GERAIS:Durante o processamento deverd ser realizada a aparagem (eliminacdo dos
excessos de gordura, cartilagem e aponevroses).
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A carne bovina em peca congelada e os cortes deverGo apresentar-se livre de
parasitos, sujidades e larvas e de qualquer substé@ncia contaminante que possa altera-la
ou encobrir qualguer alteracdo.

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aspecto: préprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa.
Cor: propria da espécie, sem manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio

Tipo de corte: caracteristico da peca conforme o padrdo descrito na Portaria n° 5 de
8/11/88 e publicada no D.O.U. de 18/11/88, Secdo I.

2.3.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°.12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5. item a, publicada no
D.O.U.Secdolem 10/01/01.

PRESUNTO PECA

1.DESCRIGAO DO OBJETO: Produto industrializado, obtido a partir da carne suina (pernil),
dgua e outros ingredientes desde que mencionados e permitidos pela legislacdo, ndo
deve conter pimenta. Mistura-se a matéria-prima moida com os ingredientes em
maquina automdatica com temperatura e tempo padronizados, apds sdo embutidos em
mangas impressas (rotulada), colocados em formas e levados para cozimento em tUneis
continuos de cozimento, com tempo e temperatura padronizados, apds resfriamento sdo
desenformados e embalados.

Ingredientes: Carne mecanicamente separada, Carne suina, Agua, Fécula, Middos
suinos, Proteina isolada de soja, sal, acUcar, Macis, Estabilizante: Tripolifosfato de sddio
(INS451i), espessante: carragena (INS407), Aromatizante: aromas naturais (com pimenta),
Conservador: nitrito de sédio (INS250), Antioxidante: isoascorbato de sodio (INS316) e
Corante: dcido carminico (INS120). NAO CONTEM GLUTEN.

Classificacdo:

-LANBOS5: Caixa de 5,00 kg contendo 2 unidades de aprox. 2,50 kg
-LANBO8: Caixa de 8,00 kg contendo 2 unidades de aprox. 4,00 kg
-Peso da Embalagem: 2,0 g

2.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolucdo
RDC n°.12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5. item a, publicada no D.O.U. Secdo |
em 10/01/01.
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FRANGO EM PEDACOS CONGELADOS (COXA E SOBRECOXA SEPARADAS)

1.DESCRICAO DO OBJETO: Carne de frango limpa, em pedacos (coxa e sobrecoxa
separadas) com os respectivos 0ssos, manipulada em condicdes higiénicas adequadas,
proveniente de aves sadias, abatidas sob inspecdo veterindria.

A carne de frango deverd ser congelada a temperatura de -18°C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior e transportada em condicdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como também a qualidade do mesmo quanto
as caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscopicas especificadas no item
2 a seqguir.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS:A carne de frango limpa, em pedacos congelados (coxa e sobrecoxa
separados) deverd apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo.

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aspecto: préprio Cor: prépria Odor: préprio Sabor: préprio

2.3.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo | grupo 5, item b, publicada no
D.O.U,Secdo 1,em 10/01/01.

LINGUICA TIPO CALABRESA COZIDA E DEFUMADA

1.DESCRICAO DO OBJETO: E um produto elaborado a partir de carne suina selecionada,
temperada.

Apds mistura dos ingredientes e a adicdo de pimenta tipo calabresa, o produto fica
curando por tempo determinado. Em seguida é embutido em fripa natural, cozido,
defumado e embalado a vacuo.

Ingredientes: Carne suina, Carne mecanicamente separada de ave, dgua, gordura
suina, proteina vegetal, sal, acucar, aroma de fumaca, estabilizante: tripolifosfato de
sédio (INS451i), aromatizantes: aromas naturais (com cravo, pdprica doce, noz moscada,
pimenta e coentro), realcador de sabor: glutamato monossédico (INS 621), conservador:
nitrito de sédio (INS 250), antioxidante: eritorbato de soédio (INS316), corante dcido
carminico (INS 120). NAO CONTEM GLUTEN. Classificacdo: - Caixa de 10,00 kg contendo 4
pacotes de 2,50 kg

- Cada unidade tem 140 a 220 g. Calibre: aprox. 3,4 a 3,8 cm e Comprimento:
aproximadamente de 19 a 22,0 cm.

2.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolucdo
RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo | grupo 5, item b, publicada no D.O. U, Secdo
1,em 10/01/01.
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PEITO DE FRANGO EM PEDACOS CONGELADOS

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Carne de frango limpa, em pedacos (peito) com os
respectivos 0ssos, manipulada em condicdes higiénicas adequadas, proveniente de
aves sadias, abatidas sob inspecdo veterindria.

A carne de frango deverd ser congelada & temperatura de -18°C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior e transportada em condicdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como também a qualidade do mesmo quanto
as caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscopicas especificadas no item
2 a seqguir.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: A carne de frango limpa, em pedacos congelados (peito) deverd
apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substncia contaminante que possa
alterd-la ou encobrir alguma alteracdo.

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aspecto: préprio Cor: prépria Odor: préprio Sabor: préprio

2.3.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo | grupo 5, item b, publicada no
D.O.U, Secdo 1,em 10/01/01.

OVO BRANCO DE GALINHA

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto fresco de ave galindcea, tipo grande, integro, sem
manchas ou sujidades, de tamanho uniforme e cor branca, proveniente de avicultor
com inspecdo oficial, devendo atender as exigéncias do Regulamento interno de
inspecdo de Produtos de Origem Animal- RISPOA/MA Resolu¢cdo n® 05 de 05/7/91 -
CIPOA/MA.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO: O produto deverd estar de acordo com as condicoes
gerais estabelecidas no RIISPOA/MA. Resolucdo n° 05 de 05/7/97 - CIPOA/MA

2.1.GERAIS:
a)ndo ter sido submetido a qualquer processo de conservacado;
b)ser limpo;

c)apresentar casca lisa, integra, pouco porosa, resistente, com calcificagcdo uniforme e
formato caracteristico;

d)apresentar cmara de ar de aparéncia regular, correspondente ao tipo solicitado;

e)apresentar gema translicida, firme, consistente, livre de defeito, ocupando a parte
cenfral do ovo e sem germe desenvolvido;
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flapresentar clara transparente, densa, firme, espessa, limpida, sem manchas ou
furvacdo e com as chalazas infactas;

g)apresentar classificacdo segundo a coloracdo de casca, peso e classe da qualidade;
h)serdo considerados impréprios para consumo 0s OvVos que apresentem:

1)alteracdes da gema e da clara (gema aderente a casca, gema arrebentada, com
manchas escuras, presenca de sangue alcancando também a clara, presenca de
embrido com mancha orbitdria ou em adiantado estado de desenvolvimento);

2)mumificacdo (ovo seco);

3)podriddo (vermelha, negra ou branca);
4)presenca de fungos externa ou infernamente;
5)cor, odor ou sabor anormais;

6)ovos sujos externamente por matérias estercorais ou que tenham estado em contato
com substéncias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que possam infectd-
los ou infesta-los;

7)rompimento da casca e da membrana testdcea, desde que seu conteldo tenha
enfrado em contato com material de embalagem;

8)contenham substéncias téxicas.

2.2.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os padroes e padrdes estabelecidos na
Resoluc@o RDC n°® 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 6, item a, publicada no
D.O.U., Secdol,em 1% 10/01/01.

SALSICHA CONGELADA

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto cdrneo industrializado, obtido da emulsGo de carne
de uma ou mais espécies de animais de acougue, adicionado de ingredientes e
condimentos (exceto pimenta) embutido em envoltério natural ou artificial ou por
processo de extrusdo e submetido a um processo térmico adequado.

Serd tolerada a adicdo de pequenas quantidades de dgua, amido, soja e corantes
naturais.

A salsicha deverd ser congelada e armazenada a temperatura de -18 C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior e transportada em condicdes que preservem a
qualidade e as caracteristicas do alimento congelado.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS:A salsicha deverd ser preparada com carnes e toucinhos em perfeito estado
de conservacdo, ndo sendo permitida a substituicGo de toucinho por gorduras bovinas,
e nem o emprego de carnes e gorduras provenientes de animais equinos, caninos e
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felinos. A porcentagem de dgua ou gelo ndo deverd ultrapassar 10% (dez por cento) em
peso.

O produto ndo deverd apresentar superficie Umida, pegajosa, exsudato liquido ou partes
fldcidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentacdo putrida.

N&o serd tolerada a presenca de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloracdo
sem uniformidade.

2.2.Caracteristicas Sensoriais:Textura: caracteristica Cor:  caracteristica  Odor:
caracteristico. Instrucdo Normativa n°.4, de 31/03/2000, M.A.A., Anexo |V, item 4.2.1.,
publicada no D.O.U., Secdo 1, em 05/04/2000.

2.3.Fisico-quimicas: Amido: mdximo 2,0% p/p Carboidratos totais: mdéximo 7,0% p/p
Umidade: mdaximo 65,0% p/p Gordura: mdximo 30,0% p/p Proteina: minimo 12,0% p/p

A somatdéria de amido mdximo e acUcares totais (carboidratos totais) ndo deverd
ultrapassar a 7,0% p/p.Instrucdo Normativa n°.4, de 31/03/2000, M.A.A., Anexo |V, item
4.2.2, publicada no D.O.U., Secdo |, em 05/04/2000.

2.4.Microbiolégicas: Serdo adotados os padrdes e padroes estabelecidos na Resolucdo
RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo 1, Grupo 5, item i, publicada no D.O.U.,
Secdol,em 10/01/0 1.

2.5.Microscoépicas: Verificacdo dos elementos histologicos dos ingredientes que
compdem o produto.

2.6. Toxicolégicas:Nitrito: 0,015 g/100 g (expresso em nitrito de sdédio) Nitrato: 0,030 g/100
g (expresso em nitrito de sédio)

Na mescla dos conservadores citados acima, deverd ser seguido o estabelecido no item
8.b. do Anexo da Portaria n° 1004. Portaria n°® 1004, de 1/12/98, SVS/MS, Anexo, publicada
no D.O.U. em 22/03/99.

SALSICHA DE FRANGO CONGELADA

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto cdrneo industrializado, obtido da emulséo de carne
de frango, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta) embutido em
envoltério natural ou artificial ou por processo de extrusdo, sem pelicula, e submetido a
um processo térmico adequado.Serd tolerada a adicdo de pequenas quantidades de
dgua, amido, soja e corantes naturais.A salsicha deverd ser congelada e armazenada &
temperatura de -18°C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior e transportada
em condicdes que preservem a qualidade e as caracteristicas do alimento congelado.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS:A salsicha deverd ser preparada com carne de frango em perfeito estado de
conservacdo. Ndo serd tolerada a utilizacdo de qualgquer tipo de subproduto de carne
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suina ou bovina.A porcentagem de dgua ou gelo ndo deverd ultrapassar 10% (dez por
cento) em peso. Serd permitida a adicdo de proteina de soja em até 2% (dois por
cento).O produto ndo deverd apresentar superficie Umida, pegajosa, exsudato liquido
ou partes fldcidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentacdo puUtrida.Ndo
serd tolerada a presenca de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloracdo sem
uniformidade O peso unitdrio de cada gomo deverd ser de 45 a 50 gramas.

2.2.Caracteristicas Sensoriais:Textura: caracteristica Cor:  caracteristica  Odor:
caracteristico

Instrucdo Normativa n°.4, de 31/03/2000, MAA, Anexo IV, item 4.2.1., publicada no D.O.U.,
Secdo J, em 05/04/2000.

2.3.Fisico-quimicasAmido: mdximo 2,0% p/p Carboidratos totais: mdaximo 7,0% p/p
Umidade: mdaximo 65,0% p/p Gordura: mdximo 30,0% p/p Proteina: minimo 12,0% p/p

Teor de cdicio em base seca: mdaximo de 0,6%. A somatdria de amido mdaximo e
acucares totais (carboidratos totais) ndo deverd ultrapassar a 7,0% p/p.nstrucdo
Normativa n° 04, de 31/03/2000, MAA, Anexo IV, item 42.2, publicada no D.O.U., Secdo |,
em 05/04/2000.

2.4.Microbioldgicas: Serdo adotados os padroes e padrdes estabelecidos na Resolucdo
RDC no.12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5, item i, publicada no D.OU, Secdo
I, em 10/01/01.

2.5.Microscépicas: Verificacdo dos elementos histoldgicos dos ingredientes que
compdem o produto.

2.6.Toxicolégicas:Nitrito 0,015 g/100 g (expresso em nitrito de sddio) Nitrato: 0,030 g/100 g
(expresso em nitrito de soédio)

Na mescla dos conservadores citados acima, deverd ser seguido o estabelecido no item
8.b. do Anexo da Portaria n" 1004. Portaria n° 1004, de 11/12/98, SYS/MS, Anexo,
publicada no D.O.U. em 22/03/99.

IV- ACUCAR E DOCES

ACUCAR

1.DESCRIGCAO DO OBJETO: Sacarose obtida de acUcar de cana (Saccharum officinarum
L), purificado por processo tecnoldgico adequado, podendo conter vitaminas e
minerais, desde que mencionados.

2.CLASSIFICACAO: O acuUcar, de acordo com a sua caracteristica, serd classificado em:

Edital Retificado de Pregdo Presencial n°® 09/2020 — P.A. 50/2020
Praga José Rodrigues do Nascimento, n° 30, Centro — Cajamar/SP

Telefone: +55 (11) 4446-7699 — Ouvidoria: 0800-771-1223 PAgina 62 de 122



g[)reﬂei{um Js ﬂunicipid de @ajamur

ESTADO DE SAO PAULO

2.1Acucar cristal: contendo no minimo :99,3% de sacarose.
2.2AcUcar refinado: contendo no minimo: 98,5% de sacarose.
3.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

3.1.GERAIS:O produto deverd ser fabricado de acuUcar isento de fermentacdes, de
matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. E, ser classificado como
amorfo de primeira.

3.2.0RGANOLEPTICAS:Aparéncia: prépria do tipo de agUcar, pd branco, fino, de facil
escoamento ndo devendo estar melado ou empedrado Cor: branca, propria Odor:
préprio Sabor: doce

3.3.FISICO-QUIMICAS:Sacarose, minimo: 99,0% p/p . Residuo mineral 11xo, méximo: 0,2%
p/p Cor "ICUMSA" (420 nm) mdximo: 80 Umidade, mdaximo: 0,3% p/p Resolucdo 12/78 da
CNNPA, NTE 12/34, item 6 a, publicada no DOU., Secdo 1, Parte |, em 24/7/78.

3.4.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na
Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, grupo I, item a,publicada no D.O.U.,
Secdo |, em 10/01/01.

3.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da
CNNPA, NTE 12/34, item 8, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.

MARGARINA COM SAL

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto gorduroso em emulsdo estdvel com leite ou seus
constituintes ou derivados, e outros ingredientes, destinados da alimentacdo humana,
com cheiro e sabor caracteristico. A gordura ldctea, quando presente, ndo deverd
exceder a 3% m/m do teor de lipidios totais.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS:O produto deverd ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico
sobre as condicdes higiénico sanitdrias e as boas prdticas de fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/industrializadores de Alimentos. Deverd apresentar:

Cloreto de sddio - mdéximo de 3% sobre o peso do produto Vitamina A - de 1500 a 5000 Ul
por 100 g do produto (opcional)

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aspecto: emulsdo pldstica ou fluida, homogénea, uniforme Cor:
amarela ou branca amarelada, homogénea, normal Odor: caracteristico ou de acordo
com os ingredientes de sua composicdo normal. Portaria 372/MAA de 04/09/97, ANEXO,
item 4, subitem 4.2.1 publicada no DOU, Secdo |,em 08/09/97.

2.3.FiSICO-QUIMICAS:Lipidios totais: mdximo de 95%
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Umidade: de acordo com o teor de lipidios e outros ingredientes. Portaria 372/MAA de
04/09/97. Anexo, item 4, subitem 4.2.2, publicada no DOU., Secdo |, em O8/0O9/97.

2.4.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n." 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 16, item a, publicada no
DOU, Secdo |, em 10/01/01

2.5.MICROSCOPICAS:Critérios microscopicos € macroscopicos auséncia de substancias
de qualquer natureza.Portaria 372/MAA de 04/09/97. Anexo, item 7, subitem 7.2.,
publicada no D.O.U, Secdo |, em 08/09/97

2.6.TOXICOLOGICAS: Serdo  permitidos os aditivos nas concentracdes mdximas
estabelecidas na Portaria 372/MAA de 04/09/97, item 5, subitem5.1 ,do Anexo, publicada
no DOU . em 08/09/97.

VI - FARINHAS

AMIDO DE MILHO
1.DESCRIGAO DO OBJETO: Produto amildceo extraido do milho (Zea mays, 1,)
2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O amido de milho deverd ser fabricado a partir de matérias primas sas e
limpa isentas de matéria terrosa e parasitos, ndo podendo apresentar-se Umido,
fermentado ou rancoso. Sob a forma de pd deverd produzir ligeira crepitacdo, quando
comprimido entre os dedos.

2.2.0RGANOLEPTICASAspecto: pd fino Cor: branca Odor préprio Sabor: préprio
2.3.FiSICO-QUIMICAS: Umidade: mdéximo de 14,0 p/p

Acidez em ml de solugcdo N. méximo de 2,5% v/p, Amido: minimo de 84,0% p/p; Residuo
mineral fixo mdaximo de 0,20% p/p. Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/19), item 6,
publicada no DOU, Secdo |, Parte |, em 24/7/78

2.4.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na
Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01 ANVISA/MS, Anexo |, grupo 10, item a, publicada no
DOU. em 10/01/01 Secdol |

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Resolucdo 12/78 da
CNNPA, NTE 12/19, item 8, publicada no D.OU, Secdo |, Parte 1, em 24/7/78.

FARINHA DE MANDIOCA

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Farinha de mandioca seca é o produto obtido das raizes de
mandioca (Manihot utilissima) sadias, devidamente limpas,descascadas, trituradas,
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prensadas, desmembradas, peneiradas, secas & temperatura moderada ou alta e
novamente peneirada, grupo seca, subgrupo fina, classe branca, tipo |.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd obedecer a Portaria n. 554, de 30/08/95 e anexos, para
farinha de mandioca seca, fina, branca, fipo |, para efeito de classificacdo. Deverd ser
fabricada a partir de matéria-prima sa e limpa, isenta de matérias estranhas, parasitos e,
ndo poderd estar Umida, fermentada ou rancosa.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aspecto: caracteristico Cor: prépria Odor: préprio
2.3.Fisico-quimicas: Umidade em base Umida: maximo 13,0% p/p

Acidez mil equivalentes de solucdo normal de NaOH mdximo de 3,0 Amido: minimo de
75,0 % p/p Cinzas: méximo 1,50% p/pPortaria n® 554 do MAARA de 30/08/95

2.4.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na
Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 10, item a, publicada no
D.0O.U.em 10/01/01, Secdo I.

2.5.MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78, da
CNNPA/MS, NTE 12/18, item 8, publicada o D.OU. Secdo |, Parte 1 em
24/07/78.Fragmentos de inseto: mdximo de 30 (trinta) fragmentos de inseto, a nivel
microscopico, em 100 g do produto. Portaria n. 01, de 04/04/86, DINAL/MS, item 1,
publicada no D.O.U, Secdo |, em 08/04/86.Verificacdo da presenca dos elementos
histolégicos que compdem o produto.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL OU DE PRIMEIRA

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto obtido a partir da espécie Triticum aestivum e/ou de
outras espécies do género Triticum (exceto Triticum durum) através do processo da
moagem do grdo de trigo limpo e desgerminado com teor mdximo de cinzas de 0,65%
na base seca.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1GERAIS: Deverd ser fabricada a partir de grdos de trigo sdos e limpos, isentos de
matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservacdo, ndo podendo estar
Umida, fermentada ou rancosa

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aparéncia: uniforme sem grimos. Cor branca, com tons leves de
amarelo, marrom ou cinza, conforme o trigo de origem Odor: proprio Sabor préprio.
Portaria n°® 354 de 18/7/96 - SVS/MS art. 1° item 5.2, publicada no D OU, Secdo | em
22/07/96.

2.3.FISICO-QUIMICAS: Acidez graxa (ou acidez da gordura), na base seca. Maximo de
50mg de hidréxido de potdssio por 100 gramas de farinha Proteina (N x 5,7), na base
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seca minimo de 7%p/p Umidade: méximo de 15% p/p. Cinzas, na base seca mdximo de
0,65% p/p. A farinha de trigo especial ou de primeira, quando passada pela peneira com
250 microns de abertura (60 mes), deverd permitir a passagem de 98% do produto
através da peneira.Portaria n°® 354 de 18/07/96 - SVS/MS, art. 1°, itens 4 1.2 e 5.3,
publicada no DOU., Secdo |, em 22/07/96.

2.4.MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na
Resolucdo RDC n° 12, de2/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 10, item a, publicada no
D.0.U.em 10/01/01, Secdo I.

2.5.MICROSCOPICAS: Fragmentos de insetos mdaximo de 75 (setenta e cinco) em 50 g
Portaria n°® 74/94 - SVS/MS de 04/08/94 Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas.Resolucdo 12/78 da CNNPA. NTE 12/18, item 8, publicada no D.OU, Secdo |, Parte |
em 24/7/78.

FUBA DE MILHO PRE-COZIDO

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto obtido a partir da moagem do grdo de milho (Zea
mays, L), desgerminado ou ndo, pré-cozido seco por processos fecnoldgicos adequados.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd ser fabricado a partir de matérias primas sas e limpas,
isentas de matéria terrosa e parasitos, ndo podendo estar Umido, fermentado ou
rancoso.Resolucdo 12/78 da CNNP A./MS, NTE 12/18, item 4m, publicado no DOU, Secdo
|, Parte | em 24/7/78.

2.2.0RGANOLEPTICAS Aspecto pd fino ou granulado. Cor: prépria Odor e Sabor: proprios

2.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade: mdaximo 15,0%p/p . Acidez em ml de solucdo normal
maximo 5,0 % p/p Proteina: minimo, 7,0%p/p Residuo mineral fixo maximo, 2,0%, p/p
Amido: minimo 72,0% p/p. Resolucdo 12/78 da CN N PA/MS, NTE 12/18, item 6, publicado
no D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.

2.4.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na
Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 10), item a, publicada no
DOU em 10/01/01, Secdo l.

2.5.MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Resolucdo 12/78 da
CNNPA/MS, NTE 12/18, item 8, publicado no D.O.U secdo | Parte |, em 24/7/78.

2.6.TOXICOLOGICAS:Aflatoxinas: méximo 30 PPB, dado pela soma dos conteUdos das
aflatoxinas B e G1. Resolucd@o 34/76, da Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para
Alimentos - CNNPA/MS, publicada em 19/1/77.
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VIi- FRUTAS

FRUTAS DIVERSAS

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Frutas diversas, destinadas ao consumo “in natura”, com teor
de acucar e acidez compativel a esse fim.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: As frutas préprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécies
genuinas e sas; o produto deverd satisfazer as seguintes condicdes minimas:

1-serem frescas:

2-terem atingido o grau mdximo de maturacdo que lhes permita suportar a
manipulacdo, o transporte e o armazenamento em condicdoes adequadas para o
consumo no prazo a ser definido pela Coordenadoria de Alimentacdo e Suprimento -
CAS;

3- terem atingido o perfeito estado de desenvolvimento para a sua espécie e variedade,
para fins comerciais:

4-ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecdénica
ou bioldgica que afetem sua aparéncia a polpa e o pedinculo (quando houver)
deverdo se apresentar infactos e firmes,

5-estarem isentas de

a)substancias terrosas

b)sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa
c)parasitas, larvas e outros animais (nos produtos e ou embalagens)
d)umidade externa anormal

e)residuos de defensivos agricolas e/ou outras substéncias toxicas
f)odor e sabor estranhos

g) enfermidades

Serdo tolerados pequenos e ligeiros defeitos, nGdo enquadrados nos itens acima descritos,
desde que ndo representem quantidade superior a 1% (um por cento) do peso total de
cada embalagem do produto entregue.

1.DEFINICAOQ: Fruta é o produto procedente da frutificacdo de uma planta, destinado ao
consumo, "in natura".
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2.DESIGNACAO: O produto é designado, simplesmente, por seus nomes comuns, Ex:

"banana", "laranja", "péssego”.
3.CLASSIFICACAO: As frutas, de acordo com as suas caracteristicas, sé&o classificadas em:

a)Extra - Quando constituida por fruta de elevada qualidade, sem defeitos, bem
desenvolvidas e maduras, que apresentam tamanho, cor e conformacado uniformes. Os
pedunculos e a polpa devem estar intactos e uniformes. Ndo sdo permitidas manchas ou
defeitos na casca.

b)De primeira - Quando constituida por fruta de boa qualidade, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas
e maduras. SGo tolerados ligeiros defeitos na conformacdo,tamanho e cor. As frutas
podem apresentar ligeiras manchas no epicarpo (casca), desde que ndo prejudiquem a
sua aparéncia geral. A polpa deve estar intacta e firme. O pedunculo pode estar
ligeiramente danificado.

c)De segunda - Quando constituida por frutas de boa qualidade, compactos e firmes,
mas que ndo foram classificadas nas classes anteriores. As frutas podem apresentar
ligeiros defeitos na cor, desenvolvimento e conformacdo, desde que conservem as suds
caracteristicas e ndo prejudiguem a sua aparéncia. As frutas ndo podem ser de
tamanho muito pequeno. A casca ndo pode estar danificada, sendo, porém, tolerados
pequenos defeitos ou manchas. A polpa deve estar intacta.

Ndo sdo permitidas rachaduras nas frutas, contudo sdo toleradas rachaduras
cicatrizadaos.

d)De terceira - esta classe, destinada a fins industriais, serd constituida por frutas que ndo
foram classificadas nas classes anteriores, desde que conservem as suas caracteristicas.
Ndo € exigida a uniformidade no tamanho, cor, grau de maturacdo e 8 conformacdo.
As frutas podem ser de tamanho pequeno. NGo sdo permitidas rachaduras abertas,
contudo, sdo toleradas as rachaduras cicatrizadas, defeitos e manchas na casca.

4. CARACTERISTICAS GERAIS: As frutas préprias para o consumo devem ser procedentes
de espécimes vegetais genuinos e sdos, e satisfazerem as:

a)serem frescas;

b)terem atingido o grau méximo ao tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e
variedades;

c)apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulacdo, o
fransporte e a conservacdo em condicdes adequadas para o consumo mediato e
imediato.

d)serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas ou danificadas por
quaisquer lesdes de origem fisica ou mecdnica que afetem a sua aparéncia; a polpa e o
pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firmes;
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e)ndo conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes &
superficie da casca;

f)estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos;
g)estarem livres de residuos de fertilizantes;

5.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: Os morangos devem obedecer ao seguinte
padrdo: Bactérias do grupo coliforme de origem fecal: mdximo, 2x102/g Salmonelas:
auséncia de 25 g.Deverdo ser efetuadas determinacdes de outros microrganismos e/ou
de subst@ncias téxicas de origem microbiana, em todos os tipos de frutas, sempre que se
tornar necessdria a obtencdo de dados sobre o estado higiénico-sanitdrio dessa classe
de alimento, ou quando ocorrerem toxi-infeccdes alimentares.

6.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS: Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

7.ROTULAGEM: Quando embalada, o rotulo deverd trazer a denominacdo da fruta e sua
classificacdo. (*) - Significa periodo de caréncia de 02 anos a partir da data de
publicacdo.

VIII - HORTALICAS

FRUTOS DE RAIZES, DE TUBERCULOS E MANDIOCA

1- DESCRICAO DO OBJETO: Hortalicas frutos, de raizes, de tubérculos e mandioca no
estado in natura correspondendo as seguintes espécies e hibridos:

A)HORTALICAS-FRUTO:

1) Abdbora seca (Cucurbita moschala)

2) Abdbora paulista (Cucurbila moschata)

3) Abobrinha brasileira ou italiana (Cucurbita moschata/Cucurbita pepo)
4) Berinjela (solanu melongena)

5) Chuchu (Sechium edule Schwartz)

6) Moranga seca (Curcubita méxima)

7) Pepino comum (curcubina sativus L)

8) Pimentdo verde (capsicum annuum)

9) Quiabo liso (abelmoscus esculentus (L) Moench)
10) Milho verde (zea Mays L)

11) Tomate (Lycopersicon esculentum Mill)

12) Feijdo vagem (phascolus vulgaris L)
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13) jilé (solanum gilo)

14) Maxixe (Cucumis anguria)

B)HORTALIGAS DE RAIZES E TUBERCULOS

1) Batata doce rosada ou amarela( ipomoea batatas (L) Lam)
2) Beterraba (beta vulgaris var conditia)

3) Card (Dioscorea alata L)

4) Cenoura (Daucus carota L)

5) Inhame (colocasia esculenta)

6) Mandioquinha (Arracia xanthorrhiza Bancrolt)

7) Rabanete (Raphanus sativus L,)

8) Gengibre (Zingiber officinalis Roscoe)

As hortalicas deverdo ser equivalentes as de classificacdo EXTRA AA; no caso da
mandioquinha, AAA, do Boletim Informativo Didrio da CEAGESP, entendendo-se como
tal, os produtos de otima qualidade, no dia da compra e com, no minimo 99% (noventa
e nove por cento) de aproveitamento da caixa. Consideram-se, para determinacdo de
aproveitamento da caixa, caracteristicas como:

1) do produto famanho, peso, grau de maturacdo, coloracdo, formato, danos por
pragas, danos por doencas, danos mecdnicos, danos fisioldgicos, defeitos, qualidade de
polpa e limpeza,

2) da embalagem ;acondicionamento, disposicdo, enchimento e impeza

C)MANDIOCA

A mandioca deverd ser grauda

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: As hortalicas de frutos, de raizes, de tubérculos, e mandioca deverdo
proceder de espécies genuinas e sds e satisfazer as seguintes condicdes minimas:

l) serem frescas e sas
2) terem atfingido o grau de evolucdo completa do tfamanho, para fins comerciais

3) terem atingido grau de maturacdo que lhes permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservacdo em condicdes adequadas para © CoNsumMo NO Prazo a ser
definido pela Coordenadoria de Alimento e Suprimento- CAS
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4) ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica,
mecdnica ou biolégica, acima de 5% e que afetem sua aparéncia. A polpa e o
peduinculo (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes

5) estarem isentas de:

a) subst@ncias terrosa, exceto a mandioca

b) sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa

c) parasitos, larvas e outros animais, nos produtos ¢ nas embalagem
d) umidade externa anormal

e) odor e sabor estranhos

) enfermidades

Serdo tolerados pequenos e ligeiros defeitos, nGo enquadrados nos itens acima descritos,
desde que ndo representem quantidade superior a 5,0% (cinco por cento) do peso total
de cada embalagem do produto entregue

VERDURAS

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Verduras é a parte geral e verde das hortalicas, utilizadas
como alimento no seu estado natural

2.CARACTIRISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: As verduras deverdo proceder de espécies genuinas e sas e satisfazer as
seguintes condicdes minimas:

l) serem frescas e sas;
2) terem atingido o grau de evolucdo completa do tamanho, para fins comerciais;

3) terem atingido grau de maturacdo que lhes permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservacdo em condicdes adequadas para © CoONsuMo NO Prazo a ser
definido pela Coordenadoria de Alimento e Suprimento- CAS;

4) ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica,
mecdnica ou biolégica, acima de 5% e que afetem sua aparéncia. A polpa e o
pedunculo (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes;

5) estarem isentas de:

a) subst@ncias terrosas;

b) sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;

c) parasitos, larvas e outros animais, nos produtos e nas embalagens;

d) umidade externa anormal;
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e) odor e sabor estranhos;
f) enfermidades.

Serdo tolerados defeitos graves, nGdo enquadrados nos itens acima descritos, desde que
ndo representem quantidade superior a 2,0% (dois por cento) do peso total de cada
embalagem do produto entregue e, pequenos e ligeiros defeitos nGdo enquadrados nos
itens acima descritos, desde que ndo representem quantidade superior a 5,0% (cinco por
cento) do peso total de cada embalagem do produto entregue, com excecdo dos
produtos salsa, cebolinha, louro e moyashi, para os quais serd tolerado até 1,0% (um por
cento) desses defeitos.

SELETA DE LEGUMES (BATATA, CENOURA E ERVILHA)

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto preparado com ervilha s em grdos, cenoura e batata
em cubos, cozidos a vapor e esterilizados, e embalados.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS:A seleta de legumes deverd ser preparada a partir de matérias-primas sas,
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, detritos, cascas, residuos de outros vegetais
e outros materiais estranhos ao produto Os cubos de batata e cenoura e as ervilhas
deverdo ser de tamanhos e tamanhos e formas regulares e auséncia de unidades
manchadas ou descoloridas.

2.2.SENSORIAL:Aspecto: proprio dos ingredientes Cor: prépria do produto Odor: préprio
dos ingredientes. Resolucdo n° 13/77, da CNNPA/MS, item 2.2, subitens 2.2.1.2.2.2 e 2.2.1,
publicada no D.OU., Secdo |, Parte |, 15/07/77

2.3.FISICO-QUIMICAS:Umidade e substancias voldteis (g 100g,) mdximo 80,00 Residuo
mineral lixo (g 100g,) mdximo 1,00 Lipidios (g/100g,) méximo 0,50 . Proteinas (Nxé,25)
(9./100g) minimo de 3,00 Carboidratos (g/100g) minimo de 15,00 Valor caldrico
(Kcal/100g) minimo 80,00 .

2.4.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo |, item d, publicada no
D.O.U., Secdol,em 10/01/01.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos, partes de insetos, fungos,
leveduras, detritos de animais ou vegetais € de outras subst@ncias estranhas em
quantidade que indique a utilizacdo de ingredientes com condicdes insatisfatérias ou
tecnologia de processamento inadequado.
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Resolucdo n° 13/77, da CNNPA/MS, item 5, subitem 5.1 publicada no D.O.U., Secdo |,
Parte I, em 15/07/77. Verificacdo da presenca dos elementos estdicos dos ingredientes
que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Auséncia de conservadores. Resolucdo n. 04/88 de 24/11/88,
CNS/MS, Tabela |, publicada no D.OU. cm 19/12/88. Serd tolerada a presenca de didxido
de enxofre, mdaximo de 100 rng/kg, resultante de seu eventual emprego no pré-
processamento ou preservacdo dos vegetais utilizados. Resolucdo n°13/77, da CNNP/MS,
item 4.1, publicada no DOU, Secdo |, Parte |, em 15/07/77.

IX- ARROZ / FEIJAO/ GRAOS / MACARRAO

ARROZTIPO |

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Grdos de arroz "in natura”, provenientes da espécie Oryza
sativa, beneficiados, polidos, agulhinha, tipo |, de procedéncia nacional.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd obedecer a Portaria n® 269 de 17 de novembro de 1988 e
anexos, complementada pela Portaria n® 80 de10/04/92, 01 de 09/01/1989 e n° 10 de
12/04/96 do Ministério da Agricultura- M.A, para arroz, beneficiado polido do fipo |, para
efeito de classificacdo e deverd ser da safra corrente.Deverd se apresentar em bom
estado de conservacdo isenta de fermentacdo e mofo, de odores estranhos e de
substéncias nocivas a saude

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aspecto: grdos Cor: caracteristica Odor caracteristico Sabor
caracteristico

2.3.FISICO-QUIMICAS: Umidade: mdximo de 14,0 % em peso
Portaria n 269 de 17/11/88, do Ministério da Agricultura, item 4, subitem 4.).4.5.1.2

2.4 MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Resolucdo 12/78, da
CNNPA, NTE 12/16, item 08, publicada no DO.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.

2.5.TOXICOLOGICAS:Auséncia de defensivos agricolas organoclorados Portaria n® 329,
M.A, de 02/09/85.

ARROZ TIPO 1 - INTEGRAL

1.DESCRICAO DO OBJETO: Classe longo, fino, tfipo | integral. O produto n&o deve
apresentar mofo, substéncias nocivas, preparacdo final dietética inadequada.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
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2.1.GERAIS: O produto deverd obedecer a Portaria n° 269 de 17 de novembro de 1988 e
anexos, complementada pela Portaria n°® 80 de10/04/92, 01 de 09/01/1989 e n° 10 de
12/04/96 do Ministério da Agricultura- M.A, para arroz, beneficiado polido do fipo |, para
efeito de classificacdo e deverd ser da safra corrente.Deverd se apresentar em bom
estado de conservacdo isenta de fermentacdo e mofo, de odores estranhos e de
subst@ncias nocivas a saude

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aspecto: grdos Cor: caracteristica Odor caracteristico Sabor
caracteristico

2.3.FiSICO-QUIMICAS: Umidade: mdximo de 14,0 % em peso
Portaria n 269 de 17/11/88, do Ministério da Agricultura, item 4, subitem 4.).4.5.1.2

2.4.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Resolucdo 12/78, da
CNNPA, NTE 12/16, item 08, publicada no DO.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.

2.5.TOXICOLOGICAS:Auséncia de defensivos agricolas organoclorados Portaria n° 329,
M.A, de 02/09/85.

FEIJAO -TIPO |

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Feijdo ando, de cores, carioquinha, tipo | "in natura”, é o gréo
comestivel do Phaseolus vulgaris, constituido de, no minimo, 90% (noventa por cento) de
grdos na cor caracteristica a variedade correspondente, de tamanho e formato
naturais, maduros, impos e secos.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto feijdo "in natura”, deverd ser de safra corrente e obedecer aos
limites maximos de tolerdncia de defeitos do Grupo |, tipo |, conforme Anexo | e item 4.4
da Portaria 161 de 24/07/87 do Ministério da Agricultura - M.A, complementada pelas
Portarias 08 de 19/08/87, e 12 de 12/04/96 do Ministério da Agricultura - MA, para efeito
de classificacdo.

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aspecto: grdos. Cor: caracteristica da espécie Odor: préprio
2.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade: mdximo 15% em peso
Portaria n® 161 de 24/07/87, M.A, item 4.4. Subitem 4.4.1.

2.4.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78, da
CNNPA, NTE 12/3, item 8, publicada no DOU., Secdo |, Parte 1, em 24/7/78.

2.5.TOXICOLOGICAS:Auséncia de defensivos agricolas organoclorados (Portaria n° 329,
MA, de 02/09/85, pardgrafo 1°, Secdo 1).Aflatoxinas: mdximo 30 PPB de B1 + GI
(Resolucdo n° 34/76, publicada em 19/01/77, Secdo 1, Parte |, da CNNP A/MS) Portaria n®
329, M.A, de 02/09/85, publicada no D.O.U. em 03/09/85.
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FEIJAO PRETO

1.DESCRIGAO DO OBIJETO: Feijdo preto, tipo | "in natura", e constituido de, no minimo, 90%
(noventa por cento) de gr@os na cor caracteristica a variedade correspondente, de
tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto feijdo "in natura”, deverd ser de safra corrente e obedecer aos
limites maximos de toler@ncia de defeitos do Grupo |, fipo |, conforme Anexo | e item 4.4
da Portaria 161 de 24/07/87 do Ministério da Agricultura - M.A, complementada pelas
Portarias 08 de 19/08/87, e 12 de 12/04/96 do Ministério da Agricultura - MA, para efeito
de classificacdo.

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aspecto: grdos. Cor: caracteristica da espécie Odor: proprio
2.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade: mdximo 15% em peso
Portaria n® 161 de 24/07/87, M. A, item 4.4. Subitem 4.4.1.

2.4 MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78, da
CNNPA, NTE 12/3, item 8, publicada no DOU., Secdo |, Parte 1, em 24/7/78.

2.5.TOXICOLOGICAS:Auséncia de defensivos agricolas organoclorados (Portaria n° 329,
MA, de 02/09/85, paragrafo 1°, Secdo 1).Aflatoxinas: mdximo 30 PPB de Bl + GI
(Resolucdo n® 34/76, publicada em 19/01/77, Secdo 1, Parte |, da CNNP A/MS) Portaria n°
329, M.A, de 02/09/85, publicada no D.O.U. em 03/09/85.

FEIJAO BRANCO

1.DESCRICAO DO OBJETO: Feijdo branco, tipo | 'in natura”, e constituido de, no minimo,
90% (noventa por cento) de grdos na cor caracteristica & variedade correspondente, de
tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto feijdo "in natura”, deverd ser de safra corrente e obedecer aos
limites mdéximos de tolerdncia de defeitos do Grupo |, tipo |, conforme Anexo | e item 4.4
da Portaria 161 de 24/07/87 do Ministério da Agricultura - M.A, complementada pelas
Portarias 08 de 19/08/87, e 12 de 12/04/96 do Ministério da Agricultura - MA, para efeito
de classificacdo.

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aspec’ro: grdos. Cor: caracteristica da espécie Odor: proprio
2.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade: mdximo 15% em peso
Portaria n® 161 de 24/07/87, M.A, item 4.4. Subitem 4.4.1.
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2.4.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78, da
CNNPA, NTE 12/3, item 8, publicada no DOU., Secdo |, Parte 1, em 24/7/78.

2.5.TOXICOLOGICAS:Auséncia de defensivos agricolas organoclorados (Portaria n° 329,
MA, de 02/09/85, pardgrafo 1°, Secdo 1).Aflatoxinas: mdximo 30 PPB de Bl + GI
(Resolucdo n® 34/76, publicada em 19/01/77, Secdo 1, Parte |, da CNNP A/MS) Portaria n°
329, M.A, de 02/09/85, publicada no D.O.U. em 03/09/85.

GRAOS (LENTILHA, ERVILHA, GRAO DE BICO)

1.DESCRICAO DO OBJETO: Grdos, tipo | 'in natura”, e constituido de, no minimo, 90%
(noventa por cento) de grdos na cor caracteristica a variedade correspondente, de
tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto feijdo "in natura”, deverd ser de safra corrente e obedecer aos
limites méximos de toleréncia de defeitos do Grupo |, tipo |, conforme Anexo | e item 4.4
da Portaria 161 de 24/07/87 do Ministério da Agricultura - M.A, complementada pelas
Portarias 08 de 19/08/87, e 12 de 12/04/96 do Ministério da Agricultura - MA, para efeito
de classificacdo.

2.2.0RGANOLEPTICAS:AspecTo: grdos. Cor: caracteristica da espécie Odor: proprio
2.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade: mdximo 15% em peso
Portaria n® 161 de 24/07/87, M. A, item 4.4. Subitem 4.4.1.

2.4 MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78, da
CNNPA, NTE 12/3, item 8, publicada no DOU., Secdo |, Parte 1, em 24/7/78.

2.5.TOXICOLOGICAS:Auséncia de defensivos agricolas organoclorados (Portaria n° 329,
MA, de 02/09/85, paragrafo 1°, Secdo 1).Aflatoxinas: mdaximo 30 PPB de Bl + GI
(Resolucdo n® 34/76, publicada em 19/01/77, Secdo 1, Parte |, da CNNP A/MS) Portaria n°
329, M.A, de 02/09/85, publicada no D.O.U. em 03/09/85.

MACARRAO CURTO DE SEMOLA COM OVOS, PARA MACARRONADA

TIPO PARAFUSO, PENNE, ESPAGUETE

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto ndo fermentado, obtido pelo amassamento de
farinha de frigo especial ou da sémola de trigo com dgua, adicionada de ovos,
podendo conter outras substancias permitidas.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
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2.1.GERAIS: O macarrdo deverd ser fabricado a partir de matérias-primas sds e limpas,
isentas de matéria terrosa e de parasitos. Serd permitido o enriquecimento do produto
com vitaminas e minerais. O macarrdo, ao ser colocado na dgua, ndo deverd turva- la
antes da coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou rancoso. O produto
deverd ser classificado como massa seca com ovos, de formato curto, tipo parafuso,
para o preparo de macarronada.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aspecto: caracteristico Cor: caracteristica Odor: caracteristico.
Resolucdo RDC n° 93, de 31/1 0/2000, ANVS/MS, Anexo, item 4, subitem 4.2.1, publicada
no D.O.U-Secdol,em01/11/2000.

2.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade e substancias voldteis a 105'C méximo de 13% p/p;Acidez
em ml de solugcdo N de NaOH/100g da massa: méximo de 5,0% V/p;Teor de cinzas, em
base seca, deduzindo o cloreto de sdédio: mdximo de 0,65% p/p. Teor de colesterol (em
base seca), g/kg de massa: minimo de 0,45.Resolucdo RDC n.93, de 31/10/2000,
ANVS/MS, Anexo, item 4.2.2., subitens 4.2.2.1.1, 4.2.2.2, 4223 e 4.2.2.5, publicada no
D.O.U.-Secdo 1,em 01/11/2001.

2.4 MICROBLOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n° 12, 02/01/2001, ANVISA/MS, Anexo 1, grupo 10, item b, publicada no
D.O.U, Secdo 1, em 10/01/2001

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da
CNNPA, NTE 12/31, item 8, publicada no D.O.U. - Secd@o 1, Parte |, em 24/7/78.
Fragmentos de insefos: maximo de 225 em 225 gramas.Portaria 74/94, de 04/08/94,
Secretaria de Vigiléncia Sanitdria do Ministério da Saude. Verificacdo da presenca dos
elementos histoldgicos dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Corantes: serdo permitidos os constantes do item 6.4. L.3 do Anexo
da Resolucdo 385 de 05.08.99, ANVS/MS, publicada em 09.08.99.

MACARRAO MASSINHA DE SEMOLA COM OVOS, PARA SOPA
TIPO: ALFABETO,CONCHINHA, AVE MARIA, PADRE NOSSO

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto ndo fermentado, obtido pelo amassamento de
farinha de tfrigo especial ou da sémola de trigo com dgua, adicionada de ovos,
podendo conter outras substancias permitidas

2.CARACTERISTICAS DOPRODUTO

2.1.GERAIS: O macarrdo deverd ser fabricado a partir de matérias-primas sds e limpas,
isentas de matéria terrosa e de parasitos. Serd permitido o enriguecimento do produto
com vitaminas e minerais. a macarrdo, ao ser colocado na dgua, ndo deverd turva-la
antes da coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou rancoso. a produto deverd
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ser classificado como massa seca; de formato curto, tipo ave-maria, padre-nosso,
conchinha ou similar, para o preparo de sopa.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aspecto: caracteristico Cor: caracteristica Odor: caracteristico.
Resolucdo RDC 1193, de 31/10/2000, ANYS/MS, Anexo, item 4, subitem 4.2.1, publicada
no

D.O.U-Secd@o 1,em01/11/2001

2.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade e substancias voldteis a 105"(: méximo de 13% p/p;Acidez
em ml de solucdo N de NaOH/100g da massa: maximo de 5,0 V/p. Teor de cinzas, em
base seca, deduzindo o cloreto de sédio: mdximo de 0,65% p/p. Teor de colesterol (em
base seca), g/kg de massa minimo de 0,45.Resolucdo RDC n. 12, de 02/01/2001,
ANVS/MS, Anexo, item 4.2.2., subitens 4.2.2.1.1, 4.2.2.2, 42.2.3. e 42.2.2.5 publicada no
D.O.U.-Secd@ol,em 01/11/2000.

2.4 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n °12,02/01/2001, ANVISA/MS, Anexo, grupo 10, item b, Publicada no
D.O.U., Secd@o 1,em 10/01/2001.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de Sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da
CNNPA, NTE 12/31, item 8, publicada no D.O. U. - Secdo |, Parte 1, em 24/7/78.
Fragmentos de insefos: maximo de 225 em 225 gramas.Portaria 74/94, de 04/08/94,
Secretaria de Vigil@ncia Sanitdria do Ministério da Saude. Verificacdo da presenca dos
elementos histolégicos dos ingredientes que compdem o produto.

2.6.TOXICOLOGICAS:Corantes: serdo permitidos os constantes do item 6.4.1.3 do Anexo
da Resolucdo n.o 385 de 05.08.99, ANVS/MS, publicada em 09.08.99.

X- TEMPEROS

ALHO E CEBOLA

1.DESCRICAO DO OBJETO: Alho e Cebola no estado "in natura", conforme especificacdo
abaixo: Alho Classe 5/6Tipo extra, caixa de 10 (dez) kg. Cebola Da Safra, saco de 20
(vinte) kg, Tamanho grande

2.CARACTERISTICAS
2.1.CARACTERISTICAS GERAIS

2.1.1. O alho deverd estar de acordo com a Portaria n° 264 de 25/4/89, do Ministério da
Agricultura.

2.1.2. A cebola deverd estar de acordo com a Portaria n°® 99, de 22/4/82, do Ministério
da Agricultura
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2.1.3. O alho e a cebola deverdo proceder de espécimes genuinas e sas e satisfazer as
seguintes condicdes minimas

a)Aparéncia fresca; de Otima qualidade; sas; colhidas ao atingirem grau de evolucdo
completa de tamanho; com grau de maturacdo adequado e perfeito estado de
desenvolvimento; isentas de:

1- Dano, defeitos e lesdes de origem fisica ou mecdnica que lhes alterem a
conformacdo

2- Terra aderente

3- sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa
4- parasitos e larvas

5-Umidade externa anormal

6-residuos de defensivos agricolas

7 - odor e sabor estranhos

8- enfermidades

b)Cor: uniforme, tipica da espécie

c)Odor: fipico da espécie

d)Sabor tipico da espécie

e)Tamanho: grande

EXTRATO DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto resultante da concentracdo da polpa de frutos
maduros e sdos do tomateiro Lycopersicum esculentum, por processo tecnoldgico
adequado.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O extrato de tomate simples concentrado deverd ser preparado com frutos
maduros, selecionados, sdos, sem pele e sem sementes, estar isento de fermentacdo e
de indicadores de processamento defeituoso.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: massa mole Cor: vermelha Odor: préprio Sabor:
proprioResolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/15, item 5, publicada no DOU, Secdo |, Parte
|, em 24/7/78.

2.3.FISICO-QUIMICAS: Subst@ncia seca, menos cio reto de sédio mini mo de 18% p/p.
AcUcar: maximo de 1% p/p. Cloreto de sédio (NaCl) maximo de 5% p/p.Resolucdo 12/78
da CN.NP.A, NTE 12/15, itens 4 e 6 b, publicada no D.O. U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.
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2.4.MICROBLOLOGICAS: Serdo adotados os padrdes e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n. 12, de 02/0110 I, ANVISA/MS, Anexo 1, Grupo 9, item a, publicada no
DO U., Secdo 1,em 10/01/2001.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. E tolerado, na contagem
pelo método de Howard, apresentar no mdximo 40% de campos positivos com
flamentos micelianos. Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/15, item 8, publicada no
D.O.U, Secdo |, Parte | em 24/07/78.

2.6.TOXICOLOGICAS: Auséncia de corantes artificicis. -Auséncia dos conservadores:
didxido de enxofre e dcido sérbico. Resolugdo 04/88, Tabela |, de 24/11/88 do Conselho
Nacional de Saude/MS.

OLEO DE SOJA REFINADO

1.DESCRICAO DO OBJETO: Oleo de soja refinado é o Oleo comestivel obtido através de
processos tecnoldgicos adequados, de extracdo ou refino, de sementes de Glycine Max
L. (soja)

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O produto deverd estar de acordo com a Resolucdo n° 482 de 23/09199, da
ANVS/MS, publicada no DOU, em 13/10/99, e republicada em 20106/2000 - Secdo I.

O produto deverd ser obtido da matéria-prima vegetal em bom estado sanitdrio, e estar
isento de substéincias estranhas & sua composicdo e de componentes indicativos de
alteracdo do produto ou de emprego de tecnologia de fabricacdo inadequada.

2.2.SENSORIAIS:Aspecto: limpido e isento de impurezas a 250.C Cor: caracteristica Odor:
caracteristico. Resolucdo no. 482 de 23/09/99, ANVS/MS, Anexo 7, item 2.2.1, publicada
em 13/1 0/99, e republicada em 20/06/2000 - Secdo |.

2.3.FiSICO-QUIMICAS: Densidade relativa & 20C/20°C 0,919 - 0,925 Densidade relativa &
25C/25,C 0,916 - 0,922 indice de Refracdo (n° 40): 1,466 - 1,470. indice de Saponificacdo:
189 — 195. Acidez, g de dcido Oleico/1 00 g: mdéximo 0,3% indice de perdxido, mg/kg:
mdximo 10 Matéria volatil a 105 C g/l 00 g: méximo 0,2%. Resolugcdo n.o 482 de 23/09/99,
ANVS/MS, item 6, subitem 6.2.1 e anexo 7, item 2.2.2, publicada no D.O. U. em 13/1 0/99,
e republicada em 20/06/2000 - Secdo I.

2.4TOXICOLOGICAS: Contaminantes Inorgdnicos: Ferro mdximo de 1,5 mg/kg Cobre:
maximo de 0,1 mg/kg Chumbo: mdximo de 0,1 mg/kg Decreto Estadual 12.486 de
20.10,78, NTA 50, item 6.2 e Portaria n® 685 SVS/MS de 27/08/98, item 2 do Anexo,
publicadaem 24/09/98.
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PURE DE ALHO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Produto obtido a partir de alho natural moida, devendo
conter em sua formulacdo, o minimo de 75% de alho e o mdaximo de 25% de sal refinado.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O puré de alho deverd ser preparado com bulbos sdos, limpos, maduros,
descascados e moidos até a consisténcia de puré. Deverd conter o méximo de 25% de
cloreto de sédio em peso.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: propria Cor: propria Odor: préprio Sabor: proprio
2.3.FiSICO-QUIMICAS:Cloreto de Sédio: méximo de 25,0% plp

2.4 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n°. 12, de 02/01/0 1, ANVISA/MS, Anexo 1, Grupo 15, item ¢, publicado no
D.0. U.,Secdo 1,em 10/01/0 1.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/42, item 8, publicada no D.O.U, Secdo |, Parte 1, em
24/7/78. Verificacdo da presenca dos elementos histolégicos dos ingredientes que
compdem o produto.

PURE DE CEBOLA

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto obtido a partir de cebola natural moida, devendo
conter em sua formulacdo, o minimo de 85% de cebola e o mdéximo de 15% de sal
refinado.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O puré de cebola deverd ser preparado com matérias-primas sas, limpas,
gue deverdo corresponder as suas caracteristicas boténicas normais e estar isento de
substancias e elementos vegetais estranhos & espécie, ou de partes da planta de origem
que ndo o bulbo. Deverd conter o mdaximo de 15% de cloreto de sédio em peso.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: prépria Cor: propria Odor: préprio

2.3.MICROBIOLOGICAS:Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 15, item ¢, publicado no
D.O.U.,Secdo 1,em 10/01/01.

2.4 MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.Resolucdo 12/78 da
CNNPA., NTE 12/42, item 8, publicada no D.O.U., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.
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PURE DE TOMATE

1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto resultante da concentracdo da polpa de frutos
maduros e sdos do tomateiro Lycopersicum esculentum, por processo tecnoldgico
adequado.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O puré de tomate deverd ser preparado com frutos maduros, selecionados,
sdos, sem pele e sem sementes, estar isento de fermentacdo e de indicadores de
processamento defeituoso.

2.2.0RGANOLEPTICAS: Aparéncia: massa mole Cor: vermelha Odor: préprio Sabor:
proprio. Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/15, item 5, publicada no D.O.U., Secdo |,
Parte J, em 24/7/78.

2.3.FISICO-QUIMICAS: Substéncia seca, menos cloreto de sddio: minimo de 9% p/p.-
AcUcar: maximo de 1% p/p. Cloreto de sodio (NaCl): maximo de 5% p/p.Resolucdo 12/78
da CNNPA, NTE 12/15itens 4 e 6 a, publicada n® DO.II., Secdo |, Parte 1,em 24/7/78.

2.4 MICROBLOLOGICAS:Serdo adotados os padroes e padroes estabelecidos na
Resolugcdo RDC n° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 9, item a, publicada no
D.O.U., Secdo |, em 24/07/78.

2.5.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. E tolerado, na contagem
pelo método de Howard, apresentar no mdximo 40% de campos positivos com
flamentos micelianos. Resolucdo 12/78 da CNNPA, NTE 12/15, item 8, publicada no
D.OU., Secdo |, Parte |, em 24/7/78.

2.6.TOXICOLOGICAS: Auséncia de corantes artificiais.Auséncia dos conservadores:
didxido de enxofre e dcido sérbico.Resolucdo 04/88, Tabela |, de 24/1 1/88 do Conselho
Nacional de Saude/MS

SAL REFINADO DE MESA IODADO

1.DESCRICAO DO OBIJETO: Cloreto de sédio exiraido de fontes naturais, recristalizado,
com feor minimo de 98,5% de cloreto de sdédio sobre a substéncia seca, adicionado de
antiumectante e iodo.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O sal refinado de todos os tipos obedecerd a retencdo maxima de 5% (cinco
por cento) na peneira n° 20 (vinte), com 0,84 mm (oitenta e quatro centésimos de
milimetros) de abertura, e a retencdo de 90% (noventa por cento) na peneira n° 140
(cento e quarenta), com 0,105 mm (cento e cinco milésimos de milimetros) de
abertura.Decreto n° 75.697 de 06.05.1975, artigo 5° - pardgrafo Unico - publicado no 0.0.
u., Secdo | - Parte |, em 07.05.75

Edital Retificado de Pregdo Presencial n°® 09/2020 — P.A. 50/2020
Praga José Rodrigues do Nascimento, n° 30, Centro — Cajamar/SP

Telefone: +55 (11) 4446-7699 — Ouvidoria: 0800-771-1223 PAgina 82 de 122



g[)reﬂei{um Js ﬂunicipid de @ajamur

ESTADO DE SAO PAULO

2.2.0RGANOLEPTICAS:Aparéncia: cristais de granulacdo uniforme, ndo devendo estar
pegajoso ou empedrado. Cor: branca Odor: inodoro. Sabor: caracteristico (salino)

Decreto n°® 75.697 de 06.05.1975 - artigo é° - paragrafo |, publicado no D.O.U Secdo |,
Parte

|, em 07.05.75.
2.3.FiSICO-QUIMICAS:Umidade - 0,200% plp - (mdximo)

Decreto n° 75.697 de 06.05.1975 - Anexo Il - publicado no D.O. U, Secdo |, Palie |, em
07.05.75.lodo: teor igual ou superior a 40 miligramas até o limite mdximo de 100
miligramas de iodo por quilograma do produto. Portaria n® 218, MS, de 24/03/99,.
publicada no D.O.U em 25/03/99.

2.4.MICROSCOPICAS:Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Decreto n® 75.697 de 06
de maio de 1975, publicado no D.O.U. Sec&o |, Parte |, em 07.05.75, Art. 6°, ltem Il.

VINAGRE DE VINHO (BRANCO OUTINTO)
1.DESCRICAO DO OBJETO: Produto resultante da fermentacdo acética do vinho
2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS: O vinagre de vinho branco ou tinto é o produto obtido da fermentacdo
acética do vinho, sendo que a classificacdo em branco ou tinto serd de acordo com a
matéria prima que |he deu origem. Serd tolerada a adicdo de sais nutritivos e acucares
para nutricdo dos microorganismos acidificantes. Ndo serd permitida a adicdo de dcidos
orgdnicos estranhos e acidos minerais livres.

2.2.SENSORIAL:Aspecto: liquido, limpido e sem depdsito. Cor: de acordo com a matéria
prima que |he deu origem Odor: caracteristico. Portaria n.o 371 do Ministério da
Agricultura, item 6, subitem 6. |, publicada no D.O.U. em 19/9/74.

2.3.FiSICO-QUIMICAS: Acidez voldtil, em dcido acético, em g/100ml: minimo 4.0 Alcool
etilico em graus G.L, a 20°C, mdximo 1,0 Cinzas em g/I: minimo 1,0 Extrato seco reduzido
em g/I: Tintos: minimo 7,0. Brancos: minimo 6,0 . Sulfatos de potdssio em g/l: méximo 1,0.
Portaria n.o 745, de 24/10/77, do Ministério da Agricultura, item 5, subitem 5.1.

2.4.MICROSCOPICAS: O fermentado acético deverd ser preparado de mosto limpo,
isento de matéria terrosa e de detritos animais e vegetais. Portaria n.o 371 do Ministério
da Agricultura, item 4, publicada no D.O.U. em 19/9/74.

2.5.TOXICOLOGICAS: Conservadores e Garantes: Serdo permitidos os constantes do
Anexo da Resolucdo n. 382 de 05/08/99, ANVS/MS, item 13.10, publicada no D.O.U em
09/08/99.
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PADROES DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
CANECA COM ALCA EM POLIPROPILENO
1. ESPECIFICACOES TECNICAS
- DESCRICAOQ: inquebravel, indeformavel, atdxica

- CAPACIDADE: minimo: 300 ml (trezentos mililitros) maximo: 350 ml (irezentos
ecinguenta mililitros)

- COR: azul escuro

- FORMATOQO: cilindrico redondo, sem dobra na parte inferior externa
- ESPESSURA: 3,0mm (trés milimetros)

- DIAMETRO: 80,0 mm (oitenta milimetros) aproximadamente

- RESISTENCIA: 130°C (cento e trinta graus centigrados)

COLHER DE MESA EM POLIPROPILENO
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRICAQ: inquebravel, indeformdvel, atdxica, inodora
- CAPACIDADE: 10 ml, aproximadamente

- COR: azul escuro, opaca

- ESPESSURA: minimo de 3mm (trés milimetros)

- RESISTENCIA: 100°C (cem graus centigrados)

- COMPRIMENTO: 16 cm (dezesseis centimetros), aproximadamente

PRATO FUNDO EM POLIPROPILENO
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

- DESCRICAOQ: inquebravel, indeformdvel, atéxico, com borda de no minimo 10 mm
(dez milimetros)

- CAPACIDADE: 600 ml (seiscentos mililifros) aproximadamente

- COR: azul escuro

- FORMATO: redondo

- ESPESSURA: 2,5 mm (dois € meio milimetros), no minimo

- DIAMETRO INTERNO: 197 mm (cento e noventa e sete milimetros), aproximadamente

- RESISTENCIA: 100°C (cem graus centigrados)
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PRATO FUNDO EM VIDRO
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

- DESCRICAO: Prato fundo em vidro temperado, liso em ambos os lados,
incolor/tfransparente

- CAPACIDADE: 600 ml (seiscentos mililitros) aproximadamente

- COR: transparente

- FORMATO: redondo

- ESPESSURA: 2,5 mm (dois € meio milimetros), no minimo

- DIAMETRO INTERNO: 197 mm (cento e noventa e sete milimetros), aproximadamente

- RESISTENCIA: 100°C (cem graus centigrados)

TIGELAS EM POLIPROPILENO
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRICAQ: inquebravel, indeformdvel, atdxica, inodora, empilhdvel, sem aba.
- CAPACIDADE: 350 ml (frezentos e cingUenta mililitros)

- COR: azul escuro

- FORMATO: cilindrico redondo

- ESPESSURA: minimo de 2,5mm (dois milimetros e meio)

- DIAMETRO: 112,0 mm (cento e doze milimetros) aproximadamente

- RESISTENCIA: 100°C (cem graus centigrados)

CACAROLA DE ALUMINIO N.o 34
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

- DESCRICAQ: tipo hotel, n.o 34, com alcas laterais reforcadas e tampa com alca
reforcada, em aluminio fosco.

- CAPACIDADE: 14,5 litros, aproximadamente
- ESPESSURA: minimo de 3 mm (trés milimetros)

- DIAMETRO: 34 cm (frinta e quatro centimetros)
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CACAROLA DE ALUMINIO N.o 45
1. ESPECIFICAGOES TECNICAS

- DESCRICAQ: tipo hotel, n.o 45, com alcas laterais reforcadas € tampa com alca
reforcada, em aluminio fosco.

- CAPACIDADE: 31 litros, aproximadamente
- ESPESSURA: minimo de 3 mm (trés milimetros)

- DIAMETRO: 34 cm (quarenta e cinco centimetros)

CAIXA PLASTICA PARA ACONDICIONAMENTO DE ALIMENTOS
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

- DESCRICAQO: material em pldstico inquebrdvel, resistente, atdxico, inodoro e com
tampa flexivel, leitosa, para fechamento da caixa por pressdo.

- CAPACIDADE: de 2.300 (dois mil e frezentos) a 2.900 (dois mil e novecentos)ml

CALDEIRAO DE ALUMINIO N.o 36
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

- DESCRICAO: tipo hotel, n.o 34, com alcas laterais reforcadas e tampa com alca
reforcada, em aluminio fosco.

- CAPACIDADE: 32,5 litros, aproximadamente
- ESPESSURA: minimo de 3 mm (trés milimetros)

- DIAMETRO: 36 cm (frinta e seis centimetros)

CALDEIRAO DE ALUMINIO N.o 40
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

- DESCRICAQ: tipo hotel, n.o 40, com alcas laterais reforcadas e tampa com alca
reforcada, em aluminio fosco.

- CAPACIDADE: 45 litros, aproximadamente
- ESPESSURA: minimo de 3 mm (trés milimetros)

- DIAMETRO: 40 cm (quarenta centimetros)
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CANECA DE ALUMINIO
1. ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRICAOQ: tipo hotel, n.o 14, em aluminio fosco, com bico e com cabo de madeira.

CAPACIDADE: 2 litros, aproximadamente

ESPESSURA: minimo de 2 mm (dois milimetros)

DIAMETRO: 14 cm (quatorze centimetros)

COLHER DE MESA EM INOX

1. ESPECIFICACOES TECNICAS

- Colher de mesa em aco inoxiddvel, com acabamento brilhante.
CONCHA EM ALUMINIO N.o 09

1. ESPECIFICACOES TECNICAS

- DESCRICAO: concha de aluminio reforcado n.o 09

- CAPACIDADE: 200 ml (duzentos mililitros)

- DIAMETRO: 09 cm (nove centimetros)

- COMPRIMENTO DO CABO: de 35 cm (trinta e cinco centimetros) a 40 cm (quarenta
centimetros)

ESCUMADEIRA DE ALUMINIO N.o 09

1. ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRICAOQ: escumadeira de aluminio reforcado n. 09
DIAMETRO: 09 cm (onze centimetros)

COMPRIMENTO DO CABO: de 35 cm (trinta e cinco centimetros) a 40 cm (quarenta
centimetros)

PASSADOR DE MACARRAO N° 60
1. ESPECIFICAGOES TECNICAS

- DESCRICAO: tipo tacho furado, com pé, com orla e alcas, em aluminio fosco, nUmero
60.

- CAPACIDADE: 38 litros, aproximadamente

- DIAMETRO: 60 cm (sessenta centimetros)
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RELAGAO DAS UNIDADES E NUMERO DE ALUNOS MATRICULADOS

TIPO DE ENSINO - EDUCAGAO INFANTIL

g[)reﬂei{um Js ﬂunicipid de @ajamur

) Matricula
Matriculas Integral - 1a 3
s Fase
anos
VeV
EMEB Total | Mmatriculas
Fas | Fas
Fase e e Educacado
Total .
Infantil

I Il 1] v Y Total
Aline Cristina Santos de Paula 32 40 60 132 50 | 75 | 125 257
Arnaldo Correa da Silveira 0 0 0 0 0 26 26 26
Cleide Aparecida Fiuza Penido, Prof® 16 40 40 96 75 | 100 | 175 271
Dirce Eufrdsio Brasil 32 40 60 132 0 0 0 132
Elaine Margarete Meneguim da Silva, Prof? 64 100 80 244 0 0 0 244
Elizete Henrique da Silva, Prof® 32 60 60 152 0 0 0 152
Emellyne de Azevedo Aguiar 48 80 60 188 | 100 | 100 | 200 388
Emerson Cruz Machado 0 0 40 40 1251 125 | 250 290
Ester Catarine Lozano 0 0 0 0 150 | 150 | 300 300

16

Franceli de F. Missé Nascimento, Prof® 20 20 56 50 0 50 106
Guilhermina do Couto Oliveira 16 20 20 56 50 | 50 | 100 156
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1
] 0
2 | Jailson Silveira Leite 0 0 0 100 | 150 | 250 250
1
Josué Moreira de Sena 0 20 0
3 20 25 | 25 50 70
1
Karine Pereira Santiago 64 80
4 80 224 125|125 | 250 474
1
80
5 | Marcelo Ricomini Pascoal, Prof. 80 40 200 0 0 0 200
1
32
6 | Marcus Vinicius da Silva Batista 60 60 152 0 0 0 152
1
32 40 40
7 | Thays de Almeida Alves 112 100 | 100 | 200 312
1
8 | Vera de Almeida Santos, Prof® 16 20 40 76 50 | 50 | 100 176
1
32
9 | Vera Lucia Millena, Prof® 60 40 132 0 0 0 132
0
0 | Victor Henrique Costa Possebon 0 0 0 125 | 125 | 250 250
2
32 60 60
1 | Vinicius Couto Silva 152 75 | 75 | 150 302
120 | 127
TOTAL 544 820 800 2164 0 6 | 2476 4640

Unidades Escolares que atendem apenas as Fases IV e V da Educacdo

Infantil.

Edital Retificado de Pregdo Presencial n°® 09/2020 — P.A. 50/2020

Praga José Rodrigues do Nascimento, n° 30, Centro — Cajamar/SP

Telefone: +55 (11) 4446-7699 — Ouvidoria: 0800-771-1223 PAgina 89 de 122




ESTADO DE SAO PAULO

Unidades Escolares que atendem apenas as Fases |, Il e Il da Educacdo

Infantil.

Unidades Escolares que atendem as Fases |, I, I,

Educacdo Infantil.

IV e V da

Unidades Escolares de Ensino Fundamental que atendem turmas da

Educacdo Infantil.

TIPO DE ENSINO - ENSINO FUNDAMENTAL

Fonte: Projecdo 26/12/2019

g[)reﬂei{um Js ﬂunicipid de @ajamur

Matriculas Matriculas
Tot
EMEB el ||| g6 | 7] e | e ™ MatFund
ano | ano | ano | ano | ano ano | ano | ano | ano ell
1 | Aline Cristina S. de Paula | 52 | O 0 0 0 |52]| O 0 0 0 0 52
Antonio Carlos Carvalho, 54
126 | 102|104 | 119 | 95
2 | Prof. 6 0 0 0 0 0 546
Antonio Pinto de
0 0 0 0 0|0
3| Campos 213 (183|288 | 265 | 949 949
Arnaldo Correa da 17
34 | 29 | 34 | 32 | 44
4 | Silveira 3 0 0 0 0 0 173
Cleide Aparecida Fiuza
90 | O 0 0 0 |90]| O
5 | Penido, Prof® 0 0 0 0 90
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Demétrio Rodrigues
0 0 0 0 0 0| 44
6 | Pontes 39 | 48 | 37 | 168 1468
31
Eva Rosa Oliveira Santos 25 180 | 60 | 73 | 81
7 9| 69 | 71 | 58 0 198 517
Fernando Pupo 45
96 | 77 | 109 | 85 | 86 96
8 | Massagardi 3 83 | 0 0 179 632
Guilhermina do Couto 20
40 | 33 | 43 | 48 | 39 31
9 | Oliveira 3 37 | 34 | 48 | 150 353
1 |Luc Apparecida 15
Y PP 0 42 | 39 | 41 | 30
0 | Bertoncini, Prof® 2 | 8 | 119]109 | 126 | 439 591
1 |Mara Aparecida Aldes 36
27 | 105| 97 | 68 | 66
1 |da S. Gomes, Dra. 3| 75| 90 | 66 | 71 302 665
1 | Maria de Lourdes Mattar, 36
60 | 94 | 74 | 65 | 71 66
2 | Prof® 4 45 | 69 0 180 544
1 | Maria Elce Martins 52
1211112107 | 93 | 92 0
3 | Bertelle, Prof® 5 0 0 0 0 525
1 |Maria Goncalves de 47
102 97 | 73 | 91 | 110
4 | Freitas Goncalves 311201120 O 0 240 713
1 52
Odir Garcia Aradjo, Prof® | 121 [ 124 | 107 | 86 | 90
5 8 [119] 95 | 95 | 143 | 452 980
1 |Ronaldo Peres Geraldi, 32
62 | 50 | 68 | 70 | 74
6 | Prof. 4 | 70 | 87 | 99 | 74 | 330 654
1 |Rosa Helena Mofta M. 40
61 | 61 | 57 [ 124] 105
7 | Sousaq, Prof? 8 111|107 |110| 76 | 404 812
1
48 0 0 0 0 |48
8 | Thays de Almeida Alves 0 0 0 0 0 48
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1 |Veneranda de Freitas 45
75 | 60 | 102|109 | 106
9 | Pinto, Prof® 211211 94| O 0 215 667

2 | Vera de Almeida Santos,
42 | 5] 0 0 0 |93

O | Prof® 0 0 0 0 0 93
2

Vinicius Couto 42 0 0 0 0 |42
] 0 0 0 0 0 42
TOTAL-=---memmmmmm e eeeeeaees 1221111107 | 110 | 108 | 56 | 122 | 117
------ 4 7 4 4 9 |08 O 0 | 976|840 | 4206 9814

Unidades Escolares que atendem

apenas ao Fundamental |l

Unidades Escolares que atendem

apenas ao Fundamental I.

Unidades Escolares de Educacdo Infantil gue atendem algumas turmas do Fundamentall
l.

Unidades Escolares que atendem

ao Fundamental | e ll.

Fonte: Projecdo 26/12/2019

TIPO DE ENSINO - EDUCAGAO DE JOVENS E ADULTOS

NOITE

1° Semestre - Anos Iniciais
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Matriculas
EMEB Total
1° Termo | 2° Termo | 3° Termo | 4° Termo
1 | Antonio Pinto 6 11 15 32
2 | Fernando Pupo 7 16 25 48
3 | Mara Aparecida Aldes da S. Gomes, Dra. 21 33 54
TOTAL--------- 21 13 60 40 134

1° Semestre - Anos Finais

Matriculas
EMEB Total
9°Termo | 10° Termo | 11° Termo | 12° Termo

1 | Antonio Pinto 16 29 17 34 96
2 | Fernando Pupo 23 18 19 30 90
3 | Mara Aparecida Aldes da S. Gomes, Dra. 3 25 34 39 101
TOTAL----------- 42 72 70 103 287

TOTAL GERAL 1° semestre 63 85 130 143 421

Fonte: Projecdo 26/12/2019
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Anexo lll - Proposta Comercial

Dados da Licitante

Denominacdo:

Endereco:
CEP: Fone: Fax:
E-Mail: CNPJ:

Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagcdo escolar, realizado por
meio da execucdo operacional das atividades de pré-preparo, preparo e distribuicdo das
refeicées, incluindo o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais insumos ndo
alimentares, logistica, supervisdo, mdo de obra e treinamento, bem como a manutencdo
preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios e a higienizacdo e conservacdo das dreas
envolvidas, com vistas a atender ao programa de alimentacdo escolar das unidades
educacionais sob a responsabilidade deste municipio, conforme termo de referéncia que integra
este Edital como Anexo Il.

A apresentacdo da Proposta serd considerada como indicacdo bastante de que inexistem fatos
gue impecam a participacdo da licitante neste certame. E ndo serd admitida cotacdo inferior &

quantidade prevista no Edital.

ITEM

TOTAIS

PRECOS UNITARIOS POR PARCELA SUB TOTAL “SERVICO
SUB TOTAL “FORNECIMENTO”
(R$) INTEGRAL”
PARCELA | PARCELA
PARCELA (A)
(B) (A) +
Goneros e QUANTIDADE QUANTIDADE
M3o de | PARCELA
TIPO DE outros Insumos o Sub Total o subTotal
obra (B) ESTIMADA ESTIMADA | sgryicos
CARDAPIO . FORNECIMENTO .
(unidades) (unidades) | |NTEGRAL
Precos (R$)
. . R
Precos Unitarios Unitarios 200 dias 200 dias (R9)
FORNECIMENTO SERVICO letivos letivos
INTEGRAL
(A) (B) (€) = (A) (D) (E) = (A) x (D) (F) (G) = (C) x
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+(B) (F) (E) +
(G)
DIARIA
1 Integral 402.400 30.400
Creche
1/2 DIARIA PRE-
2 465.200 30.000
ESCOLA
3 | DESJEJUM EMEB 1.494.200 468.600
ALMOCO/JANTAR
4 1.494.200 468.600
EMEB
5 LANCHE EMEB 1.494.200 468.600
6 REFEICAO EJA 168.400 3.000
7 | DIETAS ESPECIAIS 25.000 3.000
Valor Global da Proposta

As condicdes e prazos de enfrega dos produtos estdo determinadas no Anexo Il do Edital.

Prazo de Validade da Proposta: ( ) dias corridos

(minimo de sessenta dias); contados a partir da data de sua apresentacdo.
Declaro, sob as penas da lei, que os produtos ofertados atendem todas as especificacdes

exigidas no Anexo Il do Edital. Declaro também que os precos indicados contemplam todos os
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custos diretos e indiretos incorridos na data da apresentacdo da Proposta; incluindo, entre outros:

tributos, encargos sociais, material, despesas administrativas, seguro, frete e lucro.

Local: , de de 2020.

Assinatura
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Anexo IV - Declarac¢ao de Habilitagao

Eu (nome completo); RG n°

Representante Legal da

(denominacdo da pessoa juridica); CNPJ n°

; DECLARO, sob as penas da lei, que a empresa cumpre

plenamente as exigéncias e os requisitos de habilitacdo previstos no instrumento
convocatério do Pregdo Presencial realizado pela Prefeitura do Municipio de Cajamar;

inexistindo qualquer fato impeditivo de sua participacdo neste certame.

Local: , de de 2020.

Assinatura
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Anexo V - Declaragdo de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte

DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuizo das sancdes e multas previstas no ato

convocatdrio; que a empresa (denominacdo da

pessoa juridica); CNPJ n° ; € considerada Microempresa

ou Empresa de Pequeno Porte; nos termos do enquadramento previsto nos Incisos | e Il e
§§ 1° e 2°% bem como ndo possui qualgquer dos impedimentos previstos nos §§ 4° e
seguintes do Art. 3° da Lei Complementar n° 123/2006; cujos termos declaro conhecer na
integra; estando apta, portanto, a exercer o direito de preferéncia como critério de
desempate e comprovar a regularidade fiscal nos termos previstos nos Arts. 42 a 45 da
referida Lei Complementar; no procedimento licitatério do Pregdo Presencial realizado

pela Prefeitura do Municipio de Cajamar.

Local: , de de 2020.

Assinatura
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Anexo VI - Declaracao de Elaboragao Independente de Proposta e Atuagao Conforme

ao Marco Legal Anticorrupgao

Eu (home completo); RG n°

Representante Legal da

(denominacdo da pessoa juridica); CNPJ n°

; DECLARQO, sob as penas da lei (especialmente o artigo

299 do Codigo Penal Brasileiro), que:

a) A proposta apresentada foi elaborada de maneira
independente e o seu conteddo néo foi, no todo ou em parte, direta
ou indiretamente, informado ou discutido com qualquer outro
licitante ou interessado, em potencial ou de fafo, no presente
procedimento licitatorio;

b) A intencdo de apresentar a proposta ndo foi informada ou
discutida com qualquer outro licitante ou interessado, em potencial
ou de fato, no presente procedimento licitatorio;

c) O licitante ndo tentou, por qualquer meio ou por qualquer
pessoaq, influir na decisGdo de qualquer outro licitante ou interessado,
em potencial ou de fato, no presente procedimento licitatdrio;

d) O conteddo da proposta apresentada nédo serd, no todo ou
em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com
qualquer oufro licitante ou interessado, em potencial ou de fato, no
presente procedimento licitatdrio antes da adjudicacdo do objeto;

e) O conteuddo da proposta apresentada ndo foi, no todo ou em
parte, informado, discutido ou recebido de qualquer integrante
relacionado, direta ou indiretamente, ao drgdo licitante antes da
abertura oficial das propostas;

f) O representante legal do licitante estd plenamente ciente do
teor e da extensdo desta declaracdo e que detém plenos poderes e
informacées para firma-la.

g) O licitante ndo possui cbnjuge, companheiro ou parente,
consanguineo ou afim, até o terceiro grau civil, inclusive, na linha reta
ou colateral, de autoridades do Executivo e/ou Legislativo Municipal
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ou de servidor investido em cargo de direcdo, chefia ou
assessoramento da mesma pessoa juridica.

DECLARO, ainda, que a pessoa juridica que represento conduz seus negdcios de forma a
coibir fraudes, corrupcdo e a prdtica de quaisquer outros atos lesivos d Administracdo
PUblica, nacional ou estrangeira, em atendimento a Lei Federal n° 12.846/2013, tais

CcComo:

| — prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem
indevida a agente publico, ou a terceira pessoa a ele relacionada;

ll- comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de qualquer
modo subvencionar a pratica dos atos ilicitos previstos em Lei;

Il - comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica ou
juridica para ocultar ou dissimular seus reaqis interesses ou a identidade
dos beneficidrios dos atos praticados;

IV —no tocante a licitacdes e contratos:

a) Frustar ou fraudar, mediante ajuste, combinacdo ou qualquer
outro expediente, o cardter competitivo de procedimento licitatdrio
publico;

b) Impedir, perturbar ou fraudar a realizacdo de qualquer ato de
procedimento licitatdrio publico;

c) Afastar ou procurar afastar licitante, por meio de fraude ou
oferecimento de vantagem de qualquer tipo;

d) Fraudar licitacdo publica ou contrato dela decorrente;

e) Criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para
participar de licitacdo publica ou celebrar contrato administrativo;

f) Obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento,
de modificacdes ou prorrogacdes de contratos celebrados com a
administracdo publica, sem autorizacdo em lei, no ato convocatdrio
da licitagcdo publica ou nos respectivos instrumentos contatuais; ou

g) Manipular ou fraudar o equilibrio econémico - financeiro dos
contratos celebrados com a administracdo publica;

V- Dificultar atividade de investigacdo ou fiscalizacdo de drgdo,
enfidades ou agentes publicos, ou intervir em sua atuagdo, inclusive
no dmbito das agéncias reguladoras e dos drgdos de fiscalizacdo do
sistema nacional.
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A empresa cumpre plenamente as exigéncias e 0s requisitos de
habilitacdo previstos no instrumento convocatdério do Pregdo
Presencial realizado pela Prefeitura do Municipio de Cajamar;
inexistindo qualquer fato impedifivo de sua participacdo neste
certame.

Local:

) de de 2020.

Assinatura
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Anexo VIl - Declaragoes Diversas

Eu (home completo); RG n°

Representante Legal da

(denominacdo da pessoa juridica); CNPJ n°

interessada em participar do presente Pregdo

Presencial; DECLARO, sob as penas da lei:

a) Nos termos do Inciso V do Art. 27 da Lei Federal n°® 8.666/1993 (e alteracdes); que a
empresa encontra-se em situacdo regular perante o Ministério do Trabalho; no que
se refere G observ@ncia do disposto no Inciso XXXIII do Art. 7° da Constituicdo
Federal;

b) Declaracdo formal de disponibiidade das instalacdes e do aparelhamento
técnico adequados para a realizacdo do objeto da licitacdo, bem como de
todos equipamentos, utensilios necessdrios para o abastecimento das unidades
escolares, veiculos devidamente licenciados e vistoriados, e relacdo indicando equipe

técnica, operacional e administrativa, com a quantificacdo e qualificacdo das funcoes

compativeis com o objeto licitado, sob as penas cabiveis

Local: , de de 2020.

Assinatura
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Anexo VI - Pregos de Preferéncia

O VALOR GLOBAL PARA REFERENCIA DA CONTRATAGAO E DE RS 14.999.250,00
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Anexo IX - Minuta Contratual
Confrato Adminisirativo n® XXXXXX/2020
Pregao Presencial n° XX/2020

NOS TERMOS DA LEI FEDERAL N° 10.520/2002; DECRETO MUNICIPAL N° 4.672/2012:
APLICANDO-SE, SUBSIDIARIAMENTE, NO QUE COUBEREM, AS DISPOSICOES DA LEI FEDERAL
N° 8.666/1993; E DEMAIS NORMAS REGULAMENTARES APLICAVEIS A ESPECIE E DE
CONFORMIDADE COM AS CONDICOES ESTABELECIDAS NO EDITAL.

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAJAMAR

CNPJ n° 46.523.023/0001-81

ENDERECO: Praca José Rodrigues do Nascimento, n° 30, Agua Fria, Cajamar/SP.
PREFEITO: DANILO BARBOSA MACHADO

CONTRATADO:

CNPJ n°

ENDERECO:

REPRESENTANTE LEGAL:

QUALIFICACAO:

RG n°® X.XXX.XXX-X € CPF n°® XXX XXX XXX-XX

1. Clausula Primeira - Objeto:

1.1.  Confratacdo de empresa para XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, conforme
termo de referéncia, (conforme especificacdes constantes do Termo de
Referéncia que integra este Edital como Anexo lI).

1.2. Consideram-se partes integrantes do presente instrumento, como se nele
estivessem franscritos, os seguintes documentos:

1.2.1. Edital do Pregdo Presencial n® XXX/2020 (e seus Anexos);

1.2.2. Proposta apresentada pela Contratada na Sessdo Publica realizada em XX de
XXXXX de 2020;
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2. Cldausula Segunda - Condigoes de Execugdo e Recebimento:

A Contratada obriga-se a fornecer o objeto a ela adjudicado, conforme
especificacdes e condicdes estabelecidas no Edital, em seus Anexos € na
Proposta por ela apresentada; prevalecendo, no caso de divergéncia, as

especificacdes e condicoes estabelecidas no Edital.

Correrdo por conta da Contratada todas as despesas pertinentes, tais como
embalagens, seguro, tfransporte, fributos, encargos trabalhistas e previdencidrios e

a entrega deverd ocorrer sem prejuizo dos servicos normais do Confratante.

O objeto/servico serd recebido por Servidor designado pela Secretaria Gestora da

avenca;

Constatadas irregularidades, a Secretaria Gestora, sem prejuizo das penalidades

cabiveis, podera:

Rejeitd-lo, no todo ou em parte, se ndo corresponder as especificacdes do Anexo

Il do Edital (determinando sua substituicdo/correcdo);

Determinar sua complementacdo (se houver diferenca de quantidades ou de

partes);

As iregularidades deverdo ser sanadas pela Contratada, no prazo de até 05
(cinco) dias da data de recebimento por ela da notificacdo por escrito; mantido o

preco inicialmente ofertado.

O recebimento definitivo ndo exime a Contratada de sua responsabilidade, na

forma da lei, pela qualidade, correcdo e seguranca dos produtos entregues.
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3. Cldusula Terceira - Faturamento, Pagamento, Valor e Recursos:

O pagamento serd efetuado mediante a apresentacdo do original da nota

fiscal/fatura.

Conforme o Protocolo ICMS 42/2009, alterado pelo Protocolo ICMS 1/2011; ficam
obrigados a emitir a Nota Fiscal Eletrébnica (NF-e, modelo 55); em substituicdo a
Nota Fiscal (Modelo 1 ou 1-A); a partir de 01 de Abril de 2011. Os Conftribuintes
(exceto MEl) que, independentemente da afividode econdmica exercida,

realizem operacdes destinadas d Administracdo PUblica (Direta ou Indireta).

O pagamento serd realizado mediante depdsito na Conta Corrente bancdria em
nome da Contratada; sendo que a data de exigibilidade do referido pagamento

serd estabelecida, observadas as seguintes condicoes:
Em até 30 (trinta) dias, contados da data de emissdo do Recibo Definitivo;

A ndo observa@ncia do prazo previsto para apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou
a sua apresentacdo com incorrecdes ensejard a prorrogacdo do prazo de
pagamento por igual niUmero de dias a que corresponderem os atrasos e/ou as

incorrecoes verificadas.

Para efeito de pagamento, a Contratada encaminhard os documentos de

cobranca para a Secretaria Gestora.
O valor total do presente Confrato € de R$ XXXXXXXX (XXXXXXXXXXXX).
A despesa onerard os recursos orcamentdrios e financeiros da Funcional

Programdtica XXXXXXXXXXXXX — Controle e Fiscalizacdo Financeira e
Orcamentdria XXXXXXXXXXXXXX.
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A contagem do prazo para pagamento terd inicio e encerramento em dias de

expediente junto ao Contratante.

4. Cldausula Quarta - Vigéncia:

O presente contrato vigorard pelo prazo de XX (XX) dias/meses/ano, contados da
data de sua assinatura, podendo ser prorrogado nos termos do artigo 57, inciso I
da Lei 8.666/93.

O valor inicial atualizado deste contrato poderd sofrer, nas mesmas condicoes,
acréscimos ou supressdes nos termos do Art. 65, § 1°.

O reaqjuste serd calculado em conformidade com a legislacdo vigente, e de
acordo com o apurado pelo indice IPCA/IBGE (ou outfro indice que venha a
substitui-lo).

Constatadas iregularidades no objeto, a Prefeitura, sem prejuizo das penalidades
cabiveis, poderd:

Rejeitd-lo no todo ou em parte se ndo corresponder as especificacdes do Anexo |
do edital, determinando sua substituicdo;

Determinar sua complementacdo se houver diferenca de quantidades;

As iregularidades deverdo ser sanadas no prazo mdximo de um dia Util, contados
do recebimento pelo adjudicatdrio da notificacdo por escrito, mantido o preco

inicialmente contratado.

5. Clausula Quinta - Obrigagoes da Confratada:

Aléem das obrigacdes e disposicoes estabelecidas no Anexo Il do Edital; a

Contratada obrigo-se a:

Manter, durante toda a vigéncia deste Contratado, em compatibilidade com as
obrigacdes por ela assumidas, todas as condicdes de qualificacdo e habilitacdo

exigidas no respectivo procedimento licitatério.
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Cumprir 0os termos do presente Contfrato e do Edital e seus Anexos; na estrita

observa@ncia da legislacdo pertinente em vigor.

Assegurar ao Confratante o prazo minimo de garantia apresentado em sua

proposta comercial.

Responder pelos encargos frabalhistas, previdencidrios, fiscais, comerciais, de
tfransportes e taxas de administracdo, bem como despesas e obrigacdoes
financeiras de qualquer natureza; despesas operacionais com frete, carga e
descarga, resultantes da execucdo deste Contrato; sendo que sua inadimpléncia,
com relacdo a tais encargos, ndo transfere ao Contratante o énus pelo seu

pagamento, ndo podendo onerar o presente contrato.

Responder por quaisquer danos, perdas ou prejuizos causados diretamente ao
Conftratante ou a Terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo deste

confrato, correndo & suas expensas ou ressarcimentos e indenizacdes devidos.

A Contratada responderd e responsabilizar-se-& pela prevencdo de acidentes e
pela seguranca de suas atividades e de seus funciondrios quando da realizacdo
dos servicos, fazendo com que eles observem e cumpram rigorosamente os
regulomentos e determinacdes de seguranca, bem como, tomando ou fazendo

com que sejam tomadas as medidas corretivas necessdrias.

6. Clausula Sexta - Obrigagoes do Confratante:

Efetuar os pagamentos nas condicdes e precos pactuados.

Indicar, formalmente, Servidor como Fiscal de Confrato para acompanhamento e

fiscalizacdo da execucdo contratual.
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7. Cldusula Sétima - Rescisdo e Sangoes:

O ndo cumprimento das obrigacdes assumidas no presente contrato ou a
ocorréncia da hipdtese prevista no Art. 78 da Lei Federal n°® 8.666/1993 (atualizada
pela Lei Federal n° 8.886/1994); autoriza, desde ja, o Confratante a rescindir
unilateraimente este Contrato; independentemente de interpelacdo judicial;
sendo aplicavel, ainda, o disposto nos Arts. 79 e 80 do mesmo diploma legal; no

caso de inadimpléncia.

No caso de rescisdo administrativa unilateral, a Contratada reconhece o direito do
Contratante de aplicar as sancoes previstas no Edital, neste ajuste e na legislacdo

que rege a licitacdo.

A aplicacdo de quaisquer sancoes referidas neste dispositivo ndo afasta a
responsabilizacdo civil da Contratada pela inexecucdo total ou parcial do objeto

ou pela inadimpléncia.
A aplicacdo das penalidades ndo impede o Contratante de exigir o ressarcimento

dos prejuizos efetivados decorrentes de quaisquer faltas cometidas pela

Contratada.

8. Cldusula Oitava - Foro:

O Foro competente para toda e qualquer acdo decorrente do presente contrato

é o Foro da Comarca de Cajamar/SP.

E, por estarem justas e confratadas, assinam o presente contrato, para todos os fins

de direito.
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de de 2020.

DANILO BARBOSA MACHADO
PREFEITO MUNICIPAL
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE
CAJAMAR

TESTEMUNHAS:

NOME DO SECRETARIO
SECRETARIA INTERESSADA
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE
CAJAMAR

NOME DO REPRESENTANTE LEGAL
NOME DA EMPRESA
CNPJ N XXXXXXXXXXXXXXXX

NOME DO SECRETARIO
SECRETARIA INTERESSADA
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE
CAJAMAR
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Anexo X - Minuta de Pedido de Fornecimento

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAJAMAR
Diretoria de Licitagbes
Divislio de Compras

Sistema CECAM
Data

Pedido Global Sistema CECAM
N°® pedido de Compra
Modalidade
Processo N° Vinculo A Classificar
Fornecedor OO
Endereco XO0000OOOO0OOOOX Balrro 000000000000
Cidade XOOOOOOOOOOOOOOL Estado
CEP 3000000000000 N° Telefone (000) 0000-0000
C.P.F/ C.N.PI. N® 200000000000 N° Fax (000) 0000-0000
Inscr, Estadual JXOO00OOOOOOCOOCK Inscr, Municipal XO0000QO0OOOOOOO0C
Local de Entrega Conforme Edital Ficha N°®

Enderego

Unidade Orgamentaria
Validade

Prazo Entrega
Garantia

Objeto

Aplicagho

Conforme Edital

Conforme Edital
Conforme Edital
A0
OO
AOOOOOOOODOOOOCKX

Prazo de Pagto Conforme Edital

Responsdvel

Os Materials/Servigos que nio estiverem em acordo com este pedido serio DEVOLVIDOS. O Namero
deste pedido deverd constar em sua NOTA FISCAL.

Emitido Para PREFEITURA MUNICIPAL DE CAJAMAR
C.N.P.). 046,523.023/0001-81 Inscricho N°
Endereg¢o Praca José Rodrigues do Nascimento, 30-Centro-SP CEP 07750-000

N® Telefone: (11) (4446-7699) N° Fax:(11) (4446-7597) e-mail: compras@cajamar.sp.gov.br

Queiram fornecer a esta ENTIDADE / INSTITUICAO, o(s) bens/servigos abaixo especificados:

Item N° Quantidade Un.Med. Especificacho
001 UN

Diretor Licitagbes ¢ Compras

Valor Unitério __Valor Total

0000 oo

Pedido Total
Descontos (-)
Impostos (+)
Valor

CAJAMAR, XO0OOOOCOOOOOOK

Chefe de Divislo
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ANEXO XI - CONDICOES ESTRUTURAIS E RELAGAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS DAS
UNIDADES.

ESCOLA

ENDERECO

BAIRRO Tel.

ESTRUTURA PARA FUNCIONAMENTO ARMAZENAMENTO

DESPENSA SIM NAO OBSERVACOES

Especifica para Merenda

Ventilagcdo

Janelas teladas

Local trancado

Presenca de estrados

Presenca de prateleiras

Presenca de armdrios

lluminacdo adequada

Presenca de umidade

PREPARO DA REFEICAO

AREA FiSICAS SIM NAO OBSERVACOES

Local para preparo das
refeicoes:

Cozinha

Local adaptado

Qutros
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AREA FiSICAS SIM NAO OBSERVACOES

Necessidades de obras:

Janela telada

DISTRIBUICAO

AREA FiSICA SIM NAO OBSERVACOES

Local para distribuicdo das
refeicoes

Refeitdrio coberto com mesas,
bancos e/ou cadeiras

Refeitdrio coberto sem mesas,
bancos e/ou cadeiras

Sala de aula

Outros

EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

EQUIPAMENTOS E QUANT. ESTADO DE OBSERVACOES
UTENSILIOS CONSERVACAO

Fogdo industrial com 12

Fogdo industrial com forno

Descascadores

Picadores

Processador Industrial

Liquidificador Industrial

Freezer's

Geladeira Industrial

Mini cGmara fria

Caldeiras

Geladeira (escolas)

Freezer's (escolas)

Fogdes (escolas)

Exaustores

Paneloes

Edital Retificado de Pregdo Presencial n°® 09/2020 — P.A. 50/2020
Praga José Rodrigues do Nascimento, n° 30, Centro — Cajamar/SP

Telefone: +55 (11) 4446-7699 — Ouvidoria: 0800-771-1223 PAgina 113 de 122



g[)reﬂei{um Js ﬂunicipid de @ajamur

ESTADO DE SAO PAULO

EQUIPAMENTOS E QUANT. ESTADO DE OBSERVAGCOES
UTENSILIOS CONSERVAGCAO

Bacias grandes

Escorredores

Pratos

Talheres

UTENSILIOS PARA DISTRIBUICAO

UTENSILIOS PARA DISTRIBUICAO | SIM | NAO OBSERVACOES
Quantidade suficiente para o
hordario de maior pico

Caneca

Colher

Garfo

Prato

Tigela

LEVANTAMENTO EFETUADO PELA EMPRESA LICITANTE

RAZAO SOCIAL:

CNPJ

DATA

ASSINATURA DO REPRESENTANTE LEGAL

CONFERIDO E ACORDADO
DATA:

RESPONSAVEL PELA PREFEITURA — CARIMBO / ASSINATURA
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ANEXO XII - MODELO DE TERMO DE VISITA TECNICA

DECLARO, para atender as exigéncias do Edital de Pregdo Presencial n® XXX/XXXX, que a

Empresa

, CNPJ n° , procedeu nesta data vistoria nas

instalacoes, equipamentos e materiais disponiveis para a execucdo do objeto na Escola:

, tendo pleno conhecimento das obrigacdoes e deveres exigidos.

Cajamar/SP, de de 2020.

RESPONSAVEL DA PROPONENTE:

ASSINATURA: -
NOME:
QUALIFICACAO:

CRN:

RESPONSAVEL PELA UNIDADE ESCOLAR:

ASSINATURA :

(Carimbo)
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ANEXO XIIl - MODELO DE CARDAPIO E INCIDENCIA DAS PREPARAGOES

DIARIA DAS CRECHES: composta de quatro carddpios: Desjejum/Almoco/Lanche/Jantar.

', DIARIA DE PRE ESCOLA: composta de dois carddpios: Desjejum/Almoco.

DESJEJUM, LANCHE DA MANHA E LANCHE DA TARDE -CRECHES, PRE-ESCOLA, EMEB E EJA

SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA I
1° SEMANA Leite com| Leite com| Leite com| Leite com| Leite coml
Chocolate Chocol Chocol Chocolat Chocolate
ate ate e
Biscoito de Rosca Biscoito Salgado
Doce Pdo Francés| PGdo de Leite| PGo Francés com
com com Margarin
Margari Requeij a
na Ao
2¢ SEMANA Leite comlLeite com| Leite com| Leite com| Leite com
Chocolate [Chocolate Chocol Chocolat Chocolate
1.
Biscoito Pdo de Cbco are © Bisnaguinha com
Amanteiga [com Margarina | Biscoito Maria | Pdo de Ovos com Margarina
do Requeijd
o
3% SEMANA Leite com| Leite com| Leite com| Leite com| Leite com
Chocolate Chocol Chocol Chocolat Chocolate
i il
Biscoito de Polvilho are are © P&o Francés com
Pdo com| Pdo de formq|Biscoito Integral Margarina
Margari com
na requeij
ao
4° SEMANA Leite com CeredllLeite com| Leite com| Leite com| Leite com
Matinal Chocolate Chocol Chocolat Chocolate
t
Biscoito Maizena ate © Pdo de Milho com
Pdo comPdo de Leite com Margarina
MargariRequeijdo
na
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CRECHES, PRE-ESCOLA, EMEB E EJA

SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Risoto de Carne| Arroz/Feijdo Macarrdo Arroz/Feijdo | Arroz/Feijdo
19 SEMANA Moida Branco com Salsicha com| Aiméndegas ao Sugo
Feijdo Carne em Frango e Batata Salada de Legumes
Salada de Cubos Cenoura Salada de| Suco
Brocolis refogada Salada de Almeirdo
Suco com Batfata Alface Banana
Salada de| Macd
Repolho
Arroz/ Feijdo Macarrdo com| Risoto de| Arroz/Feijdo | Arroz/Feijdo
2° SEMANA | Ovos Mexido Frango e Linguica Estrogonofe | Carne em Cubos com
Salada de Couve Cenoura com de Frango Batata
Suco Salada de| Cenoura Legumes Salada de Repolho
Alface Feijco Souté Suco
Banana Salada de| Melancia
Acelga
Arroz/Lentilha Polenta Arroz/Grdo Arroz/Feijdo | Arroz/Feijdo
3? SEMANA | Carne Desfiada Cremosa de Bico Pemnil  Suino|l Peixe & Portuguesa
Salada de Batata com Molho| Quibe Assado com Salada de AlmeirGo
Doce de Frango Salada de Mandioca | Laranja
Suco Salada de Pepino Salada de
Alface com Couve
Tangerina Tomate Maca
Suco
Arroz Arroz/Feijdo Macarrdo Arroz/Feijdo | Arroz/Feijoadinha
4° SEMANA Integral/Feijdo | Frango Pizza Omelete de| Farofa Simples
Carne Moida Dourado Salada de Forno Salada de Couve
Colorida Salada de Acelga Salada de| Suco
(Cenoura e Repolho Maca Almeirdo
Milho) com Suco
Salada de Alface Cenoura
Mamado Suco

Obs.: Salsicha e Linguica tem seu consumo restritfo de acordo com Resolucdo 26 de 17 de junho
de 2013, Art 23 — FNDE.

Portanto, consumo previsto para os meses de Outubro (més das Criancas) e Dezembro (Carddpio

Especial).
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CRECHES, PRE-ESCOLA, EMEB E EJA

Js ﬂum’cipid J. O ajamar

SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
1¢ SEMANA | Sopa de Canja (Arroz, Polenta Sopa de Sopa de Fubd
Feijdo com Frango e Cremosa com | Legumescom | com Carne e
Carne Moida, Legumes) Molho de Frango e Macarrdo
Macarrdo e Carne Moida Macarrdo
2° SEMANA | Canja (Arroz, Sopa de Sopa de Sopa de Polenta
Frango e Mandioca Feijdo com Legumes com | Cremosa com
Legumes) com Carne e Carne Moida, Frango e Molho de
Macarrdo Macarrdo e Macarrdo Carne Moida
3° SEMANA | Polenta Sopa de Canja (Arroz, Sopa de Sopa de
Cremosa com | Legumes com | Frango e Feijdo com Legumes com
Molho de Frango e Legumes) Carne Moida, Frango e
Carne Moida Macarrdo Macarrdo e Macarrdo
4° SEMANA | Sopa de Sopa de Polenta Sopa de Sopa de
Legumes com Lentilha com Cremosa com | Legumescom | Feijdo com
Frango e Carne Moida Molho de Frango e Carne Moida,
Macarrdo e Macarrdo Carne Moida Macarrdo Macarrdo e
LANCHE - EMEB E EJA
SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA I
Pdo com Molhol Pdo com| Galinhada P&o com Frios Pdo com
19 SEMANA de Carne Molho Suco Suco Molho de
Moida de Frango
Suco Salsicha Suco
Suco
Pdo com Molhol PGdo  com| Macarrdo Pdo com Frios Pdo com
2° SEMANA de Frango queijo e com MolhoSuco Molho de
Desfiado orégano de Carne Frango
Suco Suco Moida Suco
Suco
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SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA I
3°SEMANA| Pdo com Molho| Pado  com| Canja Pdo com Frios Pdo  com
de Carnel  Molho | Suco Suco Molho de
Moida de Carne
Suco Carne Desfiada
Louca Suco
Suco
4° SEMANA| Pdo com Molho| PGo  com| Risoto delP&o com Frios P&o com
de Carnel  Molho Carne Suco Molho del
Moida de Moida Frango
Suco Frango | Suco Suco
Suco
Pdo c/ molho de| PGo com| Pdo com PatéPdo com Frios Pdo com
59 SEMANA| Frango e Molho de FrangoSuco Molho
Requeijdo de e Cenoura de
Suco Carne Suco Carne
Moida Suco
Suco
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Anexo XIV - Modelo de Termo de Ciéncia e de Notificagcao

CONTRATANTE: ..o eeee e s s s ee e ee e ee e ee s ees e se s eseeses e eeseeseseeeseeeseeseee
CONTRATADO. .ot s e ee e es e s s e s et es s ee s se s se s ees s eseeee s ees e eesees e
CONTRATO Ne (DE ORIGEM):
OBUETO: et ee e eeee e s s e s s s e s e e e ee e ee s ee s e s eesaees e eeeeeee s ees e eseeeseeeee e serens
ADVOGADO (S) NP OAB: (*)

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de que:

1.1. O aqjuste acima referido estard sujeito a andlise e julgamento pelo Tribunal de
Contas do Estado de Sdo Paulo (cujo trémite processual ocorrerd pelo sistema

eletrénico);

1.2. Poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo coépias das
manifestacdes de interesse, despachos e decisdes, mediante regular
cadastramento no Sistemma de Processo Eletrdnico; conforme dados abaixo
indicados; em consondncia com o estabelecido na Resolucdo n° 01/2011 do
TCESP;

1.3. Além de disponiveis no processo eletrénico, todos os despachos e decisdes que
vierem a ser tfomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no
Didrio Oficial do Estado (Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de
Contas do Estado de Sdo Paulo); em conformidade com o Art. 90 da Lei
Complementar n® 709, de 14 de Janeiro de 1993; iniciando-se, a partir de entdo, a

contagem dos prazos processuais, conforme regras do Cédigo de Processo Civil;

1.4. Qualquer alteracdo de endereco (residencial ou eletrénico) ou de telefones de

contato; deverd ser comunicada pelo interessado, peticionando no processo.
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2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

2.1. O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e

consequente publicacdo;

2.2. Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos € nas formas legais e regimentais,

exercer o direito de defesq, interpor recursos € 0 que mais couber.

LOCAL € DAT A ettt ettt ettt e et e s te e e ean e st e e s e e e sneeeenneeennee s

GESTOR DO ORGAO/ENTIDADE:

Nome:

Cargo:

CPF: RG: D. Nascim:
Endereco Residencial Completo:

E-Mail Institucional:

E-Mail Pessoal:

Telefone (s):

Assinatura:

Responsdveis que Assinaram o Ajuste:

Pelo Coniratante:

Nome:
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CPF: RG: D. Nascim:
Endereco Residencial Completo:

E-Mail Institucional:

E-Mail Pessoal:

Telefone (s):

Assinatura:

Pela Contratada:

Nome:

Cargo:

CPF: RG: D. Nascim:
Endereco Residencial Completo:

E-Mail Institucional:

E-Mail Pessoal:

Telefone (s):

Assinatura:

Advogado:

(*) Facultativo - Indicar quando ja constituido (informando, inclusive, o endereco

eletrénico).
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